ТЕХНИЧЕСКАЯ ЧАСТЬ

Предмет закупки: Право заключения договора на поставку продуктов питания (мясо, субпродукты)
Озерск
2015г.

РАЗДЕЛ 1. ПЕРЕЧЕНЬ ТОВАРОВ И ОБЩИХ ТРЕБОВАНИЙ

	№

п/п
	Наименование
	Основные технические характеристики товара
	Ссылка на прилагаемый нормативный документ, который устанавливает технические требования к поставке товаров (ГОСТ, ТУ, иной нормативный документ)
	Единица измерения
	Количество
	Срок поставки
	Объем гарантий  и гарантийный срок
	ОКП

	1. 
	Мясо говядина бескостное, нежирное, замороженное:

-задняя часть (наружная часть тазобедренного отруба, внутренняя часть тазобедренного отруба, боковая часть тазобедренного отруба)Silversid
	Мясо говядина бескостное, нежирное, замороженное:

-задняя часть (наружная часть тазобедренного отруба, внутренняя часть тазобедренного отруба, боковая часть тазобедренного отруба)

Товар должен быть заморожен не более 1 раза, не допускается наличие льда и снега, не допускается наличие остатков внутренних органов, кровоподтеков, сгустков крови, бахромок, побитостей, загрязнений, без добавления консервирующих веществ.

Товар упакован крупным куском не более 30 кг, завернут в прозрачную пленку, имеющую ярлык с информацией, соответствующий ярлыку, представленному с партией товара. Завернутые куски помещаются в чистую и исправную тару (картонные коробки). Продукция должна быть разрешена к реализации на территории РФ в установленном порядке.
	1.
ГОСТ Р 51074-Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие  требования»;

2.
Федеральный закон от 02.01.2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

3.
Федеральный закон от 30.03.1999 N 52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения";

4.
СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;

5.
СанПиН 2.3.2.1153-02 (дополнение № 1 к СанПиН 2.3.2.1078-01), утвержденные Главным государственным санитарным врачом РФ 20.08.2002г.;

6.
СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», утвержденными постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 22.05.2003 г. № 98;

7.
СанПин 2.3.2 560-96 «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов» (утв. постановлением Госкомсанэпиднадзора РФ от 24 октября 1996 года N 27);

8.
Санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.1066-01 «К организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов»;

9.
Санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.2203-07 «Изменения №1 к СП 2.3.6.1066-01»;

10.
Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья. СП 2.3.6.1079-01;

11.
Постановление Правительства Российской Федерации от 29.09.1997 г. N 1263 "Об утверждении Положения о проведении экспертизы некачественных и опасных продовольственного сырья и пищевых продуктов, их использовании или уничтожении";

12.
Постановление Правительства Российской Федерации от 21.12.2000 г. N 987 "О государственном надзоре и контроле в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов".

13.
–Постановление  Правительства Российской Федерации от 01.12.2009 №982 «Об утверждении единого перечня продукции, подлежащей обязательной сертификации, и единого перечня продукции, подтверждение соответствия которой осуществляется в форме принятия декларации о соответствии»;

14.
Приказ  Роспотребнадзора от 19.07.2007 №224 «О санитарно-эпидемиологических экспертизах, обследованиях, исследованиях, испытаниях и токсикологических, гигиенических и иных видах оценок» (вместе с «Порядком организации и проведения санитарно-эпидемиологических экспертиз, обследований, исследований, испытаний и токсикологических, гигиенических и иных видов оценок, «Порядком выдачи санитарно-эпидемиологических заключений», «Положением о реестре санитарно-эпидемиологических заключений о соответствии (несоответствии) государственным санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам видов деятельности (работ, услуг), продукции, проектной документации»); 

15.
Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 18.04.2003 №59 «О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПин 2.3.2.1293-03» вместе с СанПин  «Гигиенические требования по применению пищевых добавок»);

16.
Закон РФ от 07.02.1992г. №2300-1 (в ред. от 18.07.2011) «О защите прав потребителей» (с изм. и доп., вступающими в силу с 29.09.2011г.).

17.     Тара отвечает требованиям ГОСТ 13513-86
	кг
	2500
	С даты подписания договора и по 31.01.2016г. включительно.  Отдельными партиями в соответствии с заявкой Покупателя  один раз в неделю,  транспортом  Поставщика, до  склада Покупателя в г. Озерск, Мишенкова 1-а ул.  Монтажников д. 35.
	Срок годности  при tº хранения от -18ºС  12 месяца, остаточный срок годности на момент  поставки не менее 80% от общего срока годности установленного производителем Товара.
	

	2. 
	Мясо говядина бескостное, нежирное, замороженное:

передняя часть (лопатка).
	Мясо говядина бескостное, нежирное, замороженное:

передняя часть (лопатка). Товар должен быть заморожен не более 1 раза, не допускается наличие льда и снега, не допускается наличие остатков внутренних органов, кровоподтеков, сгустков крови, бахромок, побитостей, загрязнений, без добавления консервирующих веществ.

Товар упакован крупным куском не более 30 кг , завернут в прозрачную пленку. Завернутые куски помещаются в чистую и исправную тару (картонные коробки). Продукция должна быть разрешена к реализации на территории РФ в установленном порядке.
	1. 
	кг
	3600
	
	
	

	3. 
	Свинина бескостная не жирная замороженная (окорок).
	Свинина бескостная не жирная замороженная (окорок). Товар должен быть заморожен не более 1 раза, не допускается наличие льда и снега, не допускается наличие остатков внутренних органов, кровоподтеков, сгустков крови, бахромок,  побитостей, загрязнений, без добавления консервирующих веществ. Товар упакован крупным куском не более 30 кг, завернут в прозрачную пленку. Завернутые куски помещаются в чистую и исправную тару (картонные коробки). Продукция должна быть разрешена к реализации на территории РФ в установленном порядке.
	1. 
	кг
	6000
	
	
	

	4. 
	Свинина  бескостная (карбонат).  
	Товар должен быть заморожен не более 1 раза, не допускается наличие льда и снега, не допускается наличие остатков внутренних органов, кровоподтеков, сгустков крови, бахромок, побитостей, загрязнений, без добавления консервирующих веществ.

Товар упакован крупным куском, завернут в прозрачную пленку. Завернутые куски помещаются в чистую и исправную тару (картонные коробки). Продукция должна быть разрешена к реализации на территории РФ в установленном порядке.

	1. 
	кг
	150
	
	
	

	5. 
	Баранина б/к нога задняя без голяшки.
	Получают при обвалке тазобедренного отруба без голяшки. Товар должен быть заморожен не более 1 раза, не допускается наличие льда и снега, не допускается наличие остатков внутренних органов, кровоподтеков, сгустков крови, бахромок, побитостей, загрязнений, без добавления консервирующих веществ. Товар упакован крупным куском, завернут в прозрачную пленку. Завернутые куски помещаются в чистую и исправную тару (картонные коробки). Продукция должна быть разрешена к реализации на территории РФ в установленном порядке.
	1. 
	кг
	30
	
	
	

	6. 
	Печень (говяжья).
	Печень (говяжья), должна быть чистая, без кровяных сгустков, лимфатических узлов, остатков связок, жира, патологических изменений и посторонних запахов. Заморожена целиком поштучно или блоками высотой, не превышающей высоту самой печени. Цвет коричневый или красно-коричневый. Температура внутри блока д.б. не выше минус 20 градусов С. Товар должен быть заморожен не более 1 раза, без наличия льда и снега, чистыми, свежими, без слизи, признаков порчи, по цвету, запаху соответствующие виду субпродуктов,  должны быть целые, выпрямленные, освобождены от жира, подъязычной мускульной ткани и кости, лимфатических узлов, гортани, слизи и крови, кровоподтеков,  без добавления консервирующих веществ. Товар упакован, завернут в прозрачную пленку и  помещен в чистую и исправную тару (картонные коробки). Продукция должна быть разрешена к реализации на территории РФ в установленном порядке.
	
	кг
	900
	
	Срок годности  при tº хранения от -18ºС  4 месяца, остаточный срок годности на момент  поставки не менее 80% от общего срока годности установленного производителем Товара
	

	7. 
	Сердце (говяжье)
	Сердце (говяжье). Внешний вид и запах - чистые, без кровяных сгустков, лимфатических узлов, остатков связок, жира, патологических изменений и посторонних запахов

заморожено целиком поштучно или блоками.

Цвет- коричневый или красно-коричневый. Температура внутри блока д.б. не выше минус 20 градусов С. Товар должен быть заморожен не более 1 раза, без наличия льда и снега, чистыми, свежими, без слизи, признаков порчи, по цвету, запаху соответствующие виду субпродуктов,  должны быть целые, выпрямленные, освобождены от жира, подъязычной мускульной ткани и кости, лимфатических узлов, гортани, слизи и крови, кровоподтеков,  без добавления консервирующих веществ. Товар упакован, завернут в прозрачную пленку и  помещен в чистую и исправную тару (картонные коробки). Продукция должна быть разрешена к реализации на территории РФ в установленном порядке.
	
	кг
	1100
	
	
	

	8. 
	Язык (говяжий)
	Товар должен быть заморожен не более 1 раза, без наличия льда и снега, чистыми, свежими, без слизи, признаков порчи, по цвету, запаху соответствующие виду субпродуктов,  должны быть целые, выпрямленные, освобождены от жира, подъязычной мускульной ткани и кости, лимфатических узлов, гортани, слизи и крови, кровоподтеков,  без добавления консервирующих веществ.Товар упакован, завернут в прозрачную пленку и  помещен в чистую и исправную тару (картонные коробки). Продукция должна быть разрешена к реализации на территории РФ в установленном порядке.
	
	кг
	180
	
	
	

	ИТОГО:
	кг
	14460
	
	
	


РАЗДЕЛ 2. СВЕДЕНИЯ О НОВИЗНЕ

	Остаточный срок годности поставляемых продуктов на момент поставки Поставщиком товара Покупателю должен быть не менее 80% от установленного (указанного на маркировке товара и в удостоверении качества) производителем.


РАЗДЕЛ 3. ТРЕБОВАНИЯ К МАРКИРОВКЕ

	Маркировка должна быть на русском языке и содержать информацию о продукте: 

1. Наименование продукта;

2. категория, сорт (при наличии);

3. наименование и местонахождение изготовителя 
4. масса нетто или количество;

5. состав продукта;

6. пищевые добавки, ароматизаторы, биологически активные добавки к пище, ингредиенты продуктов нетрадиционного состава;

7. пищевая ценность;

8. дата изготовления и дата упаковывания;

9. условия хранения;

10. срок годности;

11. обозначение документа, в соответствии с которым изготовлен и может быть идентифицирован продукт;

12. информация о подтверждении соответствия;

Маркировка должна быть нанесена на потребительскую тару, этикетку и быть легко читаемой.


РАЗДЕЛ 4. ТРЕБОВАНИЯ К УПАКОВКЕ

	Вся упаковка должна быть изготовлена  из экологически безопасных материалов разрешенных федеральными органами исполнительной власти, осуществляющими функции по контролю и надзору в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты прав потребителей, для контакта с пищевым продуктом и обеспечивающую безопасность и качество продукта в течение срока его годности. Упаковка должна быть прочной, чистой, сухой, не зараженной, без постороннего запаха. Каждая упаковка должна иметь маркировку на русском языке с указанием  наименования продукции, наименование и  адрес изготовителя, даты изготовления, время изготовления, состава, срока годности, условий хранения, веса нетто, пищевой ценности. Маркировка должна быть нанесена на упаковку, потребительскую тару, этикетку по ГОСТ 51074-2003.
 Транспортная тара товара должна обеспечивать ее сохранность при транспортировке и хранении. 




РАЗДЕЛ 5. ТРЕБОВАНИЯ ПО ПРАВИЛАМ СДАЧИ И ПРИЕМКИ

	Подраздел 5.1 Порядок сдачи и приемки

	Приемка товара осуществляется на территории Покупателя – по адресам: Челябинская область, г. Озерск, Мишенкова 1-а, ул.  Монтажников д. 35, отдельными партиями в соответствии с  заявкой Покупателя, по товарной накладной Поставщика, в которой указывается количество,  ассортимент и цена поставляемой продукции. 
Представитель Покупателя, ответственный за прием товара,  производит осмотр транспортного средства, на предмет сохранности товара от загрязнения и пропитывания товара посторонними запахами. А также проводит визуальный осмотр поступившего товара на предмет видимых повреждений. 

Приемка Товара осуществляется в соответствии с законодательством Российской Федерации и с Инструкциями № П-6 (утвержденной постановлением Госарбитража при Совете Министров СССР от 15 июня 1965 г.) и № П-7 (утвержденной постановлением Госарбитража при Совете Министров СССР от 25 апреля 1966 г.) с последующими изменениями и дополнениями.
Если при приемке товара Покупателем  выявлена недостача, некачественный или не соответствующий сопроводительным документам товар, отсутствие или ненадлежащим образом оформленные документы, Покупатель вправе отказаться от приемки Товара.

Право собственности на товар переходит к  Покупателю после его приёмки по количеству и качеству и подписания им соответствующих документов.

	Подраздел 5.2 Требования по передаче заказчику технических и иных документов при поставке товаров

	Поставщик предоставляет Покупателю заверенная копия сертификата соответствия или заверенная копия декларации о соответствии, заверенная копия санитарно-эпидемиологического заключения органов Госсанэпиднадзора, товарно-транспортная накладная №ТОРГ-12, счет, счет-фактура, подписанные с печатями, на каждую партию товара.


РАЗДЕЛ 6. ТРЕБОВАНИЯ К ТРАНСПОРТИРОВАНИЮ

	Доставка товара производится транспортом Поставщика на склад Покупателя по адресу: г. Озерск, Мишенкова 1-а, ул.Монтажников 35, один раз в неделю по заявке Покупателя. Транспортирование пищевых продуктов должно осуществляться специальным (холодильная установка), чистым транспортом, для перевозки скоропортящихся товаров. Кузов автотранспорта должен быть изнутри оббит материалом легко поддающимся санитарной обработке. Погрузоразгрузочные работы проводятся Поставщиком. Лица (водитель, экспедитор, грузчик), сопровождающие и выполняющие погрузку и выгрузку продуктов должны иметь личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о прохождении медосмотров, работать в спецодежде, строго соблюдать правила личной гигиены, обеспечивать сохранность, качество, безопасность и правила транспортировки (разгрузки) пищевых продуктов.
ВНИМАНИЮ УЧАСТНИКОВ РАЗМЕЩЕНИЯ ЗАКАЗА – НЕ РЕЗИДЕНТОВ ГОРОДА ОЗЕРСКА!

В соответствии со ст.3 Закона РФ от 14.07.1992г. № 3297-1 «О закрытом административно-территориальном установлен особый режим безопасного функционирования предприятий и (или) объектов, который включает в себя ограничения на въезд на его территорию, а также ограничения на право ведения хозяйственной и предпринимательской деятельности, владения, пользования и распоряжения природными ресурсами, недвижимым имуществом, вытекающие из ограничений на въезд и (или) постоянное проживание. Согласно «Положения о порядке обеспечения особого режима в закрытом административно-территориальном образовании, на территории которого расположены объекты Государственной корпорации по атомной энергии «Росатом», утвержденного Постановлением Правительства Российской Федерации от 11.06.1996г. № 693 (с изменениями от 03.04.1997г., 08.08.2003г., 22.04.2009 г.):
- въезд граждан для постоянного проживания или временного пребывания на территории закрытого образования согласовывается с органом федеральной службы безопасности.

Обращаем Ваше внимание, что механизм получения разрешения на въезд в город Озерск распространяется и на граждан (работников) победителя процедуры закупки, задействованных при поставке по предмету Договора.
Для оформления въезда на территорию г. Озерска участнику размещения заказа необходимо обратиться к уполномоченному лицу Заказчика по телефону: 8 (35130) 77378 с момента размещения итогового протокола на официальном сайте. Минимальный срок, необходимый Заказчику для оформления въезда участника на территорию - 10 рабочих дней. В случае обращения Участника размещения заказа для оформления въезда в более короткие сроки, Заказчик не гарантирует оформление разрешения на въезд в город. Заказчик не несет ответственности за действия лиц, обеспечивающих функционирование режима ограниченного въезда на территорию города Озерска, по допуску или отказу в допуске Участнику


РАЗДЕЛ 7. ТРЕБОВАНИЯ К ХРАНЕНИЮ

	Мясо, субпродукты  должны храниться в специально оборудованном помещении (холодильной камере) при температуре - 18градусов, на стеллажах.




РАЗДЕЛ 8. ЭКОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ

	Показатели микробиологического загрязнения и биологических в мясной продукции  не должны превышать допустимых уровней, в соответствии с законодательством РФ  в области санитарно-эпидемиологического благополучия населения.


РАЗДЕЛ 9. ТРЕБОВАНИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ

	Товар должен:1) соответствовать правилам, нормативам и гигиеническим нормативам, действующим на территории РФ; 2) соответствовать по органолептическим показателям требованиям нормативно-правовых и (или) технических документов на мясную продукцию; 3) вырабатываться упакованными; 4) расфасовываться и упаковываться способом, обеспечивающим их безопасность при хранении, транспортировке и реализации; 5) по экологической чистоте соответствовать нормам стандартов на экологически чистую продукцию.


РАЗДЕЛ 10. ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ

	Срок годности мяса, субпродуктов  при температуре хранения минус 18 должен быть не более 12 месяцев, остаточный  срок годности на момент поставки должен составлять не менее 80%  от общего срока годности установленного производителем Товара. Качество товара должно соответствовать ГОСТу, действующему в отношении данного товара, обеспечивать безопасность жизни, здоровья потребителей, отвечать требованиям действующего законодательства РФ, предъявляемых данному виду товара. На каждую партию товара Поставщик предоставляет подтверждающие документы соответствия качества продукции: сертификат (декларацию) соответствия заверенных надлежащим образом. Поставщик должен передать продукцию в индивидуальной упаковке с этикеткой, соответствующей ГОСТу и  обеспечивающей сохранность продукции от повреждений и порчи.

В случае обнаружения недопоставки или несоответствия качества товара заказчик составляет акт и предъявляет Поставщику соответствующую претензию.

Все расходы, связанные с возвратом товара ненадлежащего качества, а также с проведением в связи с этим повторного контроля органами сертификации и контроля, осуществляются за счет Поставщика.

В случае существенного нарушения требований к качеству товара Поставщик обязан изъять товар ненадлежащего качества у Покупателя в течение суток, а также возместить Покупателю за свой счет и в полном объеме товаром надлежащего качества, без учета использованного количества товара


РАЗДЕЛ 11. ДОКУМЕНТАЛЬНОЕ СОПРОВОЖДЕНИЕ ТОВАРА
	Сертификат (декларация) соответствия,  ветеринарное свидетельство форма №2, счет-фактура, накладная ТОРГ-12, с подписями и печатью.


