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РАЗДЕЛ 1. ПЕРЕЧЕНЬ ТОВАРОВ И ОБЩИХ ТРЕБОВАНИЙ


Состав, технические характеристики, а также количество приобретаемого оборудования представлены в Таблице 1 настоящего технического задания. 

Таблица 1.

	№ п/п
	Наименование
	Основные технические характеристики, комплектность
	Ед. изм.
	Кол-во
	Срок поставки
	Объем гарантий и гарантийный срок

	1 
	Прилавок холодильный ПВВ(Н)-70М-С-ОК
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Прилавок холодильный высокотемпературный, открытого типа. 

Плавная регулировка температуры от 1 до 10 °С.;

Охлаждаемая ванна глубиной 85 мм;

двойная полка;

Подсветка;

Объем витрины не менее 0,7 м3

Объем ванны не менее 0,08 м3

Объем камеры не менее 0,3 м3

Площадь полки -  2,07 м2

Площадь ванны или столешницы - 0,69 м2

Температура воздуха витрины: 4-10 °С

Температура воздуха камеры: 1-10 °С

Общая масса хладагента -  0,6 кг 

Количество ламп освещения -  2 шт.

Изготовлен из нержавеющей стали

Габаритный размер 1500×1030×1380 мм 

Установленная суммарная мощность всех эл.потребителлей не более 0,87 кВт, 

Хладагент - R404A 

Напряжение – 400/230 В, 

Направляющие входят в комплект.
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	не менее ресурса, заявленного производителем, но не менее 12 месяцев с момента приемки оборудования  

	2 
	Машина посудомоечная универсальная

ММУ-1000М
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):

Машина посудомоечная ММУ-1000М

Производительность по тарелкам диаметром 240 мм  не менее 1600 шт./ч

Номинальная потребляемая мощность 35,7 кВт;

Номинальное напряжение трехфазного переменного тока – 380В;

Частота -  50Гц;

Температура воды при мытье - 40 град.С.
Температура воды при вторичном ополаскивании - 85 град.С.
Номинальная потребляемая мощность, кВт, в том числе:
- водонагревателя 24,0
- ТЭН ванны ополаскивания .9,0
Номинальная мощность электродвигателей насосов мойки и ополаскивания, кВт 1,1
Номинальная мощность электродвигателя привода транспортера, кВт 0,12
Номинальная мощность электродвигателя ванны предмытья, кВт 0,4
Расход электроэнергии за один час, кВт.ч:
- при работе на горячей воде (55 °С) не более 24,0
- при работе на холодной воде (15 °С)  не более 32,8
Расход проточной горячей воды через водонагреватель с температурой min 85 °С, л/ч .200

Расход проточной горячей воды через водонагреватель с температурой min 85 °С  не более 200 л/ч

Установка и подключение посудомоечной машины на территории заказчика
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	3 
	Пароконвектомат (парогенератор, 10 уровней) 
ПКА-10-1/1ПМ 

или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Максимальная температура внутри камеры - 270 °C

Количество устанавливаемых гастроемкостей - 10 шт.

Расстояние между гастроемкостями не менее 70 мм

Количество ТЭН-ов парогенератора - 3 шт.

Номинальная потребляемая мощность ТЭН-ов парогенератора -  9 кВт,

Количество воздушных ТЭН-ов - 3 шт.

Номинальная мощность ламп освещения - 2х25=50 Вт
мощность - 12,5 кВт, 

напряжение – 380 В, 

Дополнительный комплект:

- подставка под пароконвектомат ПК-10М  - 1 шт

- гастроемкости из нержавеющей стали с крышками GN 1/1, 530×325×100(h) мм – 10 шт.

 - водоумягчитель воды INOXDER DEPO 12
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	4 
	Тестораскаточная машина МРТ-60

или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Минимальная производительность по слоеному тесту - 60 кг /час, 

Максимальная масса порции раскатываемого теста - 10 кг.
Установленная мощность электродвигателя - 0,55 кВт.

Толщина раскатанного теста - 1-50 мм

Ширина транспортерной ленты - 530 мм.
Напряжение питания - 380 В, 3 фазы.

Частота - 50 Гц
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	5 
	Котлетоформовочная машина  АК-2М-40 
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Напряжение -  380В; 

Мощность -  550Вт
Предназначен для дозирования и формования котлет из фарша. 

Производительность  не менее 4000 шт/ч. 

Вместимость загрузочного цилиндра не менее  20 кг. 

Форма котлет -  круглая. 

Дополнительно стол формовочный  для котлет продолговатой форы.
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	6 
	Машина овощерезательная "Robot Coupe", CL50 Ultra (Франция)
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Производительность не менее 250 кг/час. 

Скорость вращения 375 об/мин.
Корпус двигателя из нержавеющей стали.
2 загрузочных отверстия (загрузочная воронка «полумесяц» размерами 170х75 мм и круглое отверстие для длинных овощей и фруктов диаметром 58 мм)
Магнитная система защиты и тормоз двигателя.
Автоматическое возобновление работы при опускании толкателя.

Овощерезка снабжена системой контролирующих датчиков, блокирующих включение двигателя при неправильной сборке или открытой крышке.
Мощность 0,6 кВт. 

Напряжение -   380 В. 

Дополнительный комплект: 

- ножи для овощерезки

слайсер 2 мм (Артикул: 28063),

слайсер 3 мм (Артикул: 28064),

терка 2 мм (Артикул: 28057),

соломка 3×3 мм (Артикул: 28101),

комплект для нарезки кубиком 8×8 мм (Артикул: 28111),

комплект для нарезки кубиком 10×10 мм (Артикул: 28112),

- модульный держатель для дисков из поликарбоната (артикул 27019)
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	7 
	Жарочный шкаф ШЖЭ-3

или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Трехсекционный жарочный шкаф.

Каждая духовка имеет три противня размером 530х470х30 мм.,

Имеет раздельную регулировку мощности верхнего и нижнего блоков ТЭНов. Рабочий диапазон температуры 20-270oС,

установленный аварийный терморегулятор предохраняет шкаф от перегрева свыше 320oС. 

Номинальное напряжение – 380 В

Внутренние размеры шкафа - 538х535х290 мм
Шкаф имеет крашенную подставку и боковые и заднюю облицовки, а также регулируемые по высоте ножки. 
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	8 
	Хлеборезка "Jac" Pico 450/16 М (толщина нарезки – 16 мм)
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Производительность (по хлебу массой 0,5 кг) до 200 шт/ч. 

Толщина нарезки не менее 16 мм. 

Максимальные размеры нарезаемой буханки - 440×300×180 мм. С функцией М (система смазки лезвий позволяет нарезать хлеб с высоким содержанием ржаной муки). 

Выдвижной ящик для сбора крошек.  

Термоформованный поддон из высокопрочного технополимера емкостью 7л. 

Система  управления – электромеханическая.

Мощность – 0,49 кВт, 

Напряжение – 220 В.

Цветовое исполнение – бежевый.
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	9 
	Машина вакуумной упаковки EV 30 Euromatic 
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Размер камеры 310×350×190 мм, 

Длина сварочной планки не менее 300 мм, 

Напряжение – 220 В, 

Мощность – 0,35 кВт, 

Частота тока – 50 Гц, 

Мощность вакуумного насоса – 10 м3/ч

· корпус из нержавеющей стали;

· выпуклая крышка из плексиглаза;

· манометр для контроля уровня вакуума;

· возможность создания вакуума до 99,9%;

· углубление дна для упаковки продукции большого объема;

· вставки для уменьшения объема камеры – в комплекте; 
· эргономичная панель управления;

· регулирование времени вакуумирования и запайки;

· кнопка экстренной остановки; 

· одинарный шов шириной 5 мм

· держатель крышки – в комплекте; 
съемная сварочная планка с креплением тефлоновой ленты.

· аналоговая панель управления; 

· начало рабочего цикла – автоматически, после закрытия крышки;

одна сварочная планка.
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	10 
	Шкаф шоковой заморозки CQF-5 COOLEQ
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Количество камер – 1, 

Предусмотренный размер гастроемкости – GN 1/1-40. 

Вместимость гастроемкостей GN (40 мм глубиной): 5×GN 1/1.  

Общее количество компрессоров – 1, 

Расположение агрегатного отсека снизу, 

Материал корпуса – нержавеющая сталь AISI 304,  

Материал внутреннего объема шкафа – нержавеющая сталь AISI 304. 

Толщина стали  не менее 1,5 мм.

Шоковое охлаждение с + 70°С до + 3°С за 90 мин (кг): 20 
Шоковая заморозка с + 70°С до  - 18°С за 240 мин (кг): 15.

Хладагент - R404A,  

Напряжение – 230 В, 

Частота тока – 50/60 Гц, 

Мощность – 0.86 кВт,

Самозакрывающиеся двери. 
Закругленные углы для глубокой очистки. 
Шкафы оснащены системой автоматической оттайки и автоматического испарения конденсата. 
Электронный блок управления Dixell с термокерном.

Дополнительный комплект:

- гастроемкости из нержавеющей стали с крышками GN 1/1-65,  размер 530×325х×65 (h) мм - 10 шт.;

- гастроемкости из нержавеющей стали с крышками GN ½-65,  размер 325×265х×65 (h) мм - 10 шт.
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	11 
	Шкаф СВ107-G
«Polair»
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Шкаф холодильный низкотемпературный. 

Внутренний объем не менее 700 л. 

Верхнее расположение агрегата. 

Электрическая оттайка.  

Рабочий диапазон температур не выше  -18 (С, работают при температуре окружающей среды до +40 °С.

Напряжение - 230 В. 

Мощность - 0,62 кВт. 

Частота -50 Гц.

Расход электроэнергии - 0,55 кВт/сут.

Материал корпуса - нержавеющая сталь марки AISI 304, 

Толщина стенки корпуса не менее 61 мм.
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	12 
	Стол охлаждаемый СХС-60-01-СО
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Стол холодильный среднетемпературный СХС-60-01-СО с охлаждаемой столешницей. 
Рабочий диапазон температуры внутри камеры от -2 до +8 С.

Имеет две распашные дверки. 

Охлаждаемый рабочий объем ( 0,31 м3) имеет две полки-решетки, с возможностью регулировки их по высоте. 

Поверхность стола - охлаждаемая ровная поверхность с бортом.

Все детали стола изготовлены из высококачественной нержавеющей стали

Хладагент - R404A. 

Общая масса хладагента не более  0,45кг
Стол имеет регулируемые по высоте ножки.
Полезный объем камеры – 260 л.
Температура на поверхности стола    +1/+10 °C
Потребление электроэнергии за сутки не более 6,2 кВт
Напряжение - 230 В
	шт.
	4
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	13 
	Соковыжималка
 J 80 Ultra Robot 

Coupe 

или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Скорость вращения - 3000 об/мин;

Производительность  не менее 120 кг/ч;

Напряжение - 220 В; 

Мощность-550 Вт.

Запатентованная форма автоматической воронки (диаметром 79 мм). 

Блок двигателя выполнен из нержавеющей стали, центрифужное сито с терочным диском и фильтром из нержавеющей стали, чаша из нержавеющей стали. Загрузочный  бункер и бункер для отжатых продуктов из пластика АБС.
Центрифужное сито с терочным диском и фильтром из нержавеющей стали. 

Чаша из нержавеющей стали. 

Контейнер для отжатой мякоти объемом не менее 6,5 л. 

Загрузка овощей и фруктов без использования толкателя.
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	14 
	Машина котломоечная 

LP 61Н ELFRAMO (Италия)
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Машина котломоечная,

Производительность - 30/15/10 корзин/ч, 

Продолжительность цикла – 120/240/360 секунд, 

Подключение к воде 55 °С,

Электронное управление,

Мощность – 11,2 кВт, мощность помпы - 3 кВт, мощность помпы бойлера - 0,37 кВт, мощность бойлера - 8,3 кВт, мощность ванны - 5,3 кВт.

Выполнена из нержавеющей стали. Двойная обшивка бака. Двойная обшивка корпуса. Встроенный  дозатор ополаскивающего средства. 

Температура воды при мытье – 50 °С,

Температура воды при ополаскивании – 85 °С

Вместимость бойлера не менее 8 л, 

вместимость моечной ванны не менее 60 л, 

расход воды за цикл – 5 л.

Максимальная высота загружаемой посуды – 680 мм.

Дополнительный комплект: 

- водоумягчитель воды INOXDER DEPO12 – 1 шт

- кассета для котломоечной машины 550х700 мм-1шт

- кассета для котломоечной машины 700х700 мм – 2 шт

- Зонт вытяжной нержавеющий ЗВН-03 – 1 шт, габаритный размер - 800×1000×400 (Ш×Г×В) мм, материал – нержавеющая сталь.     

Установка и подключение котломоечной машины на территории заказчика
	шт.
	2
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	15 
	Камера расстоечная XL 415

фирмы Unox 
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Температура внутри камеры до 50 °С. 

Вместимость не менее 12 шт. противней, размером 600×400 мм, 

расстояние между направляющими – 75 мм, 

напряжение – 220 В, 

мощность – 2,4 кВт.

Выполнена из нержавеющей стали, стеклянная дверь для контроля процесса расстойки, дверь с уплотнением. 

материал – нержавеющая сталь, жироулавливающие фильтры.

Возможность стационарного подключения к воде, кнопка подачи воды в рабочую камеру.

Дополнительный комплект:

1. Вытяжной зонт с конденсатором пара XC 418 Unox (Италия), 

напряжение – 230 В, 
частота тока – 50 Гц, 
мощность – 200 Вт, 
диаметр выхлопной трубы – 121 мм, 
минимальный воздушный поток – 550 м3/час, 
максимальный воздушный поток – 750 м3/ч  
габаритный размер - 860×1028×297 мм

2. Водоумягчитель  воды INOXDER DEPO12

3. Противень плоский алюминиевый TG405, габаритный размер - 600×400×15 мм – 15 шт,

4. Противень плоский алюминиевый перфорированный TG410 для хлебобулочный и кондитерских изделий, габаритный размер - 600×400×15 мм – 15 шт,

5. Противень плоский алюминиевый перфорированный с тефлоновым (антипригарным) покрытием TG430 для хлебобулочных и кондитерских изделий, габаритный размер - 600×400×15 мм – 15 шт,

6. Противень бегетный алюминиевый перфорированный с тефлоновым (антипригарным) покрытием (5 ячеек) TG435, габаритный размер - 600×400 мм – 5 шт,

7. Плоская хромированная решетка GRP405, габаритный размер - 600×400 мм – 5 шт.

Установка и подключение на территории заказчика.
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	16 
	ПАРОКОНВЕКТОМАТ  Dieta Windstar WS-110
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):
Вместимость - 8 x 1/1-65

Габаритные размеры Ш х Г х В - 900x831x1055 мм

Мощность - 18 кВт

Высота нижней направляющей - 653 мм

Высота верхней направляющей - 1342 мм

Высота подставки - 545 мм

Общая высота - 1492 мм 

Функции:
( Циркулирующий воздух +30 ... +300 оС

( Варка на пару +100 о С 

( Варка на пару при низкой  температуре +30 о С ... +100 о С

( Интенсивная варка на пару +120 о С

( Комбинированное выпекание (1 и 2)  +30 о С ... +250 о С

( Регулировка влажности при  комбинированном выпекании

( Программа подогрева +30 о С ... +180 о С

( Предварительный нагрев +20 о С ...  +300 о С

( Автоматическая функция  охлаждения

( Дополнительное увлажнение  пространства печи

( Функция таймера: дата и время,  возможность регулирования времени

( Обучающая, предварительно  запрограммированная программа  чистки

(Диагностика неисправностей

( Гигиенический термометр для  измерения температуры внутри  изделия, 3 точки измерения

( Встроенный, сматывающийся душ  для ополаскивания
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	17 
	Стол-тумба 
	габариты - 1000х600х850 мм

полка, 

двери распашные, 

борт

материал – нержавеющая сталь
	шт.
	3
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	

	18 
	МАРМИТ ЭМК-70М-01
или «аналог» или «эквивалент»
	Критерии определения соответствия аналога (эквивалента):

Номинальная потребляемая мощность:

-ПЭН-ов - 3,0 кВт;

-лампы освещения - 0,021 кВт;

- суммарная - 3,021 кВт;

Напряжение - 220 В
Частота тока - 50 Гц
Количество ламп освещения не менее 1 шт
Количество ТЭН-ов/ПЭН-ов не менее 3 шт
Количество полок - 2 шт.
Количество емкостей:

- гастроемкость GN1/1-150 - 2 шт.

- гастроемкость GN1/2-150 - 2 шт.

- гастроемкость GN1/3-150 - 3 шт.

Объем воды, заливаемой воды в ванну не менее 15 дм3
Температура воздуха в ванне не более  85 °С
Время разогрева ванны до рабочей температуры - 30 мин
	шт.
	1
	15 недель с момента заключения договора с возможностью досрочной поставки
	


РАЗДЕЛ 2. СВЕДЕНИЯ О НОВИЗНЕ

	Поставляемое оборудование должно быть новым, выпуска не ранее 2015 года,             (не бывшим в употреблении, не восстановленным), не являться выставочными образцами, свободным от  прав третьих лиц. Не допускается поставка оборудования, собранного из восстановленных узлов и агрегатов


РАЗДЕЛ 3. ТРЕБОВАНИЯ К МАРКИРОВКЕ

	Поставляемое оборудование должно иметь маркировку обозначения, нанесенную на упаковку и непосредственно на оборудование


РАЗДЕЛ 4. ТРЕБОВАНИЯ К УПАКОВКЕ

	Оборудование поставляется в специальной упаковке, соответствующей стандартам, ТУ, обязательным правилам и требованиям для тары и упаковки. Упаковка обеспечивает полную сохранность оборудования на весь срок его транспортировки с учетом перегрузок и длительного хранения.


РАЗДЕЛ 5. ТРЕБОВАНИЯ ПО ПРАВИЛАМ СДАЧИ И ПРИЕМКИ

	Подраздел 5.1 Порядок сдачи и приемки

	Приемка поставленного оборудования осуществляется Заказчиком с учетом соответствия количества, комплектности и качества поставляемого оборудования на складе Заказчика.

Приемка оборудования осуществляется в соответствии с законодательством Российской Федерации, Инструкцией о порядке приемки продукции П-6, П-7.

В случае обнаружения недостачи оборудования, Стороны в присутствии уполномоченных Представителей каждой из сторон, составляют Акт приёмки оборудования по количеству.

Представителем Поставщика является лицо, осуществляющее от имени Поставщика фактические действия по передаче доставленного оборудования.

Если Акт приемки оборудования по количеству не был составлен, оборудование считается принятым без возражений.

Заказчик подписывает оригинал товарной накладной, после поступления на склад и проверки комплектности, перечня товаров, указанных в Разделе 1, подписанная товарная накладная и счет фактура - в 1-м экземпляре остается у Заказчика, второй экземпляр передается Поставщику.

	Подраздел 5.2 Требования по передаче заказчику технических и иных документов при поставке товаров

	Поставщик направляет Заказчику вместе с оборудованием следующую документацию на оборудования:

- оригинал товарной накладной ТОРГ-12 на поставляемое оборудование с указанием цен – в двух экз;

- оригинал счета, и счета-фактуры на поставляемое оборудование;

- документы о сертификации оборудования;

- технический паспорт оборудования на русском языке и инструкцию пользователя оборудованием на русском языке; техническая документация может быть на английском языке;
- оформленные гарантийные талоны или аналогичные документы, с указанием заводских (серийных номеров) оборудования и гарантийного периода;


РАЗДЕЛ 6. ТРЕБОВАНИЯ К ТРАНСПОРТИРОВАНИЮ

	Адрес поставки: г. Челябинск, ул. Игуменка, д.37, склады экспедиции ФГУП «ПО «Маяк».

Оборудование должно транспортироваться только в упаковке и таре производителя, обеспечивающей его сохранность, с соблюдением требований по транспортировке. Требования к транспортировке должны быть нанесены на тару и упаковку. 


РАЗДЕЛ 7. ТРЕБОВАНИЯ К ХРАНЕНИЮ

	Оборудование должно храниться в упаковке и таре, обеспечивающей его сохранность. При хранении оборудования должны соблюдаться требования производителя к температуре и влажности. Требования к температуре и влажности для хранения оборудовании должны быть нанесены на тару и упаковку


РАЗДЕЛ 8. ТРЕБОВАНИЯ К ОБСЛУЖИВАНИЮ

	-гарантийный срок не менее ресурса, заявленного производителем, но не менее 12 месяцев с момента приемки оборудования


РАЗДЕЛ 9. ЭКОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ

	Соблюдение норм и правил Федерального закона РФ от 10 января 2002 года №7-ФЗ «Об охране окружающей среды»


РАЗДЕЛ 10. ТРЕБОВАНИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ

	Соблюдение САНИТАРНЫХ ПРАВИЛ И НОРМЫ СанПиН 2.2.2.540-96 Минздрав России  Москва 1997 года


РАЗДЕЛ 11. ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ

	Вся поставляемая продукция должна быть снабжена соответствующими документами, входящими в комплект поставки завода-изготовителя (паспорт изделия, руководство по эксплуатации и т.п.). Качество и комплектность поставляемого товара должны соответствовать заявленным в Разделе 1, сопроводительной технической документации и требованиям законодательства РФ.


РАЗДЕЛ 12. ТЕХНИЧЕСКОЕ СОПРОВОЖДЕНИЕ ГРУПП ТОВАРОВ, ЗА ИСКЛЮЧЕНИЕМ НЕСТАНДАРТНОГО ОБОРУДОВАНИЯ.

	Предоставить Заказчику всю нормативную документацию по поставляемому оборудованию


РАЗДЕЛ 13. ТРЕБОВАНИЯ К ФОРМЕ ПРЕДОСТАВЛЯЕМОЙ ИНФОРМАЦИИ

	Поставляемое оборудование должно сопровождаться описанием на русском языке; техническая документация может быть на английском языке


РАЗДЕЛ 14. ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ (ИНЫЕ) ТРЕБОВАНИЯ

	В цену договора должны быть включены все расходы, в том числе расходы на перевозку, доставку продукции до места назначения, страхование, платежи (в том числе таможенные), проведение пуско-наладочных работ, монтаж, обучения персонала на поставляемом оборудовании упаковку, экспедирование, полный комплект технической документации, уплату таможенных пошлин, налогов, других обязательных платежей. 

Безналичный расчет. По факту поставки оборудования путем перечисления денежных средств на расчетный счет Поставщика в течение 30 банковских дней после проведения пуско-наладочных работ и  подписания Акта приема-передачи оборудования, предоставления технических паспортов на оборудование, счета-фактуры, товарной накладной и других обязательных документов.


РАЗДЕЛ 15. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИНЯТЫХ СОКРАЩЕНИЙ

	№ п/п
	Сокращение
	Расшифровка сокращения

	1
	ОКВЭД
	Общероссийский классификатор видов экономической деятельности

	2
	ОКДП
	Общероссийский классификатор видов экономической деятельности, продукции и услуг



