















ДОКУМЕНТАЦИЯ ПО ЗАПРОСУ ЦЕН

[bookmark: _GoBack]открытый одноэтапный запрос предложений в электронной форме без квалификационного отбора на право  заключения договора на оказание услуг по организации и обеспечению лечебно-профилактическим питанием, молоком, витаминизированными продуктами работников, занятых на работах с вредными и особо вредными условиями труда в Ленинградском отделении филиала «Северо-западный территориальный округ» ФГУП «РосРАО»


Официальный государственный сайт
www.zakupki.gov.ru,
от «___» ____________ 20__ года № _________________________

Официальный сайт 
www.zakupki.rosatom.ru,
от «___» ____________ 20__ года № _________________________

Электронная торговая площадка Аукционный Конкурсный Дом
http://a-k-d.ru/ 
от «___» ____________ 20__ года № _________________________



ТОМ 2 «ТЕХНИЧЕСКАЯ ЧАСТЬ»



[bookmark: _Toc274809596]Федеральное государственное унитарное предприятие
[bookmark: _Toc274809597]«Предприятие по обращению с радиоактивными отходами «РосРАО»




Москва
2014
1. НАИМЕНОВАНИЕ УСЛУГИ
Организация и обеспечение лечебно-профилактическим питанием, молоком, витаминизированными продуктами работников, занятых на работах с вредными и особо вредными условиями труда в Ленинградском отделении филиала «Северо-западный территориальный округ» ФГУП «РосРАО».
2. ОПИСАНИЕ УСЛУГ
2.1. Состав (перечень) оказываемых услуг: Организация и обеспечение работников занятых на работах с вредными и особо вредными условиями труда по установленным нормам лечебно-профилактическим питанием и молоком.
2.2. Описание оказываемых услуг: приготовление и выдача лечебно-профилактического питания в виде горячих обедов (завтраков) работникам Заказчика в обеденный перерыв, установленный локально-нормативным актом Заказчика.
2.3. Объем оказываемых услуг либо доля оказываемых услуг в общем объеме закупки: Доля/объем отдельных услуг в общем объеме закупок не определена.
3. ТРЕБОВАНИЯ К УСЛУГАМ 
3.1. Общие требования: 
Срок оказания услуг: 
дата начала: – с момента заключения договора;
дата окончания: –  по 30 июня 2015 года.
Место оказания услуг:
Здание № 35 (столовая) Ленинградского отделения филиала «Северо-западный территориальный округ» ФГУП «РосРАО» расположенное по адресу: Ленинградская область, город Сосновый Бор, промзона.
Объем оказания услуг:
· среднее количество рационов ЛПП – 42630 шт.;
· среднее количество рационов молока – 110 шт.
Количество рационов лечебно-профилактического питания, молока может корректироваться в зависимости от количества работников, занятых на работах с вредными и особо вредными условиями труда.
Выдача лечебно-профилактического питания осуществляется в столовой в виде горячих обедов (завтраков).
Составление рационов лечебно-профилактического питания должно быть основано на способности различных компонентов оказывать детоксирующий эффект или ослаблять вредное влияние физических факторов, в соответствии с нормами содержания продуктов в горячих обедах (завтраках) (Приложение №1 к Техническому заданию).
Норма бесплатной выдачи молока составляет 0,5 литра жирностью не менее 2,5% за смену (1 рацион молока) в дни фактической занятости на работах с вредными условиями труда.
Организации общественного питания, где производится изготовление и выдача горячих обедов (завтраков) ЛПП, должны относиться к предприятиям полного технологического цикла и соответствовать действующим нормативным правовым актам в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия.
Приготовление и выдача рационов ЛПП должна производиться в соответствии с перечнем предусмотренных продуктов, недельным меню-раскладкой на каждый рабочий день и картотекой блюд, утверждаемых в установленном порядке Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека. Непосредственный контроль приготовления и выдачи рационов ЛПП возлагается на государственную санитарно-эпидемиологическую службу РФ в г. Сосновый Бор и специалистов по охране труда филиала «Северо-западный территориальный округ» ФГУП «РосРАО».
Приготовление и выдача ЛПП и витаминных препаратов производятся в соответствии с утвержденным рационом №1 ЛПП (Приказ Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 16.02.2009 г. №46-н). Дополнительно к рациону выдается 150 мг аскорбиновой кислоты. В соответствии с действующим порядком она должна быть выдана в составе продукта для диетического (лечебного и профилактического) питания в виде третьих блюд ЛПП. Для этого хорошо подходят кисели и компоты «ЛЕОВИТ» «При вредных условиях труда» «рационы 1,3» серии «Vita PRO».
В соответствии с картотекой блюд должны составляться недельные меню - раскладки на каждый день.
Горячие обеды (завтраки) должны готовить повара, имеющие специальные знания по технологии приготовления профилактического питания и допущенные в установленном порядке к приготовлению лечебных, профилактических и витаминизированных блюд.
Организация - исполнитель должна  иметь персонал  согласно штатному расписанию, укомплектованному в соответствии с ГОСТ Р 50935-2000, персонал должен иметь все необходимые санитарные, технические, гигиенические сертификаты для обеспечения деятельности по приготовлению и выдаче рационов лечебно-профилактического питания.
Обязательно наличие собственного технологического оборудования, наличие инвентаря и посуды для обеспечения работы предприятия общественного питания в объеме, необходимом для оказания услуг согласно настоящего технического задания.
Все помещения предприятий должны содержаться в чистоте, для чего ежедневно необходимо производить тщательную уборку, подметание влажным способом и мытье полов, удаление пыли, протирание мебели, радиаторов, подоконников, мытье и дезинфекцию раковин и унитазов.
Обеденные столы должны накрываться скатертями. Уборка обеденных столов должна производиться после каждого приема пищи. 
При раздаче горячие блюда (супы, соусы, напитки) должны иметь температуру не ниже 75 º C, вторые блюда и гарниры - не ниже 65 ºC, холодные супы, напитки - не выше 14 º C.
Исполнитель обязан иметь книгу жалоб и предложений, которая находится в помещении столовой  в специальном открытом футляре на видном и доступном для посетителей месте.
3.2. Требования к качеству оказываемых услуг: 
Исполнитель обязан оказывать услуги в соответствии с законодательством Российской Федерации и требованиями санитарных правил и норм. Исполнитель обязан руководствоваться:
· Федеральным законом от 21.11.2011  №323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан в Российской Федерации»;
· Федеральным законом от 02.01.2000 №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
· Федеральным законом от 30.03.1999 №52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
· Федеральным  законом от 10.01.2002 №7-ФЗ «Об охране окружающей среды»;
· Федеральным законом от 27.10.2008  №178-ФЗ «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»;
· Постановление Правительства РФ от 15.08.1997г. №1036 «Об утверждении правил оказания услуг общественного питания»;
· Постановление Правительства РФ от  13 марта 2008 г. № 168 «О порядке определения норм и условий бесплатной выдачи лечебно-профилактического питания, молока или других равноценных пищевых продуктов и осуществления компенсационной выплаты в размере, эквивалентном стоимости молока или других равноценных пищевых продуктов»;
· Приказ Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 16 февраля 2009 г. № 45н «Об утверждении норм и условий бесплатной выдачи работникам, занятым на работах с вредными условиями труда, молока или других равноценных пищевых продуктов, порядка осуществления компенсационной выплаты в размере, эквивалентном стоимости молока или других равноценных пищевых продуктов, и перечня вредных производственных факторов, при воздействии которых в профилактических целях рекомендуется употребление молока или других равноценных пищевых продуктов»;
· Приказ Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 16 февраля 2009 г. № 46н «Об утверждении перечня производств, профессий и должностей, работа в которых дает право на бесплатное получение лечебно-профилактического питания в связи с особо вредными условиями труда, рационов лечебно-профилактического питания, норм бесплатной выдачи витаминных препаратов и правил бесплатной выдачи лечебно-профилактического питания»;
· Приказ  Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 22.12.1999 № 99/230 «Методические указания Суточные нормы питания в санаториях, санаториях - профилакториях, санаторных оздоровительных лагерях круглогодичного действия, а также в детских оздоровительных лагерях»;
· Приказ  Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 05 августа 2003г. №330 «О мерах по совершенствованию лечебного питания в лечебно-профилактических учреждениях РФ»;
· ГОСТ Р 50763-2007 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия» (утв. приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 27.12. 2007 № 474-ст.);
· ГОСТ Р 50935-2007 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу»;
· СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»;
· СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
· СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
· СанПин 2.1.3.2630-10  « Санитарно-эпидемиологические требования к организациям осуществляющим медицинскую деятельность»;
· СанПиН 42-123-5774-91. Санитарные правила для предприятий общественного питания;
· ПОТ РМ-011-2000 «Межотраслевые правила по охране труда в общественном питании», утвержденные Постановлением Министерства труда и социального развития РФ от 24.12.1999 №52.
3.3. Требования к гарантийным обязательствам оказываемых услуг:
Ущерб, нанесенный по вине Исполнителя зданию (помещениям) или оборудованию Заказчика при оказании услуг, Исполнитель возмещает за свой счет.
Исполнитель в наглядной и доступной форме доводить до сведения потребителей сведения о своем наименовании, режиме работы столовой, перечне услуг и условий их оказания, наименованиях блюд и входящих в их состав основных ингредиентах, пищевой ценности продуктов питания.
При оказании услуг Заказчик оставляет за собой право осуществлять контроль за выполнением Исполнителем принятых на себя обязательств по оказанию услуг, в том числе проводить проверки.
Исполнитель устраняет по требованию Заказчика нарушения и недостатки, допущенные в ходе исполнения обязательств по настоящему договору.
3.4. Требования к конфиденциальности: 
В период оказания услуг и после их окончания Исполнитель не должен разглашать и использовать конфиденциальную информацию, принадлежащую Заказчику, которая может стать ему известной в ходе оказания услуг. Исполнитель несет ответственность за соблюдение этого требования в соответствии с Законодательством Российской Федерации.
3.5. Требования к безопасности оказания услуг и безопасности результата оказанных услуг:
Исполнитель  обязан обеспечивать  строгое соблюдение установленных правил приема, хранения, переработки, реализации продовольственного сырья и пищевых продуктов, а также наличие необходимых сертификатов качества на продукты питания и соблюдения сроков реализации готовой продукции в соответствии с действующим законодательством РФ. 
Обеспечивать организацию питания в соответствии с действующими в РФ санитарно-эпидемиологическими требованиями, предъявляемыми к организациям общественного питания.
3.6. Требования по обучению персонала заказчика: 
Не требуется
3.7. Требования к составу технического предложения участника:
Не требуется
3.8. Специальные требования: 
Участник процедуры закупки обязан заключить с Заказчиком договор аренды оборудования, согласно перечню оборудования, указанному в Приложении № 6 проекта договора об оказании услуг, являющегося составной частью Документации.
Исполнитель должен иметь укомплектованный персонал специалистов, имеющих гражданство Российской Федерации.
4. РЕЗУЛЬТАТ ОКАЗАННЫХ УСЛУГ
4.1. Описание конечного результата оказанных услуг: Обеспечение лечебно-профилактическим питанием, молоком, витаминизированными продуктами работников, занятых на работах с вредными и особо вредными условиями труда.
4.2. Требования по приемке услуг: 
Прием и передача фактически оказанных услуг производится путем оформления акта приема-передачи оказанных услуг.
Акт приема-передачи оказанных услуг оформляется Исполнителем за период с 01 по последний день текущего месяца и передается Заказчику в срок не позднее 1-го рабочего дня, следующего за каждым периодом.
Заказчик в течение 5-ти рабочих дней со дня получения акта приема-передачи услуг обязан направить Исполнителю подписанный акт или мотивированный отказ от приема услуг.
Отказ Заказчика от приема оказанных услуг составляется в письменной форме и содержит мотивированное обоснование причин отказа.
4.3. Требования по передаче Заказчику технических и иных документов (оформление результатов оказанных услуг): Исполнитель, в срок не позднее 5-ти рабочих дней с момента оказания услуг, на основании оформленного акта приема-передачи, предоставляет Заказчику счет-фактуру, оформленную в соответствии с п.5.1. ст. 169 НК РФ.

5. ТРЕБОВАНИЯ К ТЕХНИЧЕСКОМУ ОБУЧЕНИЮ                                                  ПЕРСОНАЛА ЗАКАЗЧИКА
Не требуется
6. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИЛОЖЕНИЙ
	№
п/п
	Наименование приложения
	Количество листов

	1.
	Рацион №1 лечебно-профилактического питания.
	1
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