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№
п/п
	




Наименование ТМЦ
	
Требования, к качеству, техническим характеристикам ТМЦ, требования к их безопасности, требования к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к размерам, упаковке, отгрузке товара, иные показатели, связанные с определением соответствия поставляемого товара, оказываемых услуг потребностям заказчика
	



Ед. изм
	



Кол-во

	1
	МОЛОКО ПАСТЕРИЗОВАННОЕ 2,5% 

	Цельное молоко.
ГОСТ Р 52090-2003 
До 1 л в упаковке производителя.
	Л.
	1220

	2
	МОЛОКО ПАСТЕРИЗОВАННОЕ 2,5% 

	Цельное молоко.
ГОСТ Р 52090-2003 
До 0,5л в упаковке производителя.
	Л.
	560

	3
	МОЛОКО ПИТЬЕВОЕ УЛЬТРАПАСТЕРИЗОВАННОЕ 2,5%
	Цельное молоко, обезжиренное молоко.
ГОСТ Р 52090-2003 
До 1 л в упаковке производителя.
	Л.
	330

	4
	МОЛОКО ПИТЬЕВОЕ УЛЬТРАПАСТЕРИЗОВАННОЕ  2,5%
	Цельное молоко, обезжиренное молоко.
ГОСТ Р 52090-2003 
До 2 л в упаковке производителя.
	Л.
	465

	5
	МОЛОКО ПИТЬЕВОЕ УЛЬТРАПАСТЕРИЗОВАННОЕ  3,2%
	Цельное молоко, обезжиренное молоко.   ГОСТ Р 52090-2003 
До 2 л в упаковке производителя.
	Л.
	90

	6
	МОЛОКО ДЛЯ ШКОЛЬНИКОВ 3,2% 

	Нормализованное молоко с добавлением 6-витаминного премикса (С, В1, В6, РР, фолиевая кислота, В12)
ГОСТ Р 52783 
До 0,2л в упаковке производителя.
	Л.
	50

	7
	МОЛОКО 5% ДЛЯ КАШИ  

	Цельное молоко, сливки
ГОСТ Р 52090 
До 1 л в упаковке производителя.
	Л.
	22

	8
	 КЕФИР 2,5% 

	Цельное молоко, обезжиренное молоко, с использованием закваски на кефирных грибках. Р 52093 
До 0,5 л в упаковке производителя.
	Л.
	275

	9
	КЕФИР 2,5% 

	Цельное молоко, обезжиренное молоко, с использованием закваски на кефирных грибках. Р 52093 
До 1л в упаковке производителя.
	Л.
	2400

	10
	БИОКЕФИР 1% 
	Обезжиренное молоко, цельное молоко, закваска на кефирных грибках, закваска бифидобактерий.
ТУ 9222-003-00428347-06 
До 0,5л в упаковке производителя.
	Л.
	22

	11
	БИОКЕФИР 1% 
	Обезжиренное молоко, цельное молоко, закваска на кефирных грибках, закваска бифидобактерий.
ТУ 9222-003-00428347-06 
До 1 л в упаковке производителя.
	Л.
	22

	12
	КЕФИР 1% 
	Обезжиренное молоко, цельное молоко, с использованием закваски на кефирных грибках.
ГОСТ Р 52093
 До 1 л в упаковке производителя.
	Л.
	22

	13
	РЯЖЕНКА 4% 
	Цельное молоко, сливки, закваска. ГОСТ Р 52094 
До 0,5л в упаковке производителя.
	Л.
	22

	14
	РЯЖЕНКА 4% 
	цельное молоко, сливки, закваска. ГОСТ Р 52094 
До 1 л в упаковке производителя.
	Л.
	2400

	15
	СМЕТАНА 15% 
	Сливки с использованием закваски. ГОСТ Р 52092 
До 0,5кг в упаковке производителя.
	Кг.
	650

	16
	СМЕТАНА 20% 
	Сливки с использованием закваски. ГОСТ Р 52092 
До 0,5кг в упаковке производителя.
	Кг.
	25

	17
	СМЕТАНА 15% 
	Сливки с использованием закваски.  ГОСТ Р 52092 
Вес.
	Кг.
	3000

	18
	СМЕТАНА 20% 
	Сливки с использованием закваски.  ГОСТ Р 52092. Вес.
	Кг.
	22

	19
	ЙОГУРТ ЛЕГКИЙ  0,3% в ассортименте
	Нормализованное молоко, фруктовый наполнитель (идентичные натуральным, регулятор кислотности: лимонная кислота, цитрат натрия), сахар, восстановленное молоко, сухая молочная сыворотка, загустители: модифицированный крахмал Е1422 и пищевой желатин, закваска. ТУ:9222-003-18255315 
До 0,2кг в упаковке производителя.
	Кг.
	6

	20
	ЙОГУРТ  ФРУКТОВЫЙ 2,5% -3,2% жирность в ассортименте
	Молоко нормализованное, фруктовая добавка ( сахар, вода, крахмал, ароматизаторы идентичные натуральным, красители натуральные - кармин, антоциан, лимонная кислота), сахар, крахмал, пектин, закваска. сахароза 11,0г
ТУ 9222-047-05268977-03 
До 0,2кг в упаковке производителя.
	Кг.
	6

	21
	ЙОГУРТ ПИТЬЕВОЙ  в ассортименте
	Нормализованное молоко, фруктовая добавка (сахар, вода, крахмал, ароматизатор идентичный натуральному, краситель натуральный антоциан), сахар, йогуртная закваска. сахароза - 9,5 г, кальций - 110 мг. Витамины: В2 - 0,14 мг.
ТУ 9222-047-05268977-03 
До 0,5кг в упаковке производителя.
	Кг.
	25

	22
	ТВОРОГ 5% жирности
	ТУ 9222-180-00419785-2004 Вес.
	Кг.
	750

	23
	ТВОРОГ 9% жирности
	ТУ 9222-180-00419785-2004 Вес.
	Кг.
	12

	24
	ТВОРОГ 18% жирности
	ТУ 9222-180-00419785-2004
 Вес.
	Кг.
	5

	25
	МАСЛО СЛИВОЧНОЕ 82,5% жирности
	ГОСТ 52969-2008 
Вес.
	Кг.
	300

	26
	МАСЛО СЛИВОЧНОЕ 82,5% жирности 
	ГОСТ 52253-2004 
До 0,5кг в упаковке производителя.
	Кг.
	375



Применяемые в «Техническом задании» термины и названия товаров, и отдельных позиций, на основании которых можно идентифицировать товар по конкретной марке и производителю, носят описательный характер и не исключают возможности предложения иного эквивалентного товара, отдельных частей и позиций.
Условия поставки:
Конкретный ассортимент товара (продуктов) и  их объем поставки из установленного в данном перечне будет определяться разовыми заявками Покупателя. Общая сумма Договора остается открытой и определяется как общая сумма всего поставленного Товара за весь период действия Договора. При этом объем по каждой позиции может быть изменен по согласованию сторон в большую или меньшую сторону без изменения цены за единицу продукции, а общая сумма Договора не должна превышать установленной договором суммы.
Участник размещения заказа обязуется выполнить поставку товара в полном объеме и в сроки в соответствии с требованиями Заказчика. 
Поставщик гарантирует качество и надежность поставляемого товара.
Срок годности товаров составляет не менее 80% срока годности с даты изготовления, указанного на упаковках всех видов. Заказчик оставляет за собой право приобретать товар с наименьшим сроком годности  (по заявке Заказчика).
Особые требования: 
1. Поставляемый товар должен соответствовать требованиям Национального стандарта РФ ГОСТ Р 51074-2003, группа Н09, и Сан ПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов», Сан ПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» и удостоверяться паспортом, сертификатом соответствия продукции или другим документом, заверенным ОТК завода-изготовителя и органами Ростехнадзора, а также соответствовать техническим требованиям Заказчика.
2. [bookmark: _Ref375137272]Информация о пищевых продуктах должна содержать следующие сведения:
· наименование продукта должно быть понятным, конкретно и достоверно характеризовать продукт, раскрывать его природу, место происхождения, позволять отличать данный продукт от других. Наименование продукта должно быть нанесено четко различаемым шрифтом. Наименование пищевых продуктов должны соответствовать наименованиям, установленным в Национальных стандартах РФ;
· наименование и местонахождение изготовителя (юридический адрес);
· товарный знак изготовителя;
· массу нетто, или объем, или количество;
· состав продукта;
· пищевая ценность (калорийность или энергетическая ценность, содержание белков, жиров, углеводов, витаминов, макро и микроэлементов);
· условия хранения обязательно указываются для продуктов, требующих специальных условий хранения (пониженной, определенной влажности и т.д.);
- на пищевых продуктах должен быть указан срок хранения до и после вскрытия потребительской упаковки;
· срок реализации пищевого продукта;
· дата изготовления и дата упаковывания;
· пищевые продукты должны быть промаркированы соответствующим знаком;
· информация  о  пищевом  продукте должна быть  расположена на каждой  единице потребительской тары в удобном месте;
· информация должна быть четкой и легко читаемой. Маркировка должна быть четкой, не должна влиять на качество продукты.
· при отсутствии одного вида товара, возможна его замена на равноценный, по согласованию с Покупателем.
обязательное наличие сопроводительной документации (сертификаты соответствия; товарно-транспортная накладная по форме, утвержденной Постановлением Правительства РФ от 15.04. 2011 года № 272 «Об утверждении правил перевозок грузов автомобильным транспортом»; счет, выставленный Покупателю).
другие дополнительные требования: качество поставляемого товара должно соответствовать действующим в России стандартам (ГОСТ), техническим условиям (ТУ) и подтверждаться сертификатом завода-изготовителя, который должен предоставляться при поставке товара; а также соответствовать иным требованиям (техническим, функциональным характеристикам, потребительским свойствам и качественным характеристикам). 

