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РАЗДЕЛ 1. НАИМЕНОВАНИЕ УСЛУГИ
	Поставка лечебно-профилактического питания для работников Самарского отделения филиала «Приволжский территориальный округ» ФГУП «РосРАО».



РАЗДЕЛ 2. ОПИСАНИЕ УСЛУГИ
	Подраздел 2.1 Состав (перечень) оказываемых услуг 

	Организовать и обеспечить работников Самарского отделения филиала «Приволжский территориальный округ» ФГУП «РосРАО», работающих с источниками ионизирующего излучения (персонал группы А) лечебно-профилактическим питанием.

	Подраздел 2.2 Описание оказываемых услуг

	Организовать предоставление питания работникам Заказчика в обеденный перерыв, установленный локально-нормативным актом Заказчика.

	Подраздел 2.3 Объем оказываемых услуг либо доля оказываемых услуг в общем объеме закупки

	Доля/объем отдельных услуг в общем объеме закупок не определена.



РАЗДЕЛ 3. ТРЕБОВАНИЯ К УСЛУГАМ
	Подраздел 3.1 Общие требования

	Обеспечить приготовление блюд на свободной раздаче в ассортименте, определенном в соответствии с картотекой блюд и меню-раскладкой лечебно-профилактического питания по рациону №1 (Приказ Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 16.02.2009г. №46-н «Об утверждении перечная производств, профессий и должностей, работа в которых дает право на бесплатное получение лечебно-профилактического питания в связи с особо вредными условиями труда, рационов лечебно-профилактического питания, норм бесплатной выдачи витаминных препаратов и правил бесплатной выдачи лечебно-профилактического питания») (Приложение 1).
В соответствии с картотекой блюд должны составляться недельные меню-раскладки на каждый день.
Привлекать для осуществления услуг только квалифицированный персонал, прошедший медицинский осмотр и профессиональную гигиеническую подготовку, обеспечить опрятный внешний вид персонала.
Осуществлять ежедневную уборку и санитарную уборку предприятия питания своими силами и за свой счет.
Обеспечить наличие собственного технологического оборудования, наличие инвентаря и посуды для обеспечения работы предприятия общественного питания в объеме, необходимом для оказания услуг.
Услуги оказываются Исполнителем из его продуктов питания, его силами и средствами.

Место оказания услуг:
Самарская область, Волжский район, с. Дубовый Умет (ПХРО Самарского отделения филиала «Приволжский территориальный округ» ФГУП «РосРАО»).

Сроки и график оказания услуг:
Дата начала оказания услуг  –  10.02.2015г., дата окончания оказания услуг  –  по истечении 12 месяцев с момента заключения договора.

Ориентировочное за период действия договора количество рационов лечебно-профилактического питания – 2 252 шт.

Количество рационов лечебно-профилактического питания, корректируется в зависимости от численности персонала, занятого на работах с вредными условиями труда.

	Подраздел 3.2 Требования к качеству оказываемых услуг

	Исполнитель обязан оказывать услуги в соответствии с законодательством Российской Федерации и требованиями санитарных правил и норм. Исполнитель обязан руководствоваться:
- Федеральным законом от 21.11.2011  №323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан в Российской Федерации»;
- Федеральным законом от 02.01.2000 №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным законом от 30.03.1999 №52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- Федеральным  законом от 10.01.2002 №7-ФЗ «Об охране окружающей среды»; 
- Федеральным законом от 27.10.2008  №178-ФЗ «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»;
- Приказом Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 16.02.2009                    №46Н «Об утверждении перечная производств, профессий и должностей, работа в которых дает право на бесплатное получение лечебно-профилактического питания в связи с особо вредными условиями труда, рационов лечебно-профилактического питания, норм бесплатной выдачи витаминных препаратов и правил бесплатной выдачи лечебно-профилактического питания»;
- ГОСТ Р 50763-2007 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия» (утв. приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 27.12. 2007 № 474-ст.);
- ГОСТ Р 50935-2007 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу»;
- СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»;
- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».

	Подраздел 3.3 Требования к конфиденциальности

	Вся информация о деятельности каждой Стороны или о деятельности любого связанного с нами лица, которая не является общедоступной, является конфиденциальной.
Стороны обязуются не раскрывать такую информацию другим лицам и не использовать ее для каких-либо целей, кроме целей, связанных с выполнением настоящего Договора. Иное допускается только с письменного согласия другой стороны или в случаях, предусмотренных законодательством Российской Федерации.

	Подраздел 3.4 Требования к безопасности оказания услуг и безопасности результата оказанных услуг

	Исполнитель  обязан обеспечивать  строгое соблюдение установленных правил приема, хранения, переработки, реализации продовольственного сырья и пищевых продуктов, а также наличие необходимых сертификатов качества на продукты питания и соблюдения сроков реализации готовой продукции в соответствии с действующим законодательством РФ. 
Обеспечивать организацию питания в соответствии с действующими в РФ санитарно-эпидемиологическими требованиями, предъявляемыми к организациям общественного питания.






РАЗДЕЛ 4. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИНЯТЫХ СОКРАЩЕНИЙ

	№ п/п
	Сокращение
	Расшифровка сокращения

	1
	ФГУП
	Федеральное государственное унитарное предприятие

	2
	ФЗ
	Федеральный закон

	3
	[bookmark: _GoBack]ГОСТ Р
	Государственный стандарт Российской федерации

	4
	СанПиН
	Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы



РАЗДЕЛ 5. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИЛОЖЕНИЙ

	Номер приложения
	Наименование приложения
	Номер страницы

	1
	Рацион №1 лечебно-профилактического питания
	7





































Приложение №1

РАЦИОНЫ
ЛЕЧЕБНО-ПРОФИЛАКТИЧЕСКОГО ПИТАНИЯ
Рацион N 1
лечебно-профилактического питания
┌───────────────────────────┬───────────────────────────────────────────
│   Наименование продукта   │ Дневная  │ Наименование продукта  │ Дневная │
│                           │ норма в  │                        │ норма в │
│                           │ граммах  │                        │ граммах │
├───────────────────────── ─┼───────── ┼────────────────────── ─┼──────── ┤
│Хлеб ржаной                │   100    │Сметана                 │   10    │
│Мука пшеничная             │    10    │Сыр                     │   10    │
│Мука картофельная          │    1     │Масло сливочное         │   20    │
│Крупа, макароны            │    25    │Масло растительное      │    7    │
│Бобовые                    │    10    │Картофель               │   160   │
│Сахар                      │    17    │Капуста                 │   150   │
│Мясо                       │    70    │Овощи                   │   90    │
│Рыба                       │    20    │Томат-пюре              │    7    │
│Печень                     │    30    │Фрукты свежие           │   130   │
│Яйцо                       │ 3/4 шт.  │Ягоды свежие            │    5    │
│Кефир жирностью            │          │                        │         │
│не менее 3,5%              │   200    │Сухари                  │    5    │
│Молоко, молоко питьевое    │          │                        │         │
│жирностью не менее 2,5%    │    70    │Соль                    │    5    │
│Творог жирностью           │          │                        │         │
│не более 9%                │    40    │Чай                     │   0,4   │
│                                                                         │
│                         Дополнительно выдается:                         │
│                                                                         │
│Витамин C (аскорбиновая    │  150 мг  │                        │         │
│кислота)                   │          │                        │         │
├────────────────────────── ┴──────── ─┴────────────────────── ─┴──────── ┤
│                Химический состав продуктов (округленно)                 │
├──────────────────────────────────────────────────────────────────────── ┤
│     Химический состав продуктов      │       Содержание в рационе       │
├───────────────────────────────────── ┼───────────────────────────────── ┤
│Белки, г                              │                59                │
│Жиры, г                               │                51                │
│Углеводы, г                           │               159                │
└───────────────────────────────────────────────────────────────────────--

Калорийность - 1380 ккал.
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