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РАЗДЕЛ 1. ПЕРЕЧЕНЬ ТОВАРОВ И ОБЩИХ ТРЕБОВАНИЙ

	№
п/п
	Наименование-1
	Основные технические характеристики товара-2
	Ссылка на прилагаемый нормативный документ, который устанавливает технические требования к поставке товаров (ГОСТ, чертеж, ТУ, иной нормативный документ) 
	Единица измерения-5
	Данные из ниже приведенного перечня
	Коли
чество-6
	Срок поставки-7
	Объем гарантий  и гарантийный срок-8

	1
	  Кофе натуральный жареный 
в зёрнах  сорта Премиум.

	 Натуральный жареный кофе  в  зёрнах сорта Премиум  вырабатывают из зелёного кофе сорта Премиум с добавлением или без добавления зелёного кофе высшего сорта. Зёрна кофе должны быть равномерно обжарены со светлой бороздой посередине с включением оболочки кофейных зёрен. Цвет  от светло-коричневого до тёмно-коричневого.   Зёрна кофе  чистые, сухие, с матовой или блестящей поверхностью. Аромат ярко выраженный, вкус приятный насыщенный. Без посторонних привкуса и запаха. Наличие ломанных зёрен и обломков зерна не более 1,5%.
Массовая доля влаги не более 5,5%, кофеина не менее 0,7%.
Пищевая ценность на 100г.: 
Жиры-14,4г.; белки-13,9г.; углеводы-2,8г.
Энергетическая ценность-218ккал.
Не допускаются к реализации неравномерно обжаренные,   недожаренные, белесые, обугленные зёрна кофе, с привкусом и запахом прогорклого жира и кислоты.
Не допускаются посторонние примеси и вредители. 
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По-купа-тель имеет право отказаться от  поставки продукции (час-тично от 10% до 30% от первоначальной зая-вки) в связи с производственной необ-ходи-мо-стью.
	 с 10.01.
2014г. по 31.03.
2014г., отдельными партиями на основании графика поставки.1 раз в месяц по предварительной заявке.
	Срок годности не более 18 месяцев.  Остаточный  срок  годности продукции  на момент поставки должен составлять не менее 90%   от даты изготовления продукции.
Документы  (удостоверение о качестве, декларация соответствия, вет.свидетельство), подтверждающие качество и безопасность продукции, предоставляются с поставкой товара на каждую партию.

	2
	    Кофе натуральный жареный в зёрнах  высшего  сорта  
  
	    Натуральный жареный кофе  в  зёрнах высшего сорта   вырабатывают из зелёного кофе высшего сорта   с добавлением или без добавления зелёного кофе   сорта Премиум.  Преимущественно равномерно  обжареные зёрна с включением оболочки кофейных зёрен. Цвет  от светло-коричневого до тёмно-коричневого. Допускается наличие отличающихся по цвету зёрен.    Зёрна кофе  чистые, сухие, с матовой или блестящей поверхностью. Аромат ярко выраженный, вкус приятный насыщенный. Без посторонних привкуса и запаха. Наличие ломанных зёрен и обломков зерна не более 5%.
Массовая доля влаги не более 5,5%, кофеина не менее 0,7%.
Пищевая ценность на 100г.: 
Жиры-14,4г.; белки-13,9г.; углеводы-2,8г.
Энергетическая ценность-218ккал.
Не допускаются к реализации неравномерно обжаренные,   недожаренные, белесые, обугленные зёрна кофе, с привкусом и запахом прогорклого жира и кислоты.
Не допускаются посторонние примеси и вредители.  
  
	 ГОСТ 
 Р 52088-2003  
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По-купа-тель имеет право отказаться от  поставки продукции (час-тично от 10% до 30% от первоначальной зая-вки) в связи с производственной необ-ходи-мо-стью. 

	 с 10.01.
2014г. по 31.03.
2014г., отдельными партиями на основании графика поставки.1 раз в месяц.    по предварительной заявке.
	  Срок годности не более 18 месяцев.  Остаточный  срок  годности продукции  на момент поставки должен составлять не менее 90%  от даты изготовления продукции.
Документы  (удостоверение о качестве, декларация соответствия, вет.свидетельство), подтверждающие качество и безопасность продукции, предоставляются с поставкой товара на каждую партию.

	3
	      Кофе натуральный  растворимый сублимированный.   
  
	Частицы кофе плотной структуры различных форм и размеров, с гладкой или слегка шероховатой поверхностью. Цвет от светло- до тёмно-коричневого, однородный по интенсивности. Вкус и аромат выраженные с различными оттенками, свойственными данному продукту. Без постороннего привкуса и запаха.
 Массовая доля влаги не более 4-6%, кофеина не менее 2,3%.
Пищевая ценность на 100г.: 
Жиры-3,6г.; белки-15г.; углеводы-7г.
Энергетическая ценность-118,7ккал.
Полная растворимость в горячей воде не более 30секунд.
Не допускается к реализации   
неравномерно обжареный,     с привкусом и запахом прогорклого жира и кислоты кофе.
Посторонние примеси не допускаются.    
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 По-купа-тель имеет право отказаться от  поставки продукции (час-тично от 10% до 30% от первоначальной зая-вки) в связи с производственной необ-ходи-мо-стью.
 
	 с 10.01.
2014г. по 31.03.
2014г.,    отдельными партиями на основании графика поставки.1 раз в месяц. по предварительной заявке.
	 Срок годности не более 24 месяцев.  Остаточный  срок  годности   продукции  на момент поставки должен составлять не менее 90%   от даты изготовления продукции.
Документы  (удостоверение о качестве, декларация соответствия, вет.свидетельство), подтверждающие качество и безопасность продукции, предоставляются с поставкой товара на каждую партию.

	4
	Кофе растворимый   гранулиро-ванный
	  Хрупкие агломерированные частицы различных форм и размеров с пористой структурой. Цвет от светло- до тёмно-коричневого, однородный по интенсивности. Вкус и аромат выраженные с различными оттенками, свойственными данному продукту. Без постороннего привкуса и запаха. 
Массовая доля влаги не более 4-6%, кофеина не менее 2,3%. Пищевая ценность на 100г.: 
Жиры-3,6г.; белки-15г.; углеводы-7г.
Энергетическая ценность-118,7ккал.
Полная растворимость в горячей воде не более 30секунд.
Не допускается к реализации   
неравномерно обжареный,     с привкусом и запахом прогорклого жира и кислоты кофе.
Посторонние примеси не допускаются.    
  
	ГОСТ Р
 51881-2002

	кг.
	Код ОКП
919811

	4 
По-купа-тель имеет право отказаться от  поставки продукции (час-тично от 10% до 30% от первоначальной зая-вки) в связи с производственной необ-ходи-мо-стью.
	с 10.01.
2014г. по 31.03.
2014г.,   отдельными партиями на основании графика поставки.1 раз в месяц.  по предварительной заявке. 
	Срок годности не более 24 месяцев.  Остаточный  срок  годности   продукции  на момент поставки должен составлять не менее 90%   от даты изготовления продукции.
Документы  (удостоверение о качестве, декларация соответствия, вет.свидетельство), подтверждающие качество и безопасность продукции, предоставляются с поставкой товара на каждую партию.

	
	Итого:
	
	
	кг.

	
	105
	
	





График поставки ОТиП АХК на 10.01- 31.03 2014г.

	Наименование
	Количество
	Январь
	Февраль
	Март

	Кафе в зёрнах  с/Премиум.
	35кг.
	12кг.
	12кг.
	11кг.

	Кафе в зёрнах    в/с
	48кг.
	16кг.
	16кг.
	16кг.

	Кофе сублимированный
	18кг.
	6кг.
	6кг.
	6кг.

	Кофе  гранулированный
	4кг.
	1кг.
	1кг.
	2кг.



РАЗДЕЛ 2. СВЕДЕНИЯ О НОВИЗНЕ

	Срок годности  кофе в зёрнах не более 18 месяцев,      кофе    растворимого   не более 24 месяцев. Остаточный  срок годности продукции на момент поставки должен составлять не менее 90% от срока годности, установленного предприятием – изготовителем.



РАЗДЕЛ 3. ТРЕБОВАНИЯ К МАРКИРОВКЕ
Маркировка должна быть  на русском языке с указанием наименования продукции, названия и  адреса изготовителя, даты изготовления, срока годности, условий хранения, веса нетто, пищевой ценности, состава, сорта. Маркировка должна быть  нанесена на каждую упаковочную единицу.
	
РАЗДЕЛ 4. ТРЕБОВАНИЯ К УПАКОВКЕ

	Кофе натуральный  растворимый сублимированный должен быть упакован    в   стеклянные банки весом не более 100г. Кофе натуральный  растворимый  гранулированный должен быть упакован    в    железные банки весом не более 100г. Кофе натуральный жареный в зёрнах  должен быть упакован  в пакеты из комбинированных термосвариваемых материалов на основе алюминиевой фольги и металлизированной пленки: сорта Премиум    весом не более 250г., высшего  сорта весом не более 500г.    Кофе должен быть упакован в транспортную тару из гофрированного картона.     Упаковка  должна обеспечивать сохранность продукции от повреждений и порчи при транспортировке и хранении. Каждая упаковка должна иметь маркировку на русском языке с указанием наименования продукции,  названия и адреса изготовителя, даты производства,  конечного срока реализации,  условий хранения, веса нетто, состава, пищевой ценности.  




РАЗДЕЛ 5. ТРЕБОВАНИЯ ПО ПРАВИЛАМ СДАЧИ И ПРИЕМКИ

	Подраздел 5.1 Порядок сдачи и приемки

	Приемка товара осуществляется по товарной накладной Поставщика в которой указывается количество,  ассортимент и цена поставляемой продукции.  Приемка товара осуществляется на территории Покупателя - г. Обнинск ул. Пирогова 13 столовая «Здоровье») с 08-00ч. до 13-00ч., по московскому времени, отдельными партиями на основании графика поставки.1 раз в месяц.

	Подраздел 5.2 Требования по передаче заказчику технических и иных документов при поставке товаров

	Поставщик предоставляет  покупателю товарную накладную, счет-фактуру, счет на оплату, сертификат соответствия, качественное удостоверение, ветеринарное свидетельство на каждую партию товара.





РАЗДЕЛ 6. ТРЕБОВАНИЯ К ТРАНСПОРТИРОВАНИЮ

	Доставка товара производится транспортом Поставщика на склад Покупателя по адресу: г. Обнинск ул. Пирогова д. 13 столовая «Здоровье». Транспортирование пищевых продуктов должно осуществляться специальным, чистым транспортом, на который в установленном порядке должен быть  выдан санитарный паспорт. Кузов автотранспорта должен быть изнутри оббит материалом легко поддающимся санитарной обработке. Погрузо-разгрузочные работы проводятся Поставщиком. Лица (водитель, экспедитор, грузчик), сопровождающие и выполняющие погрузку и выгрузку продуктов должны иметь личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о прохождении медосмотров. 





РАЗДЕЛ 7. ТРЕБОВАНИЯ К ХРАНЕНИЮ

	Кофе должен храниться в чистом, сухом, проветриваемом помещении при температуре не выше 20 °С. с относительной влажностью воздуха не более 75%, на стеллажах.



РАЗДЕЛ 8. ТРЕБОВАНИЯ К ОБСЛУЖИВАНИЮ

	Погрузо-разгрузочные работы проводятся Поставщиком



РАЗДЕЛ 9. ЭКОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ

	Кофе  не должен  содержать ГМО.



РАЗДЕЛ 10. ТРЕБОВАНИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ

	 По микробиологическим показателям, содержанию токсических элементов, антибиотиков, пестицидов, радионуклидов   кофе  должен   соответствовать требованиям допустимых уровней, установленных нормативными правовыми актами РФ. 




РАЗДЕЛ 11. ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ

	Качество кофе должно соответствовать ГОСТам, действующим в отношении данного товара, обеспечивать безопасность жизни и здоровья потребителей, отвечать требованиям действующего законодательства РФ, предъявляемых к  данному виду товара.   Срок годности  кофе в зёрнах не более 18 месяцев,      кофе    растворимого   не более 24 месяцев.    Остаточный  срок годности продукции на момент поставки должен составлять не менее 90% от срока годности, установленного предприятием – изготовителем.  По микробиологическим показателям, содержанию токсических элементов, антибиотиков, пестицидов, радионуклидов   кофе  должен   соответствовать требованиям допустимых уровней, установленных нормативными правовыми актами РФ.   Поставщик предоставляет подтверждающие документы соответствия качества продукции: сертификат (декларация) соответствия, качественное удостоверение, ветеринарное свидетельство, заверенные надлежащим образом, на каждую партию товара.




РАЗДЕЛ 12. ТЕХНИЧЕСКОЕ СОПРОВОЖДЕНИЕ ГРУПП ТОВАРОВ, ЗА ИСКЛЮЧЕНИЕМ НЕСТАНДАРТНОГО ОБОРУДОВАНИЯ

	Сертификат (декларация) соответствия, качественное удостоверение, ветеринарное свидетельство.




РАЗДЕЛ 13. ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ (ИНЫЕ) ТРЕБОВАНИЯ
          
	Не имеются.



                                                                             

РАЗДЕЛ 14. ТРЕБОВАНИЕ К ФОРМЕ ПРЕДСТАВЛЯЕМОЙ ИНФОРМАЦИИ

	Не имеются.



РАЗДЕЛ 15. ТРЕБОВАНИЯ К ТЕХНИЧЕСКОМУ ОБУЧЕНИЮ ПЕРСОНАЛА ЗАКАЗЧИКА

	Не имеются.



РАЗДЕЛ 16. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИНЯТЫХ СОКРАЩЕНИЙ

	№ п/п
	Сокращение
	Расшифровка сокращения

	1
	ГМО
	Генетически модифицированный организм

	2
	 Кг.
	 килограмм

	
	
	





РАЗДЕЛ 17. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИЛОЖЕНИЙ

	№ п/п
	Наименование приложения
	Номер страницы

	
	Не имеются.
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	







Контактное лицо: Гирько Юлия Юрьевна, (48439) 9-86-70.
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