	УТВЕРЖДАЮ

	Заместитель Генерального директора по базированию и спецпроизводству

	________________
	К.Ю.Князевский

	«___» ___________20 ___ г.




ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

0. Предмет договора: поставка мяса и мясной продукции (номенклатурная группа №1.106 – поставка мяса и мясной продукции).

0. Требования к качеству, функциональным характеристикам (потребительским свойствам), техническим характеристикам, количеству продукции
	№
	Наименование продукции
	Функциональные, технические
характеристики продукции
	Кол-во
	Ед.
изм.

	1. 
	Мясо говядины «тазобедренная часть»
	1. б/к;
1. замороженное;
1. в блоках;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	3300
	кг.

	1. 
	Мясо говядины «глазной мускул»
	1. б/к.;
1. замороженное;
1. в блоках;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	2600
	кг.

	1. 
	Мясо говядины
«вырезка»
	1. замороженное;
1. в блоках;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	800
	кг.

	1. 
	Мясо свинины
«карбонат»
	1. бескостное;
1. замороженное;
1. в блоках;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	2800
	кг.

	1. 
	Мясо свинины
«шея»
	1. бескостная;
1. замороженное;
1. в блоках;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	4700
	кг.

	1. 
	Мясо свинины
«окорок»
	1. бескостный;
1. замороженное;
1. в блоках;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	2100
	кг.

	1. 
	Грудка куриная «филе»
	1. замороженная;
1. хорошо обескровленная;
1. чистая;
1. без потемнений и посторонних запахов, фекальных загрязнений, холодильных ожогов и пятен различной желчи.
	2900
	кг.

	1. 
	Кура потрошенная
	1. 1 кат.;
1. замороженная;
1. хорошо обескровленная;
1. чистая;
1. без потемнений и посторонних запахов, фекальных загрязнений, холодильных ожогов и пятен различной желчи.
	1500
	кг.

	1. 
	Рагу на хрящах
	1. замороженное;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	500
	кг.

	1. 
	Баранина окорок 
	1. на кости;
1. замороженная;
1. без потемнения наружного слоя, наледи;
	500
	кг.

	1. 
	Окорочка  куриные
	1. св. мороженное;
1. хорошо обескровленная;
1. чистые, без потемнений,  посторонних запахов, фекальных загрязнений, холодильных ожогов и пятен различной  желчи.
	1200
	кг.

	1. 
	Филе грудки индейки
	1. св. мороженное;
1. в блоках;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	400
	кг.

	1. 
	Оленина  «вырезка»
	1. замороженное;
1. в блоках;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	400
	кг.

	1. 
	Каре ягненка
	1. замороженные пластины ребрышек
1. хорошо обескровленные;
1. чистые, без потемнений,  посторонних запахов
	400
	кг.

	1. 
	Голень куриная
	1. св.мороженное
1. в блоках
1. хорошо обескровленная;
1. чистые, без потемнений,  посторонних запахов, фекальных загрязнений, холодильных ожогов.
	500
	кг

	1. 
	Утиные ножки
	1. св.мороженное
1. хорошо обескровленная;
1. чистые, без потемнений,  посторонних запахов, фекальных загрязнений, холодильных ожогов.
	200
	кг

	1. 
	Язык говяжий
	1. св. мороженный;
1. в блоках;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	600
	кг.

	1. 
	Печень говяжья
	1. св. мороженная;
1. в блоках;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	1100
	кг.

	1. 
	Сердце говяжье
	1. св. мороженное;
1. в блоках;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	300
	кг

	1. 
	Сердце свиное
	1. св. мороженное;
1. в блоках;
1. без потемнения наружного слоя, наледи.
	200
	кг

	ИТОГО:
	27 000
	кг


0. Требования к комплектации продукции: в соответствии с требованиями ГОСТ, ТУ.

0. Требования к технической документации: поставляемая продукция по своему качеству должна соответствовать требованиям законодательства Российской Федерации, а также положениям ГОСТа, ТУ, сертификата соответствия завода-изготовителя. Документы, подтверждающие качество продукции, передаются Покупателю с продукцией и прилагаются к товарно-транспортным накладным. 

0. Порядок формирования цены: в стоимость продукции включена стоимость упаковки, транспортные расходы и иные расходы Поставщика.

0. Форма, сроки и порядок оплаты продукции: в соответствии с условиями проекта договора.

0. Требования к упаковке продукции: 
0. Первичная упаковка - полиэтиленовые пакеты, запаянные,  вторичная упаковка – картонные коробки, паллеты.
0. Тара должна отвечать требованиям ГОСТу 15846-2002, обеспечивать сохранность товара при транспортировке и хранении. Обязательное наличие ярлыка на упаковке.

0. Прочие условия:
8.1.	Поставляемая продукция должна быть без добавок и консервантов.
8.2.	Дата выработки, условия хранения, срок годности, маркировка проставляется на упаковке. Каждая партия сопровождается сертификатом.
8.3.	Срок годности – не менее 12-ти месяцев
8.4.	Поставляемая продукция должна быть сертифицирована, соответствовать требованиям СанПиН 2.3.21078-01
8.5.	Срок годности не менее 90% от общего срока годности. 
8.6.	Документы (счет-фактуры и накладные) выписываются согласно спецификации к договору поставки.

0. Место и условия поставки продукции: поставщик осуществляет  доставку  продукции  на борт судов, стоящих у причалов и в столовую, находящуюся на территории ФГУП «Атомфлот», с разноской ее по кладовым собственными силами в пределах нижеследующих территорий и портов: причалы ФГУП «Атомфлот», причалы и доки Мурманского судоремонтного завода МФ, причалы  филиала ФГУП ЦС Звездочка «35СРЗ», причал  Морского  вокзала  в  соответствии с согласованным графиком, но не реже 4-х раз в неделю.
Для проезда на территорию предприятия необходимо  предоставить информацию с указанием номера автомашины, ее марки и Ф.И.О. водителя и лица сопровождающего груз.

0. Сроки поставки продукции: с момента подписания договора обеими Сторонами по 31.05.2013.



	Товаровед 1 категории
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	С.В. Ярема



