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Техническое задание
Услуги по организации питания на праздничных и корпоративных мероприятиях, приемах, конференциях, семинарах, питания высокопоставленных лиц на условиях VIP - обслуживания

РАЗДЕЛ 1. НАИМЕНОВАНИЕ УСЛУГИ


	Организация питания на праздничных и корпоративных мероприятиях, приемах, конференциях, семинарах, питания высокопоставленных лиц VIP - обслуживания



РАЗДЕЛ 2. ОПИСАНИЕ УСЛУГИ

	Подраздел 2.1 Состав (перечень) оказываемых услуг 

	· Исполнитель обязуется своими силами с использованием собственных товарно-материальных ценностей, оборудования (инвентаря) оказывать Заказчику (Открытое Акционерное Общество «Приаргунское производственное горно-химическое объединение») услуги по организации питания на праздничных и корпоративных мероприятиях, приемах, конференциях, семинарах, питания высокопоставленных лиц на условиях VIP-обслуживания.

	Подраздел 2.2 Описание оказываемых услуг

	· Приготовление блюд в соответствии с Меню VIP-обслуживания   (Приложение №1 к договору).
· Организация и проведение приемов высокопоставленных лиц (организация кофе-брейков, фуршетов, банкетов).

	Подраздел 2.3 Объем оказываемых услуг либо доля оказываемых услуг в общем объеме закупки 

	Организация питания  на праздничных и корпоративных мероприятиях, приемах, конференциях, семинарах, питания высокопоставленных лиц на условиях VIP-обслуживания из расчета обслуживаемых лиц на кофе-брейках – 888 человек, VIP-питание по 1 варианту меню – 28 человек, VIP-питание по 2 варианту меню – 66 человек.



РАЗДЕЛ 3. ТРЕБОВАНИЯ К УСЛУГАМ

	Подраздел 3.1 Общие требования

	Осуществлять услуги по организации питания на праздничных и корпоративных мероприятиях, приемах, конференциях, семинарах, питания высокопоставленных лиц на условиях VIP - обслуживания в соответствии с требованиями следующих нормативных документов: 
·  ГОСТ Р 50935-2007 Услуги общественного питания. Требования к персоналу. 
· Федерального  закона от 02.01.2009 г. 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов». 
· Правил оказания услуг общественного питания, утвержденных Постановлением Правительства Российской Федерации от 15.08.1997 г. N 1036, с изменениями и дополнениями. 
· СанПин 2.3.6.1079-01 Санитарно-эпидемиологических  требований к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья, с изменениями и дополнениями.
· СанПин 2.3.2.1324-03 Гигиенических требований к срокам годности и условиям хранения.  Самостоятельно и за свой счет приобретать товарно-материальные ценности, необходимые для надлежащего оказания услуг.

	Подраздел 3.2 Требования к качеству оказываемых услуг

	· Соблюдать правила санитарной гигиены, охраны труда  и пожарной безопасности при оказании услуг;
· Самостоятельно и за свой счет обеспечить работников Исполнителя спецодеждой единого образца;
· Самостоятельно  за свой счет приобретать ТМЦ, необходимые для надлежащего оказания услуг заказчику;
· За свой счет, собственным транспортом  осуществлять перевозку ТМЦ, в том числе пищевых продуктов, обеспечивающую сохранение их качества и безопасность, согласно действующего законодательства РФ; 
· Хранить пищевые продукты в специально оборудованных помещениях, сооружениях, которые должны соответствовать требованиям строительных, санитарных и ветеринарных правил и норм;
· Своевременно и незамедлительно, в письменной форме, уведомить Заказчика обо всех обстоятельствах, которые могут отразиться на качестве оказания услуг Заказчику или создать помехи для оказания услуг Заказчику в срок;
· Исполнитель обязан своевременно и незамедлительно, в письменной форме, уведомить Заказчика обо всех обстоятельствах, которые могут отразиться на качестве оказания услуг или создать помехи для оказания услуг в срок. 
· Оказывать услуги квалифицированными работниками (прошедшими обязательные предварительные, при поступлении на работу, и периодические медицинские осмотры, а также гигиеническое обучение в соответствии с действующим законодательством РФ) с соблюдением требований действующих нормативных технических и нормативных правовых актов, правил и производственных инструкций, СанПиНов;
· Оказывать услуги Заказчику из качественных, отвечающих безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов, имеющих соответствующие удостоверения качества и безопасности пищевых продуктов, документов ветеринарно-санитарной экспертизы, документов изготовителя, поставщика пищевых продуктов, подтверждающих их происхождение, сертификата соответствия, декларации о соответствии, а также принадлежность к определенной партии пищевых продуктов, в соответствии с законодательством РФ. 

	Подраздел 3.3 Требования к гарантийным обязательствам оказываемых услуг

	· Исполнитель несет гражданско-правовую ответственность, согласно действующему законодательству РФ, в полном объеме перед Заказчиком и (или) третьими лицами, в случаях причинения им вреда вследствие недостатков пищевых продуктов, а также недостатков услуг, оказываемых в сфере общественного питания, в части их качества и безопасности.

	Подраздел 3.4 Требования к конфиденциальности 

	· Любая информация о финансовой, хозяйственной или иной деятельности 
одной из Сторон, представленная ею другой Стороне или ставшая известной той в связи с подготовкой или неисполнением обязательств по договору, считается конфиденциальной («конфиденциальная информация») и не подлежит разглашению или передаче третьим лицам.
· Стороны выражают понимание того, что вся информация является
 конфиденциальной и не подлежит разглашению или передаче любой из Сторон настоящего договора третьим лицам. При неисполнении или ненадлежащем исполнении  любой из сторон своих обязанностей по неразглашению конфиденциальной информации виновная Сторона обязана возместить другой Стороне ее полные убытки, вызванные разглашением или передачей конфиденциальной информации, если в судебном порядке будет доказано, что именно данные действия виновной Стороны повлекли такие убытки.

	Подраздел 3.5 Требования к безопасности оказания услуг и безопасности результата оказанных услуг 

	· Исполнитель гарантирует Заказчику, оказывать услуги из качественных, 
отвечающих безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов, имеющих соответствующие удостоверения качества и безопасности пищевых продуктов, документов ветеринарно-санитарной экспертизы, документов изготовителя, поставщика пищевых продуктов, подтверждающих их происхождение,  декларации о соответствии, а также принадлежность в определенной партии пищевых продуктов, в соответствии с законодательством РФ.

	Подраздел 3.6 Требования по обучению персонала заказчика

	· Документально подтвержденное наличие профессиональной подготовки по профессии Повар (диплом о наличии квалификации повара).
· Санитарно-гигиеническое обучение (наличие отметки в санитарной книжке).

	Подраздел 3.7 Требования к составу технического предложения участника

	Не требуется

	Подраздел 3.8 Специальные требования

	Не предусмотрены



РАЗДЕЛ 4. РЕЗУЛЬТАТ ОКАЗАННЫХ УСЛУГ

	Подраздел 4.1 Описание конечного результата оказанных услуг

	Организация соответствующего по качеству и безопасности питания на праздничных и корпоративных мероприятиях, приемах, конференциях, семинарах, питания высокопоставленных лиц VIP – обслуживания.

	Подраздел 4.2 Требования по приемке услуг

	· Исполнитель предоставляет Заказчику Акты сдачи-приемки предоставленных услуг;
· Услуги считаются принятыми с момента подписания сторонами акта сдачи-приемки предоставленных услуг; 
· Исполнитель по завершению оказания услуг предоставляет Заказчику счет-фактуру и счет на оплату предоставленных услуг.  

	Подраздел 4.3 Требования по передаче Заказчику технических и иных документов (оформление результатов оказанных услуг)

	· Ежемесячно, стороны подписывают двухсторонний Акт об оказанных услугах за отчетный месяц 



РАЗДЕЛ 5. ТРЕБОВАНИЯ К ТЕХНИЧЕСКОМУ ОБУЧЕНИЮ ПЕРСОНАЛА ЗАКАЗЧИКА

	Не предусмотрены



РАЗДЕЛ 6. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИНЯТЫХ СОКРАЩЕНИЙ

	№ п/п
	Сокращение
	Расшифровка сокращения

	
	
	



РАЗДЕЛ 7. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИЛОЖЕНИЙ

	Номер приложения
	Наименование приложения
	Номер страницы

	
	
	



ИСПОЛНИТЕЛЬ:                                                          ЗАКАЗЧИК:
 ____________________/__________/                    ___________________ /_______________ /                                                                     
