ТОМ 2 «ТЕХНИЧЕСКАЯ ЧАСТЬ»

Предмет закупки: Поставка овощей свежих 
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РАЗДЕЛ 1. ПЕРЕЧЕНЬ ТОВАРОВ И ОБЩИХ ТРЕБОВАНИЙ

	№

п/п
	Наименование
	Основные технические характеристики товара
	Ссылка на прилагаемый нормативный документ, который устанавливает технические требования к поставке товаров (ГОСТ, ТУ, иной нормативный документ)
	Единица измерения
	Количество
	Срок поставки
	Объем гарантий  и гарантийный срок
	ОКП

	1. 
	Помидоры свежие
	Помидоры свежие, ГОСТ Р 58810-2001. Плоды должны быть: свежие, целые,  здоровые, чистые, неповрежденные вредителями, плотные, неперезрелые, с плодоножкой или без плодоножки, без механических повреждений и ожогов. Вкус, запах и цвет должны быть свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и вкуса. Степень зрелости должна быть красная, розовая. Размер плодов по наибольшему диаметру от 5,0 см. до 8 см. Товар должен быть упакован в тару  не более 10кг. Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003.
	1. ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие  требования»;

2. Федеральный закон от 02.01.2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

3. Федеральный закон от 30.03.1999 N 52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения";

4. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;

5. СанПиН 2.3.2.1153-02 (дополнение № 1 к СанПиН 2.3.2.1078-01), утвержденные Главным государственным санитарным врачом РФ 20.08.2002г.;

6. СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», утвержденными постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 22.05.2003 г. № 98;

7. СанПин 2.3.2 560-96 «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов» (утв. постановлением Госкомсанэпиднадзора РФ от 24 октября 1996 года N 27);

8. Санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.1066-01 «К организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов»;

9. Санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.2203-07 «Изменения №1 к СП 2.3.6.1066-01»;

10. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья. СП 2.3.6.1079-01;

11. Постановление Правительства Российской Федерации от 29.09.1997 г. N 1263 "Об утверждении Положения о проведении экспертизы некачественных и опасных продовольственного сырья и пищевых продуктов, их использовании или уничтожении";

12. Постановление Правительства Российской Федерации от 21.12.2000 г. N 987 "О государственном надзоре и контроле в области обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов".

13. Постановление  Правительства Российской Федерации от 01.12.2009 №982 «Об утверждении единого перечня продукции, подлежащей обязательной сертификации, и единого перечня продукции, подтверждение соответствия которой осуществляется в форме принятия декларации о соответствии»;

14. Приказ  Роспотребнадзора от 19.07.2007 №224 «О санитарно-эпидемиологических экспертизах, обследованиях, исследованиях, испытаниях и токсикологических, гигиенических и иных видах оценок» (вместе с «Порядком организации и проведения санитарно-эпидемиологических экспертиз, обследований, исследований, испытаний и токсикологических, гигиенических и иных видов оценок, «Порядком выдачи санитарно-эпидемиологических заключений», «Положением о реестре санитарно-эпидемиологических заключений о соответствии (несоответствии) государственным санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам видов деятельности (работ, услуг), продукции, проектной документации»); 

15. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 18.04.2003 №59 «О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПин 2.3.2.1293-03» вместе с СанПин  «Гигиенические требования по применению пищевых добавок»);

16. Закон РФ от 07.02.1992г. №2300-1 (в ред. от 18.07.2011) «О защите прав потребителей» (с изм. и доп., вступающими в силу с 29.09.2011г.).


	кг
	4200
	С даты подписания договора и по 31.08.2015г. включительно.  Поставка Товара  один раз в неделю, по заявке покупателя, ориентировочный объем партии 1000-3000 кг. транспортом  Поставщика, до  склада Покупателя в г. Озерск, ул.  Монтажников д. 35, Музрукова, д. 33.
	Хранения товара при t от +2С до +10С , Остаточный срок годности на день поставки товара составляет не менее 80 % от установленного изготовителем.
	

	2. 
	Перец  свежий (импортный)
	Перец свежий, ГОСТ 13908-86. Плоды должны быть  свежими, целыми, здоровыми, чистыми по форме и окраске соответствующие данному ботаническому сорту, с плодоножкой. Размер плодов в зависимости от сорта по наибольшему поперечному диаметру не менее от 4 см. - 6 см. Товар должен быть упакован в тару:  не более 5кг. Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003
	
	кг
	850
	
	
	

	3. 
	Перец болгарский свежий отечественный
	Перец свежий, ГОСТ Р 13908-86.  Плоды должны быть  свежими, целыми, здоровыми, чистыми по форме и окраске соответствующие данному ботаническому сорту, с плодоножкой. Размер плодов в зависимости от сорта по наибольшему поперечному диаметру не менее от 4 см. - 6 см. Товар должен быть упакован в тару не более 15кг. Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003
	
	кг
	500
	
	
	

	4. 
	Огурцы свежие
	Огурцы свежие, ГОСТ Р 57811-2001. Плоды должны быть: свежие, целые, не уродливые, здоровые, без горечи, калиброванные, незагрязненные, без механических повреждений, с плодоножкой и без плодоножки, мякоть плотная. Вкус и запах должны быть свойственные данному ботаническому сорту без постороннего запаха и вкуса.  Товар должен быть упакован в тару  от 10-30кг.  Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003.
	
	кг
	3800
	
	
	

	5. 
	Лук зеленый свежий
	Лук зеленый обрезной. ГОСТ 16732-71. Свежий лук-перо, зеленой окраски, очищенный от луковицы не загрязненный, не мятый,  без признаков цветения, увядания, желтизны. Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003.
	
	кг
	200
	
	
	

	6. 
	Зелень  свежая

(петрушка, укроп)
	Зелень петрушки и  укропа  свежая, очищенная, ГОСТ 53084-2008. Зелень укропа и петрушки  на тонких, не одеревеневших стебельках, молодая, не загрязненная, не мятая,  без признаков цветения и желтизны, без гнили. ГОСТ Р 51074-2003,
	
	кг
	200
	
	
	

	7. 
	Чеснок свежий
	Чеснок свежий. Луковицы должны быть вызревшие, плотные, здоровые, чистые, не проросшие, без повреждений  сельскохозяйственными вредителями, без земли. Запах и вкус должны быть характерные для данного ботанического сорта, без постороннего запаха и привкуса. Размер луковиц по наибольшему поперечному диаметру не менее 35 мм. Товар должен быть упакован в тару  не более 10кг. Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003.
	
	кг
	170
	
	
	

	8. 
	Капуста белокочанная свежая
	Капуста белокочанная  1 класса свежая, Россия, ГОСТ Р 51809-2001. Кочаны должны быть свежие, целые, здоровые, чистые, вполне сформировавшиеся, не проросшие, бледно-зеленого цвета, без наличия темных  вкраплений, верхние, не пригодные для потребления  листья удалены, кочерыга зачищена,  без повреждений сельскохозяйственными вредителями, различной степени плотности, но не рыхлые.  Масса кочана капусты должна быть не менее 1,0 кг. Запах и вкус должны быть свойственные данному ботаническому сорту, не должны иметь постороннего запаха и привкуса. Товар должен быть упакован в сетчатые мешки от 10кг до 20кг.
	
	кг
	10000
	
	
	

	9. 
	Морковь свежая
	Морковь столовая 1 класса, ГОСТ 51782-2001. Корнеплоды должны быть свежие, сладкие,  целые, не уродливые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без гнили, земли, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков не более 2,0 см или без них. Товар должен быть калиброван и упакован в сетчатые мешки от 5кг до 10кг. Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003. 
	
	кг
	7200
	
	
	

	10. 
	Свекла свежая
	Свекла столовая, ГОСТ 51782-2001  Корнеплоды должны быть свежие, целые, не уродливые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков не более 2,0 см или без них. Запах и вкус должны быть свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса. Внутреннее строение: мякоть должна быть сочной. Размер корнеплодов по наибольшему поперечному диаметру должен быть от 6 см. до 10 см. Товар должен быть упакован в сетчатые мешки от 5,0кг до 10,0кг. Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003.
	
	кг
	5000
	
	
	

	11. 
	Лук репчатый свежий
	Лук репчатый, ГОСТ Р 51783-2001. Луковицы должны быть вызревшие, здоровые, чистые, целые, не проросшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, с сухими наружными чешуями (рубашкой) и высушенной шейкой длиной от 2 см. до 4 см. включительно. Запах и вкус должны быть свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.  Размер луковиц для овальных форм по наибольшему поперечному диаметру - не менее 4 см., для остальных форм - не менее 5 см. Товар должен быть упакован в сетчатые мешки от 10,0кг до 20,0кг. Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003.
	
	кг
	10000
	
	
	

	12. 
	Редис свежий
	Редис красный свежий, отборный, чистый (сочный не дряблый) без червоточин, видимых следов гнили и повреждений, без признаков прорастания.  Корнеплоды должны быть свежими, целыми, не уродливыми, здоровыми, чистыми, с длиной оставшихся черешков не более 2,0 см. или без них, не увядшими, не треснувшимися, без повреждений сельскохозяйственными вредителями. Толщина корнеплодов по наибольшему поперечному диаметру для всех сортов редиса должна быть не менее 15 мм Товар должен быть упакован в пакетики по 0,5кг. 
	
	кг
	500
	
	
	

	13. 
	Капуста пекинская свежая
	Капуста пекинская свежая, ГОСТ Р 54700-2011.  Кочаны должны быть свежими, чистыми, целыми, без заболеваний, не поврежденными вредителями и механических повреждений. Товар должен быть упакован в тару не более 10кг.  Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003.
	
	кг
	1000
	
	
	

	14. 
	Кабачки свежие
	Кабачки свежие, ГОСТ Р 53084-2008. Плоды должны быть  свежими, целыми, здоровыми, чистыми, не увядшими, технически спелыми, с не огрубевшей кожицей, гладкие или  ребристые, с плодоножкой, без повреждений  сельскохозяйственными вредителями и болезнями. Запах и вкус кабачков свойственный данному ботаническому сорту без постороннего запаха и привкуса.

Мякоть кабачков должна быть сочная, плотная, без пустот и трещин, без перезревших семян, семенное гнездо с недоразвитыми белыми семенами.

Товар должен быть упакован в тару  не более 10кг. Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003
	
	кг
	1000
	
	
	

	15. 
	Баклажаны свежие
	Баклажаны свежие, ГОСТ Р 53071 – 2008. Баклажаны должны быть упакованы таким образом, чтобы обеспечивалась их надлежащая сохранность и безопасность.

Плоды баклажанов должны быть свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, с плодоножкой, без повреждений сельскохозяйственными вредителями и болезнями, без излишней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски.

Запах и вкус свойственный данному ботаническому сорту без постороннего запаха и/или привкуса.

Мякоть баклажана должна быть сочная, упругая, без пустот, не волокнистая и не деревянистая, без избыточного образования семян, семенное гнездо с недоразвитыми белыми не кожистыми семенами. Товар должен быть упакован в тару  не более 10кг. Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003
	
	кг
	400
	
	
	

	16. 
	Капуста цветная свежая
	Капуста цветная свежая обыкновенного товарного сорта, ГОСТ Р 54909-2012. Вилок должен быть свежим, целым, здоровым, чистым, вполне сформировавшимся, тугой, без темных пятен, не проросшим. Масса вилка 1-2кг Товар должен быть упакован в тару  не более 10кг. Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003
	
	кг
	150
	
	
	

	17. 
	Картофель свежий
	Картофель свежий продовольственный  должен соответствовать требованиям ГОСТ Р 51808-2001.

Клубни должны быть целыми, зрелыми, здоровыми, сухими, чистыми не проросшими, не увядшими, без позеленений, незагрязненными, без заболеваний, однородными по окраске и форме, диаметром не менее 70мм

Картофель должен обладать хорошими кулинарными качествами – хорошо провариваться, но не развариваться, не темнеть при варке и после нее.

Товар должен быть упакован в сетчатые мешки от 20кг до 30кг. Маркировка по ГОСТ Р 51074-2003.
	
	кг
	18000
	
	
	

	ИТОГО:
	кг
	63170
	
	
	


РАЗДЕЛ 2. СВЕДЕНИЯ О НОВИЗНЕ

	Остаточный срок годности поставляемых продуктов на момент поставки Поставщиком товара Покупателю должен быть не менее 80% от установленного (указанного на маркировке товара и в удостоверении качества).


РАЗДЕЛ 3. ТРЕБОВАНИЯ К МАРКИРОВКЕ

	Маркировка должна быть по ГОСТ Р 51074-2003, на русском языке и содержать информацию о продукте: 

1. Наименование продукта;

2. категория, сорт (при наличии);

3. наименование и местонахождение изготовителя (юридический адрес, включая страну, и, при несовпадении с юридическим адресом, адрес (а) производств (а)) и организации в Российской Федерации, уполномоченной изготовителем на принятие претензий от потребителей на ее территории (при наличии);

4. товарный знак изготовителя (при наличии);

5. масса нетто или количество;

6. состав продукта;

7. пищевые добавки, ароматизаторы, биологически активные добавки к пище, ингредиенты продуктов нетрадиционного состава;

8. пищевая ценность;

9. дата изготовления и дата упаковывания;

10. условия хранения;

11. срок годности;

12. обозначение документа, в соответствии с которым изготовлен и может быть идентифицирован продукт;

13. информация о подтверждении соответствия;

14. упаковано под вакуумом (при наличии вакуума в упаковке).

Маркировка должна быть нанесена на потребительскую тару, этикетку и быть легко читаемой.


РАЗДЕЛ 4. ТРЕБОВАНИЯ К УПАКОВКЕ

	Товар должен быть упакован так, чтобы обеспечивалась надлежащая сохранность. Товар в каждой упаковочной единице должен быть однородным по качеству и размеру,  помещен в чистую и исправную тару (картонные коробки, сетчатые мешки, полипропиленовые ведра, полиэтиленовые мешки и т.д.),  изготовленную из экологически безопасных материалов,  разрешенных федеральными органами исполнительной власти, осуществляющими функции по контролю и надзору в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты прав потребителей, для контакта с пищевым продуктом и обеспечивающую безопасность и качество продукта в течение срока его годности. Упаковка должна быть прочной, чистой, сухой, не зараженной, без постороннего запаха. Каждая упаковка должна иметь маркировку на русском языке с указанием  наименования продукции, наименование и  адрес изготовителя, даты изготовления, время изготовления, состава, срока годности, условий хранения, веса нетто, пищевой ценности. Маркировка должна быть нанесена на упаковку, потребительскую тару, этикетку. Транспортная тара товара должна обеспечивать ее сохранность при транспортировке и хранении. 

Поставщик организует сбор многооборотной тары за свой счет и своими силами. 


РАЗДЕЛ 5. ТРЕБОВАНИЯ ПО ПРАВИЛАМ СДАЧИ И ПРИЕМКИ

	Подраздел 5.1 Порядок сдачи и приемки

	Приемка товара осуществляется на территории Покупателя – по адресам: Челябинская область, г. Озерск, ул.  Монтажников д. 35, Музрукова 33. отдельными партиями в соответствии с  заявкой Покупателя, один раз в неделю, ориентировочный объем партии 1000-3000 кг по товарной накладной Поставщика, в которой указывается количество,  ассортимент и цена поставляемой продукции. 
Представитель Покупателя, ответственный за прием товара, производит осмотр транспортного средства, на предмет сохранности товара от загрязнения и пропитывания товара посторонними запахами. А также проводит визуальный осмотр поступившего товара на предмет видимых повреждений. 

Покупатель производит приемку товара в сроки и в соответствии с порядком, установленными Инструкцией о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по количеству, утвержденной постановлением Госарбитража СССР от 15.06.1965 N П-6, и Инструкцией о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по качеству, утвержденной постановлением Госарбитража СССР от 25.04.1966 N П-7. 

Если при приемке товара Покупателем  выявлена недостача, некачественный или не соответствующий сопроводительным документам товар, отсутствие или ненадлежащим образом оформленные документы, Покупатель вправе отказаться от приемки Товара.

Право собственности на товар переходит к  Покупателю после его приёмки по количеству и качеству и подписания им соответствующих документов.

	Подраздел 5.2 Требования по передаче заказчику технических и иных документов при поставке товаров

	Поставщик предоставляет Покупателю, заверенная копия сертификата соответствия или заверенная копия декларации о соответствии, заверенная копия санитарно-эпидемиологического заключения органов Госсанэпиднадзора, товарно-транспортная накладная №ТОРГ-12, счет, счет-фактура, подписанные с печатями, на каждую партию товара. 


РАЗДЕЛ 6. ТРЕБОВАНИЯ К ТРАНСПОРТИРОВАНИЮ

	Транспортирование пищевых продуктов должно осуществляться специальным, чистым транспортом, для перевозки скоропортящихся товаров. Кузов автотранспорта должен быть изнутри оббит материалом легко поддающимся санитарной обработке. Погрузо - разгрузочные работы проводятся Поставщиком. Лица (водитель, экспедитор, грузчик), сопровождающие и выполняющие погрузку и выгрузку продуктов должны иметь личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о прохождении медосмотров, работать в спецодежде, строго соблюдать правила личной гигиены, обеспечивать сохранность, качество, безопасность и правила транспортировки (разгрузки) пищевых продуктов.


РАЗДЕЛ 7. ТРЕБОВАНИЯ К ХРАНЕНИЮ

	Овощи  должны храниться в сухом чистом помещении при температуре не выше +10 и не ниже +2. 


РАЗДЕЛ 8. ТРЕБОВАНИЯ К ОБСЛУЖИВАНИЮ

	Погрузо-разгрузочные работы проводятся Поставщиком.


РАЗДЕЛ 9. ЭКОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ

	Показатели микробиологического загрязнения и содержание потенциально опасных химических и биологических веществ, содержание токсичных элементов и пестицидов в товаре не должно превышать допустимые уровни, установленные «Гигиеническими требованиями к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов».  Товар должен соответствовать  Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) – (Утверждены Решением Комиссии таможенного союза от 28.05.2010 № 299), СанПиН 2.3.2.1078-01.


РАЗДЕЛ 11. ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ

	Качество товара должно соответствовать ГОСТу,   действующему в отношении данного товара, обеспечивать безопасность жизни, здоровья потребителей, отвечать требованиям действующего законодательства РФ, предъявляемых данному виду товара Остаточный срок годности товара на момент поставки должен быть не менее 80%. На каждую партию товара Поставщик предоставляет подтверждающие документы соответствия качества продукции: сертификат (декларацию) соответствия, удостоверение о качестве, с раскрытием ассортимента продукции, заверенных надлежащим образом. Поставщик должен передать продукцию в индивидуальной упаковке с этикеткой, соответствующей ГОСТу и  обеспечивающей сохранность продукции от повреждений и порчи.

  В случае обнаружения недопоставки или несоответствия качества товара заказчик составляет акт и предъявляет Поставщику соответствующую претензию.

Все расходы, связанные с возвратом товара ненадлежащего качества, а также с проведением в связи с этим повторного контроля органами сертификации и контроля, осуществляются за счет Поставщика.

В случае существенного нарушения требований к качеству товара Поставщик обязан изъять товар ненадлежащего качества у Покупателя в течение суток, а также возместить Покупателю за свой счет и в полном объеме товаром надлежащего качества, без учета использованного количества товара Покупателем.


РАЗДЕЛ 12. ТЕХНИЧЕСКОЕ СОПРОВОЖДЕНИЕ ГРУПП ТОВАРОВ, ЗА ИСКЛЮЧЕНИЕМ НЕСТАНДАРТНОГО ОБОРУДОВАНИЯ

	Сертификат (декларация) соответствия, счет, счет-фактура, накладная ТОРГ-12, с подписями и печатью.


РАЗДЕЛ 13. ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ (ИНЫЕ) ТРЕБОВАНИЯ

	Покупатель имеет право осуществлять выборочную проверку поставляемого в  рамках договора  товара на предмет его соответствия требованиям технического задания. Для проведения выборочной проверки Покупатель направляет один образец от поставляемой партии товара в экспертную организацию по выбору Покупателя для проведения исследований. Инспекция качества проводится за счет Поставщика. В случае выявления в тестируемых образцах несоответствия требованиям Технического задания забраковывается вся партия поставленного  в рамках договора товара. При этом объем подлежащего поставке товара, а Поставщик обязан заменить забракованную партию. 

В соответствии со ст.171 Налогового кодекса РФ Покупатель применяет налоговый вычет НДС в отношении приобретаемых товаров. Поэтому в качестве единого базиса сравнения ценовых предложений используются цены предложений участников без учета НДС.



