ТЕХНИЧЕСКАЯ ЧАСТЬ

Предмет закупки: поставка колбасных изделий

Снежинск

2013

РАЗДЕЛ 1. ПЕРЕЧЕНЬ ТОВАРОВ И ОБЩИХ ТРЕБОВАНИЙ

	№

п/п
	Наименование
	Основные технические характеристики товара
	Ссылка на прилагаемый нормативный документ, который устанавливает технические требования к поставке товаров (ГОСТ, ТУ, иной нормативный документ)
	Единица измерения
	Количество
	Срок поставки
	Объем гарантий  и гарантийный срок
	ОКП

	1. 
	Колбаса вареная

«Докторская» (обезжиренная) высший сорт

(или аналог)
	Колбаса Докторская высшего сорта, категория А. Состав: говядина жилованная высшего сорта (без видимых включений соединительной и жировой ткани), свинина жилованная полужирная (с содержанием жировой ткани от 30 до 50%), яйца куриные или меланж, молоко коровье сухое цельное или обезжиренное, соль поваренная, сахар-песок, перец черные или белый молотый, орех мускатный или кардамон молотые. Без сои, красителей, стабилизаторов, ГМО. Колбаса должна быть в натуральной оболочке:  синюга-текстиль.

Батоны должны быть перевязаны следующим образом: с поперечными перевязками через каждые 5 см или двумя поперечными перевязками на верхнем конце батона с петлей шпагата внизу или крестообразно с отрезком шпагата внизу. Диаметр колбасы должен быть от 50 до120мм, длина от 15 до 50см. Батоны должны быть прямые или изогнутые, с чистой сухой поверхностью, без наплывов фарша, слипов, бульонных и жировых отеков. Цвет на разрезе должен быть розовый или светло-розовый, фарш должен быть равномерно перемешан, без включений. Вкус и запах должны быть приятные, свойственные данному виду продукта с ароматом пряностей, в меру соленый.

Массовая доля влаги должна быть 63-65%, массовая доля соли должна быть 2,0-2,1%. 

Масса батона не более 3,0 кг.
	1. ГОСТ Р 52196-2011;

2. Федеральный закон от 02.01.2000г. № 29-ФЗ; 

3. Федеральным законом от 30.03.1999 N 52-ФЗ;

4. СанПиН 2.3.2.1078-01;

5. СанПиН 2.3.2.1153-02;

6. СанПиН 2.3.2.1324-03;

7. СанПин 2.3.2 560-96;

8. СП 2.3.6.1066-01;

9. СП 2.3.6.2203-07;

10. СП 2.3.6.1079-01;

11. Постановление Правительства РФ от 29.09.1997 г. N 1263;

12. Постановление Правительства РФ от 21.12.2000 г. N 987;

13. Постановление  Правительства РФ от 01.12.2009 №982;

14. Приказ  Роспотребнадзора от 19.07.2007 №224; 

15. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 18.04.2003 №59;

16. Закон РФ от 07.02.1992г. №2300-1;

17. ГОСТ Р 51074-2003.
	кг
	300
	С даты подписания договора и по 31.03.2014г. включительно. Отдельными партиями в соответствии с заявкой Покупателя  один раз в неделю с 08:00 до 11:00  транспортом  Поставщика, на  склад столовой  № 8 в г.Снежинске. 


	Срок годности  при tº хранения от 0ºС до +4ºС и относительной влажности 75% 30суток, остаточный срок годности на момент  поставки не менее 90%.
	92 1312 



	2. 
	Сосиски  «Сливочные» высший сорт

(или аналог)
	Сосиски высшего сорта, без повреждений оболочки, пятен, слипов и наплывов фарша. Сосиски должны иметь нежную и сочную  консистенцию. Цвет и вид фарша на разрезе должен быть розовый или светло-розовый, фарш  должен быть однородным, равномерно перемешанным. Запах и вкус должен соответствовать данному виду продукта. Состав: свинина нежирная обрезная, говядина высшего сорта, соль, специи, молоко сухое, порошок яичный, сахар. Массовая доля влаги не более 65%, массовая доля хлористого натрия (поваренной соли) не более 2,0%, массовая доля жира не более 28%. 

Продукт не должен содержать красителей, искусственных добавок,  стабилизаторов,  сои. Вид оболочки – белковая натуральная.
	1. ГОСТ Р 52196-2011;

2. Федеральный закон от 02.01.2000г. № 29-ФЗ; 

3. Федеральным законом от 30.03.1999 N 52-ФЗ;

4. СанПиН 2.3.2.1078-01;

5. СанПиН 2.3.2.1153-02;

6. СанПиН 2.3.2.1324-03;

7. СанПин 2.3.2 560-96;

8. СП 2.3.6.1066-01;

9. СП 2.3.6.2203-07;

10. СП 2.3.6.1079-01;

11. Постановление Правительства РФ от 29.09.1997 г. N 1263;

12. Постановление Правительства РФ от 21.12.2000 г. N 987;

13. Постановление  Правительства РФ от 01.12.2009 №982;

14. Приказ  Роспотребнадзора от 19.07.2007 №224; 

15. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 18.04.2003 №59;

16. Закон РФ от 07.02.1992г. №2300-1;

17. ГОСТ Р 51074-2003.
	кг
	500
	С даты подписания договора и по 31.03.2014г. включительно. Отдельными партиями в соответствии с заявкой Покупателя  один раз в неделю с 08:00 до 11:00  транспортом  Поставщика, на  склад столовой  № 8 в г.Снежинске. 


	Срок годности  при tº хранения от 0ºС до +6ºС и относительной влажности 75% 20суток (в вакуумной упаковке), остаточный срок годности на момент  поставки не менее 90%.
	92 1321



	3. 
	Сардельки говяжьи 

(или аналог)
	Сардельки  без повреждений оболочки, пятен, слипов и наплывов фарша. Сардельки должны иметь упругую консистенцию, фарш должен быть розовым, хорошо перемешанным. Запах и вкус должен соответствовать данному виду продукта. Состав: свинина, говядина высшего сорта, соль, специи, чеснок, сахар, вода. Продукт не должен содержать красителей, искусственных добавок,  стабилизаторов, сои. Вид оболочки - черева говяжья.
	1. ТУ;

2. Федеральный закон от 02.01.2000г. № 29-ФЗ; 

3. Федеральным законом от 30.03.1999 N 52-ФЗ;

4. СанПиН 2.3.2.1078-01;

5. СанПиН 2.3.2.1153-02;

6. СанПиН 2.3.2.1324-03;

7. СанПин 2.3.2 560-96;

8. СП 2.3.6.1066-01;

9. СП 2.3.6.2203-07;

10. СП 2.3.6.1079-01;

11. Постановление Правительства РФ от 29.09.1997 г. N 1263;

12. Постановление Правительства РФ от 21.12.2000 г. N 987;

13. Постановление  Правительства РФ от 01.12.2009 №982;

14. Приказ  Роспотребнадзора от 19.07.2007 №224; 

15. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 18.04.2003 №59;

16. Закон РФ от 07.02.1992г. №2300-1;

17. ГОСТ Р 51074-2003.
	кг
	150
	С даты подписания договора и по 31.03.2014г. включительно. Отдельными партиями в соответствии с заявкой Покупателя  один раз в неделю с 08:00 до 11:00  транспортом  Поставщика, на  склад столовой  № 8 в г.Снежинске. 


	Срок годности  при tº хранения от 0ºС до +4ºС и относительной влажности 75% 20суток (в вакуумной упаковке), остаточный срок годности на момент  поставки не менее 90%.
	92 1320 



	4. 
	Ветчина «Балтийская» вареная

(или аналог)
	Ветчина  без повреждений оболочки, пятен, слипов и наплывов фарша. Ветчина должны иметь упругую консистенцию, фарш должен быть розовым, хорошо перемешанным. Запах и вкус должен соответствовать данному виду продукта. Состав: свинина,  соль, крахмал, специи,  сахар, вода. Продукт не должен содержать красителей, искусственных добавок, стабилизаторов, сои. Вид оболочки - полиамид.
	1. ТУ;

2. Федеральный закон от 02.01.2000г. № 29-ФЗ; 

3. Федеральным законом от 30.03.1999 N 52-ФЗ;

4. СанПиН 2.3.2.1078-01;

5. СанПиН 2.3.2.1153-02;

6. СанПиН 2.3.2.1324-03;

7. СанПин 2.3.2 560-96;

8. СП 2.3.6.1066-01;

9. СП 2.3.6.2203-07;

10. СП 2.3.6.1079-01;

11. Постановление Правительства РФ от 29.09.1997 г. N 1263;

12. Постановление Правительства РФ от 21.12.2000 г. N 987;

13. Постановление  Правительства РФ от 01.12.2009 №982;

14. Приказ  Роспотребнадзора от 19.07.2007 №224; 

15. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 18.04.2003 №59;

16. Закон РФ от 07.02.1992г. №2300-1;

17. ГОСТ Р 51074-2003.
	кг
	200
	С даты подписания договора и по 31.03.2014г. включительно. Отдельными партиями в соответствии с заявкой Покупателя  один раз в неделю с 08:00 до 11:00  транспортом  Поставщика, на  склад столовой  № 8 в г.Снежинске. 


	Срок годности  при tº хранения от 0ºС до +6ºС и относительной влажности 75% 20суток, остаточный срок годности на момент  поставки не менее 90%.
	92 1310 



	5. 
	Колбаса варено-копченая Сервелат «Лиговский»

(или аналог)
	Колбаса варено-копченая, в/с. Колбаса должна состоять из следующего сырья: свинина охлажденная, соль поваренная, чеснок, перец черный молотый. Без сои, без нитрита натрия, без фосфатов, без каррагинана и ГМО. Колбаса должна быть в белковой оболочке. Диаметр колбасы должен быть от 30 до 45 мм, длина от 20 до 50см. Батоны должны быть прямые, с чистой сухой поверхностью, без повреждений оболочки, без наплывов фарша, слипов, бульонных и жировых отеков. Консистенция должна быть плотная. Цвет на разрезе должен быть светло-серый, фарш должен быть равномерно перемешан и содержать кусочки шпика. Вкус и запах должны быть приятные, свойственные данному виду продукта с ароматом пряностей, копчения, слегка острый, в меру соленый. Вид оболочки - фиброузная.
	1. ТУ;

2. Федеральный закон от 02.01.2000г. № 29-ФЗ; 

3. Федеральным законом от 30.03.1999 N 52-ФЗ;

4. СанПиН 2.3.2.1078-01;

5. СанПиН 2.3.2.1153-02;

6. СанПиН 2.3.2.1324-03;

7. СанПин 2.3.2 560-96;

8. СП 2.3.6.1066-01;

9. СП 2.3.6.2203-07;

10. СП 2.3.6.1079-01;

11. Постановление Правительства РФ от 29.09.1997 г. N 1263;

12. Постановление Правительства РФ от 21.12.2000 г. N 987;

13. Постановление  Правительства РФ от 01.12.2009 №982;

14. Приказ  Роспотребнадзора от 19.07.2007 №224; 

15. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 18.04.2003 №59;

16. Закон РФ от 07.02.1992г. №2300-1;

17. ГОСТ Р 51074-2003.
	кг
	400
	С даты подписания договора и по 31.03.2014г. включительно. Отдельными партиями в соответствии с заявкой Покупателя  один раз в неделю с 08:00 до 11:00  транспортом  Поставщика, на  склад столовой  № 8 в г.Снежинске. 


	Срок годности  при tº хранения от 0ºС до +4ºС и относительной влажности 75% 15суток, остаточный срок годности на момент  поставки не менее 90%.
	92 1342



	6. 
	Колбаса варено-копченая Сервелат «Невский»

( или аналог)
	
	
	кг
	150
	С даты подписания договора и по 31.03.2014г. включительно. Отдельными партиями в соответствии с заявкой Покупателя  один раз в неделю с 08:00 до 11:00  транспортом  Поставщика, на  склад столовой  № 8 в г.Снежинске. 


	Срок годности  при tº хранения от 0ºС до +4ºС и относительной влажности 75% 15суток, остаточный срок годности на момент  поставки не менее 90%.
	92 1342



	7. 
	Колбаса варено-копченая «Московская» высший сорт

(или аналог)
	Колбаса варено копченая высшего сорта,  без повреждений оболочки, пятен, слипов и наплывов фарша. Батон должны иметь упругую консистенцию. Запах и вкус должен соответствовать данному виду продукта. Состав: говядина,  шпик соль, специи,  сахар, вода. Продукт не должен содержать красителей, искусственных добавок, сои. Вид оболочки - фабиос.
	1. ГОСТ 16290-86;

2. Федеральный закон от 02.01.2000г. № 29-ФЗ; 

3. Федеральным законом от 30.03.1999 N 52-ФЗ;

4. СанПиН 2.3.2.1078-01;

5. СанПиН 2.3.2.1153-02;

6. СанПиН 2.3.2.1324-03;

7. СанПин 2.3.2 560-96;

8. СП 2.3.6.1066-01;

9. СП 2.3.6.2203-07;

10. СП 2.3.6.1079-01;

11. Постановление Правительства РФ от 29.09.1997 г. N 1263;

12. Постановление Правительства РФ от 21.12.2000 г. N 987;

13. Постановление  Правительства РФ от 01.12.2009 №982;

14. Приказ  Роспотребнадзора от 19.07.2007 №224; 

15. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 18.04.2003 №59;

16. Закон РФ от 07.02.1992г. №2300-1;
17. ГОСТ Р 51074-2003.
	кг
	50
	С даты подписания договора и по 31.03.2014г. включительно. Отдельными партиями в соответствии с заявкой Покупателя  один раз в неделю с 08:00 до 11:00  транспортом  Поставщика, на  склад столовой  № 8 в г.Снежинске. 


	Срок годности  при tº хранения от 0ºС до +4ºС и относительной влажности 75% 15суток, остаточный срок годности на момент  поставки не менее 90%.
	92 1342



	8. 
	Колбаса сырокопченая высший сорт

( или аналог)
	Колбаса сырокопченая высшего сорта,  без повреждений оболочки, пятен, слипов и наплывов фарша. Батон должны иметь упругую консистенцию. Запах и вкус должен соответствовать данному виду продукта. Состав: говядина, свинина,  шпик соль, коньяк, специи,  сахар, вода. Продукт не должен содержать красителей, искусственных добавок, стабилизаторов, сои. Вид оболочки - белковая.
	1. ГОСТ 16131-86;

2. Федеральный закон от 02.01.2000г. № 29-ФЗ; 

3. Федеральным законом от 30.03.1999 N 52-ФЗ;

4. СанПиН 2.3.2.1078-01;

5. СанПиН 2.3.2.1153-02;

6. СанПиН 2.3.2.1324-03;

7. СанПин 2.3.2 560-96;

8. СП 2.3.6.1066-01;

9. СП 2.3.6.2203-07;

10. СП 2.3.6.1079-01;

11. Постановление Правительства РФ от 29.09.1997 г. N 1263;

12. Постановление Правительства РФ от 21.12.2000 г. N 987;

13. Постановление  Правительства РФ от 01.12.2009 №982;

14. Приказ  Роспотребнадзора от 19.07.2007 №224; 

15. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 18.04.2003 №59;

16. Закон РФ от 07.02.1992г. №2300-1;
17. ГОСТ Р 51074-2003.
	кг
	10
	С даты подписания договора и по 31.03.2014г. включительно. Отдельными партиями в соответствии с заявкой Покупателя  один раз в неделю с 08:00 до 11:00  транспортом  Поставщика, на  склад столовой  № 8 в г.Снежинске. 


	Срок годности  при tº хранения от 0ºС до +6ºС и относительной влажности 75% 4 месяца, остаточный срок годности на момент  поставки не менее 90%.
	92 1341



	9. 
	Грудка куриная варено-копченая
	Копченость из мяса птицы варено-копченая. Состав: грудка куриная, соль, пряности, сахар. Продукт не должен содержать красителей, искусственных добавок, стабилизаторов, сои. Вакуумная, индивидуальная упаковка.
	1. ТУ;

2. Федеральный закон от 02.01.2000г. № 29-ФЗ; 

3. Федеральным законом от 30.03.1999 N 52-ФЗ;

4. СанПиН 2.3.2.1078-01;

5. СанПиН 2.3.2.1153-02;

6. СанПиН 2.3.2.1324-03;

7. СанПин 2.3.2 560-96;

8. СП 2.3.6.1066-01;

9. СП 2.3.6.2203-07;

10. СП 2.3.6.1079-01;

11. Постановление Правительства РФ от 29.09.1997 г. N 1263;

12. Постановление Правительства РФ от 21.12.2000 г. N 987;

13. Постановление  Правительства РФ от 01.12.2009 №982;

14. Приказ  Роспотребнадзора от 19.07.2007 №224; 

15. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 18.04.2003 №59;

16. Закон РФ от 07.02.1992г. №2300-1;
17. ГОСТ Р 51074-2003.
	кг
	70
	С даты подписания договора и по 31.03.2014г. включительно. Отдельными партиями в соответствии с заявкой Покупателя  один раз в неделю с 08:00 до 11:00  транспортом  Поставщика, на  склад столовой  № 8 в г.Снежинске. 


	Срок годности  при tº хранения от 0ºС до +6ºС и относительной влажности 75% 15суток, остаточный срок годности на момент  поставки не менее 90%.
	92 1355



	10. 
	«Окорок» копчено-вареный
	Копчености из свинины должны соответствовать требованиям ТУ. Состав: свинина, рассол, пряности. Продукт не должен содержать красителей, искусственных добавок, стабилизаторов, сои. Вакуумная, индивидуальная упаковка. Фасовка 400 – 600 г
	1. ТУ;

2. Федеральный закон от 02.01.2000г. № 29-ФЗ; 

3. Федеральным законом от 30.03.1999 N 52-ФЗ;

4. СанПиН 2.3.2.1078-01;

5. СанПиН 2.3.2.1153-02;

6. СанПиН 2.3.2.1324-03;

7. СанПин 2.3.2 560-96;

8. СП 2.3.6.1066-01;

9. СП 2.3.6.2203-07;

10. СП 2.3.6.1079-01;

11. Постановление Правительства РФ от 29.09.1997 г. N 1263;

12. Постановление Правительства РФ от 21.12.2000 г. N 987;

13. Постановление  Правительства РФ от 01.12.2009 №982;

14. Приказ  Роспотребнадзора от 19.07.2007 №224; 

15. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 18.04.2003 №59;

16. Закон РФ от 07.02.1992г. №2300-1;
17. ГОСТ Р 51074-2003.
	кг
	70
	С даты подписания договора и по 31.03.2014г. включительно. Отдельными партиями в соответствии с заявкой Покупателя  один раз в неделю с 08:00 до 11:00  транспортом  Поставщика, на  склад столовой  № 8 в г.Снежинске. 


	Срок годности  при tº хранения от 0ºС до +6ºС и относительной влажности 75% 20суток, остаточный срок годности на момент  поставки не менее 90%.
	92 1351



	11. 
	«Шейка» копчено-вареная
	
	
	кг
	40
	
	
	92 1351



	12. 
	«Карбонат» копчено-вареный
	
	
	кг
	50
	
	
	92 1351



	13. 
	«Корейка» копчено-вареная
	
	
	кг
	50
	
	
	92 1351



	14. 
	«Грудинка» копчено-вареная
	
	
	кг
	50
	
	
	92 1351




РАЗДЕЛ 2. СВЕДЕНИЯ О НОВИЗНЕ

	Остаточный срок годности поставляемых продуктов на момент поставки Поставщиком товара Покупателю должен быть не менее 90% от установленного (указанного на маркировке товара и в удостоверении качества).


РАЗДЕЛ 3. ТРЕБОВАНИЯ К МАРКИРОВКЕ
	Маркировка должна быть на русском языке и содержать информацию о продукте: 
1. Наименование продукта;

2. категория, сорт (при наличии);

3. наименование и местонахождение изготовителя (юридический адрес, включая страну, и, при несовпадении с юридическим адресом, адрес (а) производств (а)) и организации в Российской Федерации, уполномоченной изготовителем на принятие претензий от потребителей на ее территории (при наличии);

4. товарный знак изготовителя (при наличии) ;

5. масса нетто или количество;

6. состав продукта;

7. пищевые добавки, ароматизаторы, биологически активные добавки к пище, ингредиенты продуктов нетрадиционного состава;

8. пищевая ценность;

9. дата изготовления и дата упаковывания;

10. условия хранения;

11. срок годности;

12. обозначение документа, в соответствии с которым изготовлен и может быть идентифицирован продукт;

13. информация о подтверждении соответствия;

14. термическое состояние (охлажденные, замороженные);

15. упаковано под вакуумом (при наличии вакуума в упаковке).

На колбасные изделия в искусственной оболочке информацию частично или полностью допускается наносить непосредственно на оболочку.

Маркировка должна быть нанесена на потребительскую тару, этикетку и быть легко читаемой.


РАЗДЕЛ 4. ТРЕБОВАНИЯ К УПАКОВКЕ

	Колбасные изделия должны быть упакованы в искусственную или натуральную оболочку, упаковку из полимерных материалов,  изготовленную из экологически безопасных материалов разрешенных федеральными органами исполнительной власти, осуществляющими функции по контролю и надзору в сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, защиты прав потребителей, для контакта с пищевым продуктом и обеспечивающую безопасность и качество продукта в течение срока его годности. Упаковка должна быть прочной, чистой, сухой, не зараженной, без постороннего запаха. Колбасные изделия упакованы в индивидуальную упаковку  и уложены в многоразовую оборотную тару (ящики).  Каждая упаковка должна иметь маркировку на русском языке с указанием  наименования продукции, наименование и  адрес изготовителя, даты изготовления, время изготовления, состава, срока годности, условий хранения, веса нетто, пищевой ценности. Маркировка должна быть нанесена на упаковку, потребительскую тару, этикетку.
 Транспортная тара товара должна обеспечивать ее сохранность при транспортировке и хранении. 

Поставщик организует сбор многооборотной тары за свой счет и своими силами. 


РАЗДЕЛ 5. ТРЕБОВАНИЯ ПО ПРАВИЛАМ СДАЧИ И ПРИЕМКИ

	Подраздел 5.1 Порядок сдачи и приемки

	Приемка товара осуществляется по товарной накладной Поставщика, в которой указывается количество,  ассортимент и цена поставляемой продукции.  Приемка товара осуществляется на территории Покупателя - г. Снежинск столовая №8 с 08-00ч. до 11-00ч., по местному времени, отдельными партиями, по заявке один раз в неделю транспортом  Поставщика. 

Приемка товара по количеству и качеству происходит по месту поставки товара.

Представитель Покупателя, ответственный за прием товара, сверяет государственный номер транспортного средства с номером указанным в санитарном паспорте и помывочном талоне, производит осмотр транспортного средства, на предмет сохранности товара от загрязнения и пропитывания товара посторонними запахами. А также проводит визуальный осмотр поступившего товара на предмет видимых повреждений. В случае соответствия предоставленных документов и транспортного средства предъявляемым Покупателем требованиям, делаются копии санитарного паспорта, помывочного талона и личной медицинской книжки, которые остаются у представителя Покупателя.

Покупатель производит приемку товара в сроки и в соответствии с порядком, установленными Инструкцией о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по количеству, утвержденной постановлением Госарбитража СССР от 15.06.1965 N П-6, и Инструкцией о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по качеству, утвержденной постановлением Госарбитража СССР от 25.04.1966 N П-7. 

Если при приемке товара Покупателем  выявлена недостача, некачественный или не соответствующий сопроводительным документам товар, отсутствие или ненадлежащим образом оформленные документы, Покупатель вправе отказаться от приемки Товара.

Право собственности на товар переходит к  Покупателю после его приёмки по количеству и качеству и подписания им соответствующих документов.

	Подраздел 5.2 Требования по передаче заказчику технических и иных документов при поставке товаров

	Поставщик предоставляет Покупателю удостоверение качества и безопасности продукции с указанием даты изготовления и отгрузки, заверенная копия сертификата соответствия или заверенная копия декларации о соответствии, заверенная копия санитарно-эпидемиологического заключения органов Госсанэпиднадзора, товарно-транспортная накладная №ТОРГ-12, счет, счет-фактура, подписанные с печатями, на каждую партию товара. 


РАЗДЕЛ 6. ТРЕБОВАНИЯ К ТРАНСПОРТИРОВАНИЮ

	Доставка товара производится транспортом Поставщика на склад Покупателя по адресу: г. Снежинск столовая №8. Транспортирование пищевых продуктов должно осуществляться специальным, чистым транспортом, для перевозки скоропортящихся товаров, на который в установленном порядке должен быть  выдан санитарный паспорт. Кузов автотранспорта должен быть изнутри оббит материалом легко поддающимся санитарной обработке. Погрузо - разгрузочные работы проводятся Поставщиком. Лица (водитель, экспедитор, грузчик), сопровождающие и выполняющие погрузку и выгрузку продуктов должны иметь личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о прохождении медосмотров, работать в спецодежде, строго соблюдать правила личной гигиены, обеспечивать сохранность, качество, безопасность и правила транспортировки (разгрузки) пищевых продуктов.


РАЗДЕЛ 7. ТРЕБОВАНИЯ К ХРАНЕНИЮ

	Хранят колбасные изделия в условиях, при которых исключается развитие остаточной микрофлоры в фарше и на поверхности колбасы, а также тормозят окислительные процессы в жире и сокращаются процессы влаги. Колбасные изделия  хранятся в течение  длительного времени, только в холодильниках:

уложенные в ящики при температуре не выше 60С и относительной влажности 75%- не более 15 суток.


РАЗДЕЛ 8. ТРЕБОВАНИЯ К ОБСЛУЖИВАНИЮ

	Погрузо-разгрузочные работы проводятся Поставщиком.


РАЗДЕЛ 9. ЭКОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ

	Показатели микробиологического загрязнения и содержание потенциально опасных химических и биологических веществ в колбасных изделиях не должны превышать допустимых уровней, в соответствии с законодательством в области санитарно-эпидемиологического благополучия населения.


РАЗДЕЛ 10. ТРЕБОВАНИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ

	Колбасные изделия должны:1) производиться из сырья и вспомогательных материалов, безопасность которых подтверждена в соответствии с законодательством в области технического регулирования и санитарно-эпидемиологического благополучия населения; 2) соответствовать по органолептическим показателям требованиям нормативно-правовых и (или) технических документов на конкретные виды колбасных изделий; 3) вырабатываться упакованными; 4) содержать пищевые добавки, ароматические вещества, разрешенные для применения уполномоченным органом в области санитарно-эпидемиологического благополучия населения; 5) расфасовываться и упаковываться способом, обеспечивающим их безопасность при хранении, транспортировке и реализации; 6) по экологической чистоте соответствовать нормам стандартов на экологически чистую продукцию.


РАЗДЕЛ 11. ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ

	Колбасные изделия должны иметь форму правильную, соответствующую виду колбасных изделий; поверхность чистую, сухую, без повреждений оболочек, наплывов фарша, слипов. Фарш на разрезе равномерно перемешан от розового до темно-красного цвета, у вареных - розовый или светло-розовый, без серых пятен, пустот и содержит кусочки шпика, грудинки, определенной формы, размера; шпик белый или с розовым оттенком. Консистенция упругая у вареных, полукопченых колбас, плотная - у сырокопченых и варено-копченых. Вкус, запах приятные, свойственные данному виду колбас, с выраженным ароматом пряностей, без постороннего вкуса, запаха; у вареных колбас вкус, запах в меру соленый, у полукопченых, варено-копченых, сырокопченых - слегка острые, в меру соленые, с ароматом копчения. 
Качество колбасных изделий должно соответствовать ГОСТу,   действующему в отношении данного товара, обеспечивать безопасность жизни, здоровья потребителей, отвечать требованиям действующего законодательства РФ, предъявляемых данному виду товара.  Срок годности колбасных изделий не более 15 суток.  Остаточный срок годности товара на момент поставки должен быть не менее 90% от даты изготовления продукции. На каждую партию товара Поставщик предоставляет подтверждающие документы соответствия качества продукции: сертификат (декларацию) соответствия, удостоверение о качестве, с раскрытием ассортимента продукции, заверенных надлежащим образом. Поставщик должен передать продукцию в индивидуальной упаковке с этикеткой, соответствующей ГОСТу и  обеспечивающей сохранность продукции от повреждений и порчи.

  В случае обнаружения недопоставки или несоответствия качества товара заказчик составляет акт и предъявляет Поставщику соответствующую претензию.

Все расходы, связанные с возвратом товара ненадлежащего качества, а также с проведением в связи с этим повторного контроля органами сертификации и контроля, осуществляются за счет Поставщика.

В случае существенного нарушения требований к качеству товара Поставщик обязан изъять товар ненадлежащего качества у Покупателя в течение суток, а также возместить Покупателю за свой счет и в полном объеме товаром надлежащего качества, без учета использованного количества товара Покупателем.


РАЗДЕЛ 12. ТЕХНИЧЕСКОЕ СОПРОВОЖДЕНИЕ ГРУПП ТОВАРОВ, ЗА ИСКЛЮЧЕНИЕМ НЕСТАНДАРТНОГО ОБОРУДОВАНИЯ

	Сертификат (декларация) соответствия, качественное удостоверение, счет, счет-фактура, накладная ТОРГ-12, с подписями и печатью.


РАЗДЕЛ 13. ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ (ИНЫЕ) ТРЕБОВАНИЯ

	Покупатель имеет право осуществлять выборочную проверку поставляемого в  рамках договора  товара на предмет его соответствия требованиям технического задания. Для проведения выборочной проверки Покупатель направляет один образец от поставляемой партии товара в экспертную организацию по выбору Покупателя для проведения исследований. Инспекция качества проводится за счет Поставщика. В случае выявления в тестируемых образцах несоответствия требованиям Технического задания забраковывается вся партия поставленного  в рамках договора товара. При этом объем подлежащего поставке товара, а Поставщик обязан заменить забракованную партию. 

До заключения договора поставки Поставщик должен предоставить образцы поставляемого товара Покупателю для определения показателей качества товара.

В соответствии со ст.171 Налогового кодекса РФ Покупатель применяет налоговый вычет НДС в отношении приобретаемых товаров. Поэтому в качестве единого базиса сравнения ценовых предложений используются цены предложений участников без учета НДС.

Въезд на территорию «ЗАТО» г.Снежинск ограничивается в соответствии с Законом «О закрытом административно-территориальном образовании» от 14 июля 1992 г. №  3297-1 и Положением о порядке обеспечения особого режима в закрытом административно-территориальном образовании, на территории которого расположены объекты Государственной корпорации по атомной энергии «Росатом», утвержденным постановлением Правительства РФ от 11 июня 1996 г. N 693. Процедуры согласования въезда на территорию «ЗАТО» г.Снежинск в соответствии со статьей 18 Положения N 693 от 11 июня 1996 г., возлагаются на «Поставщика».


РАЗДЕЛ 14. ТРЕБОВАНИЕ К ФОРМЕ ПРЕДСТАВЛЯЕМОЙ ИНФОРМАЦИИ

	В заявочной документации указать производителя и полное наименование товара.


РАЗДЕЛ 15. ТРЕБОВАНИЯ К ТЕХНИЧЕСКОМУ ОБУЧЕНИЮ ПЕРСОНАЛА ЗАКАЗЧИКА

	Не имеются.


РАЗДЕЛ 16. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИНЯТЫХ СОКРАЩЕНИЙ

	№ п/п
	Сокращение
	Расшифровка сокращения

	1.
	Шт.
	Штук

	2.
	РФ
	Российская Федерация 

	3.
	Ч.
	Час


РАЗДЕЛ 17. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИЛОЖЕНИЙ

	№ п/п
	Наименование приложения
	Номер страницы

	
	Не имеются
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