Приложение  Ж 1
Утверждаю:
Заместитель генерального

директора ОАО «СХК»
________ А.Г. Николаев
                                                                                                                                                                                                                              (подпись)                  (ФИО)

                                                                                                                             «___» ____ 2013г.
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

оказание услуг питания и обслуживания (банкет, фуршет)
Требования к включению в закупочную документацию «Информационной карты» 
	1. Место выполнения работ

                  Лот 1: г. Северск, пр. Коммунистический, 119

                  Лот 2: Территория Исполнителя в г. Северске 


	2. Сроки (периоды) выполнения работ

2013год 


	3. Порядок оплаты

Заказчик оплачивает услуги после подписания Сторонами акта сдачи-приемки услуг и предоставлении счетов-фактур в течение 10 банковских дней по выставленному исполнителем счету.


	4. Требования к участникам и перечень документов, подтверждающих соответствие предъявляемым требованиям п.12.5.5 ЕОСЗ
1.К опыту участника: опыт оказания питания не менее 3 лет с приложением перечня договоров об оказании аналогичных услуг;
2. наличие санитарных книжек у работников пищеблока (подтверждается копиями);

3. наличие пищеблока (собственного или арендованного) для приготовления пищи (подтверждается свидетельством о собственности или договором аренды);

4. наличие столовой посуды для проведения банкетов; 
 Для Лота 2, кроме вышеперечисленного: наличие гардероба, столиков на группу из пяти (шести) человек, музыкального оборудования, площадки для танцев, туалетных комнат (раздельных: мужчин, женщин).


	5. Требования к участникам, предъявляемые в соответствии с 12.5.1(б) ЕОСЗ (если применимы к предмету закупки)
Наличие лицензии на реализацию алкогольной продукции


	6. Требования к соисполнителям

привлечение соисполнителей не допускается


Начальник ОЗА                                                                       Р.У. Валиев  «_____»__________2013г
Начальник Отдела по социальной политике                        Б.И. Пирогов «_____»_________2013г

Ответственный исполнитель                                                 М.В. Кельина «_____»_________2013г

Приложение  Ж 2

Требования к включению в Техническую часть закупочной документации

	1. Вид и цели выполнения работ

Организация и обслуживание питания на территории Исполнителя и выездное обслуживание питания на территории Заказчика - ОАО «СХК»


	2. Наличие проектной документации

не требуется


	3. Перечень и объемы выполнения работ
Приготовление пищи осуществляется на оборудовании Исполнителя.
Количество банкетов (фуршетов), количество обслуживаемых определяется по заявке Заказчика в пределах заявленной конкурсной документацией суммы.
Цена на услугу по настоящему договору устанавливается по результатам запроса цен в рублях РФ и включает:

- по лоту 1: Приготовление пищи, ее доставка на территорию Заказчика, сервировка столов,  обслуживание на банкете или фуршете, уборка стола после проведенного мероприятия 

- по лоту 2: Приготовление пищи, сервировка столов,  обслуживание на банкете или фуршете на территории Исполнителя (или в арендованном Исполнителем помещении), уборка стола после проведенного мероприятия, музыкальное сопровождение мероприятия
Исполнитель должен предложить стоимость меню на 1 человека не более 893,50 руб (с учетом НДС).



	Наименование блюда
	Выход продукта, в граммах на 1 человека
	Стоимость блюда

	1. Холодные блюда
	
	

	1.1. Ассорти мясное
	50
	

	1.2. Ассорти рыбное
	50
	

	1.3. салат с мясом
	150
	

	1.4. овощи
	150
	

	1.5. заливное
	50-мяса, 50-желе
	

	2. Горячие блюда
	100-мяса, 150-гарнир
	

	2.1. свинина с гарниром
	
	

	2.2. мясо курицы с гарниром
	
	

	3.Спиртное (перечислить)
	200
	

	3.1. водка
	100
	

	3.2. вино(шампанское)
	100
	

	4. Хлебная продукция
	3 кусочка
	

	5. Напитки
	200
	

	5.1. Чай (или кофе)
	100
	

	5.2. морс
	100
	

	6. Фрукты 
	100
	

	6.1. Яблоки, груши
	50
	

	6.2. цитрусовые
	50
	

	7. Кондитерские изделия (на выбор, одно из перечисленных)
	80
	

	7.1. Пирожное 
	
	

	7.2. конфеты
	
	


	8. Требования по выполнению сопутствующих работ, оказанию сопутствующих услуг

Не требуется


	9. Общие требования к выполнению работ, их качеству, в том числе технологии выполнения работ, методам и методики выполнения работ
Качество продукции должно соответствовать санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации питания, требованиям ГОСТов, ОСТ, ТУ, СанПиН. Вся продукция должна поставляться не менее чем 80% запасом срока годности.
Исполнитель гарантирует, что качество приготовленной пищи соответствует действующим требованиям и нормам, установленным нормативно- технической документацией:

-ФЗ от 02.01.2000г №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»

-постановление Правительства РФ от 15.08.1997г № 1036 «Об утверждении правил оказания услуг общественного питания»

-ГОСТ Р 50763-2007 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия.»
-ГОСТ Р 50764-2009 «Услуги общественного питания. Общие требования».

Исполнитель должен обеспечить строгое соблюдение:

-правил приемки поступающего сырья и полуфабрикатов;

-требований кулинарной обработки пищевых продуктов;

-условий и сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов;

-наличие всей необходимой документации на поставляемую продукцию;
- опрятный внешний вид персонала;
- соблюдение правил внутреннего распорядка, техники безопасности и пожарной безопасности, действующих у Заказчика.


	10. Требования к безопасности выполнения работ и безопасности результатов работ

Соблюдение Правил оказания услуг общественного питания, действующих санитарных правил, сроки и условия хранения и реализации продукции.


	11. Требования по передаче Заказчику технических и иных документов по завершению и сдаче работ

не требуется


	12. Требования по монтажу поставленного оборудования, пусконаладочным и иным работам 

не требуется


	13. Требования по техническому обучению персонала Заказчика работе на подготовленных по результатам выполнения работ  объектах 

не требуется


	14. Требования по объему гарантий качества работ 

Заказчик, обнаруживший недостатки в работе при приемке, вправе потребовать от Исполнителя устранение этих недостатков за счет Исполнителя.


	15. Требования по сроку гарантий качества на результаты работ 

не требуется


	16. Правовое регулирование приобретения и использования выполненных работ
не требуется


Начальник ОЗА                                                                       Р.У. Валиев  «_____»__________2013г

Начальник Отдела по социальной политике                        Б.И. Пирогов «_____»_________2013г

Ответственный исполнитель                                                 М.В. Кельина «_____»_________2013г

Приложение Ж 3
Данные требования должны быть отражены в приложенном проекте договора
	1. Авторские права с указанием условий о передаче Заказчику исключительных прав на объекты интеллектуальной собственности, возникшие в связи с исполнением работ
не предусмотрено


	2. Иные требования к работам и условиям их выполнения по усмотрению Заказчика (для включения в контракт)
Оказывать услуги по питанию в соответствии с ГОСТ Р 50764-2009, ГОСТ Р 50935-2007, ГОСТ Р 50763-2007, Правилами оказания услуг общественного питания, утвержденными Постановлением Правительства РФ от 15.08.1997 № 1036 (в редакции Постановлений Правительства РФ от 21.05.2001 № 389, от 10.05.2007 № 276), СП 2.3.6.1079-01, СанПиН 2.3.2.1324-03, СанПиН 2.3.2.1078-01, СП 1.1.1058-01.

ЗАТО Северск является закрытым административно-территориальным образованием системы Росатома, правовой статус которого установлен Федеральным законом от 14.04.1992 №3297-1 «О закрытом административно территориальном образовании».

Постановлением Правительства РФ от 11.06.1996 №693 утверждено Положение об обеспечении особого режима в ЗАТО, на территории которого расположены объекты Министерства Российской Федерации по атомной энергии. На территории ЗАТО Северск установлен особый режим безопасного функционирования предприятий (организаций, который предусматривает ограничения на въезд граждан на его территорию.

Для въезда в ЗАТО Северск необходимо наличие пропуска. Участники процедуры закупки обязаны своевременно (не менее, чем за 45 суток) оформлять документы на въезд в город. При заключении договора предоставить Заказчику сведения в отношении всей цепочки собственников, включая бенефициаров (в том числе, конечных) и исполнительных органов.
В случае расторжения договора по решению суда или по соглашению сторон в силу  существующего нарушения Исполнителем условий договора, информация об Исполнителе заносится в публичный реестр недобросовестных поставщиков атомной отрасли сроком на 2 года.


	3. Порядок сдачи и приемки результатов работ

Приемка работ производится Заказчиком согласно Акту выполненных работ.


Начальник ОЗА                                                                       Р.У. Валиев  «_____»__________2013г

Начальник Отдела по социальной политике                        Б.И. Пирогов «_____»_________2013г

Ответственный исполнитель                                                 М.В. Кельина «_____»_________2013г

Приложение Ж 4
Маршрут предварительного согласования заказа у Заказчика

	ФИО
	Наименование должности

	Кельина Марина Владиславовна
	Гл.специалист ОСП

	
	

	
	


Маршрут окончательного согласования ДПЗ у Заказчика

	ФИО
	Наименование должности

	Литвиненко Александр Викторович
	начальник отдела закупок ОАО «СХК»

	
	

	
	


Начальник ОЗА                                                               Р.У. Валиев  «_____»__________2013г

Начальник Отдела по социальной политике                        Б.И. Пирогов «_____»_________2013г

Ответственный исполнитель                                                 М.В. Кельина «_____»_________2013г

