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1. Общие положения.
1.1. Общие требования к условиям оказания услуг:
Исполнитель обязуется оказать заказчику услуги по обеспечению работников Центра по обращению с РАО – отделение гб. Андреева лечебно – профилактическим питанием, молоком (далее – услуги).
Под услугами столовой по обеспечению работников заказчика молоком и лечебно - профилактическим питанием понимаются услуги реализации блюд и кулинарных изделий в соответствии с меню, различающимся по дням недели.
1. по ассортименту реализуемой продукции - Исполнитель реализует блюда, изделия и напитки, соответствующие рациону № 1, утвержденному Приказом Минздравсоцразвития РФ от 16 февраля 2009 г. N 46н, Приказу Минздравсоцразвития РФ от 16.02.2009 N 45н;
1.2. Рацион лечебно-профилактического питания и стоимость талонов (является приложением к проекту договора и неотъемлемой его частью).
Реализация продукции должна производиться в соответствии с рационом № 1, утвержденным Приказом Минздравсоцразвития РФ от 16 февраля 2009 г. N 46н.


Рацион N 1
лечебно-профилактического питания
┌───────────────────────────┬──────────┬────────────────────────┬─────────┐
│   Наименование продукта   │ Дневная  │ Наименование продукта  │ Дневная │
│                           │ норма в  │                        │ норма в │
│                           │ граммах  │                        │ граммах │
├───────────────────────────┼──────────┼────────────────────────┼─────────┤
│Хлеб ржаной                │   100    │Сметана                 │   10    │
│Мука пшеничная             │    10    │Сыр                     │   10    │
│Мука картофельная          │    1     │Масло сливочное         │   20    │
│Крупа, макароны            │    25    │Масло растительное      │    7    │
│Бобовые                    │    10    │Картофель               │   160   │
│Сахар                      │    17    │Капуста                 │   150   │
│Мясо                       │    70    │Овощи                   │   90    │
│Рыба                       │    20    │Томат-пюре              │    7    │
│Печень                     │    30    │Фрукты свежие           │   130   │
│Яйцо                       │ 3/4 шт.  │Ягоды свежие            │    5    │
│Кефир жирностью            │          │                        │         │
│не менее 3,5%              │   200    │Сухари                  │    5    │
│Молоко, молоко питьевое    │          │                        │         │
│жирностью не менее 2,5%    │    70    │Соль                    │    5    │
│Творог жирностью           │          │                        │         │
│не более 9%                │    40    │Чай                     │   0,4   │
│                                                                         │
│                         Дополнительно выдается:                         │
│                                                                         │
│Витамин C (аскорбиновая    │  150 мг  │                        │         │
│кислота)                   │          │                        │         │
├───────────────────────────┴──────────┴────────────────────────┴─────────┤
│                Химический состав продуктов (округленно)                 │
├──────────────────────────────────────┬──────────────────────────────────┤
│     Химический состав продуктов      │       Содержание в рационе       │
├──────────────────────────────────────┼──────────────────────────────────┤
│Белки, г                              │                59                │
│Жиры, г                               │                51                │
│Углеводы, г                           │               159                │
└──────────────────────────────────────┴──────────────────────────────────┘
Калорийность - 1380 ккал.

Наименования продукции (с указанием стоимости наименований продукции, выхода продукции в граммах, химического состава продуктов (белки, жиры, углеводы) (округленно) и калорийности горячего ЛПП, стоимость 1 талона на горячее ЛПП.


	№ п.п.
	Наименование продукции
	Выход, граммы
	Стоимость наименования продукции, в том числе НДС, рубли

	1.
	Холодное блюдо (не менее трех наименований)
	100
	

	2.
	Первое блюдо (не менее двух наименований)
	250
	

	3.
	Вторые блюда (не менее трех наименований)
	70
	

	4.
	Гарниры (не менее трех наименований)
	150
	

	5.
	Напиток (не менее трех наименований)
	200
	

	6.
	Выпечка (не менее двух наименований)
	60
	

	7.
	Хлеб (не менее двух наименований)
	100
	

	8
	Фрукты свежие 
	130
	

	9
	Ягоды свежие
	5
	

	10.
	Дополнительная витаминизация
	150 мг
	

	
	
	ИТОГО:
	



Химический состав продуктов (округленно) и калорийность лечебно - профилактического питания (горячего ЛПП):
	Химический состав продуктов
	Содержание в рационе

	Жиры (г.)
	51

	Белки (г.)
	59

	Углеводы (г.)
	159

	Калорийность – 1380 ккал


2. Объем оказываемых услуг
Количество работников заказчика, получающих лечебно-профилактическое питание (горячее ЛПП) согласно рациону № 1, определенному Приказом Минздравсоцразвития РФ от 16 февраля 2009 г. N 46н  – 40 человек в день. Кол-во талонов за 2014 год- 9206 шт.
Перечень должностей работников Центра по обращению с РАО – отделение гб. Андреева, имеющих право на бесплатное получение молока, составлен с учетом результатов аттестации рабочих мест по условиям труда, количество работников заказчика, получающих молоко – до 5 человек в день. Кол-во талонов за 2014 год- 624 шт.
3. Соблюдение исполнителем законодательства Российской Федерации и санитарных правил и норм:
- Трудовой кодекс Российской Федерации от 30.12.2001 N 197-ФЗ ;
- Федеральный закон от 21.11.2011г. № 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан в Российской Федерации»;
- Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральный закон от 24.06.1998  № 89–ФЗ «Об отходах производства и потребления»; 
- Федеральный закон от 30.03.1999 № 52–ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- Федеральный закон от 10.01.2002 № 7–ФЗ «Об охране окружающей среды»; 
- Федеральный закон от 12.06.2008 г. № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию».
- Федеральный закон от 27.10.2008 г № 178 – ФЗ «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»;
- Приказ Минздравсоцразвития РФ от 16 февраля 2009 г. N 46н «Об утверждении перечня производств, профессий и должностей, работа в которых дает право на бесплатное получение лечебно-профилактического питания в связи с особо вредными условиями труда, рационов лечебно-профилактического питания, норм бесплатной выдачи витаминных препаратов и правил бесплатной выдачи лечебно-профилактического питания» (далее – Приказ Минздравсоцразвития РФ от 16 февраля 2009 г. N 46н);
- Приказ Минздравсоцразвития РФ от 16.02.2009 N 45н «Об утверждении норм и условий бесплатной выдачи работникам, занятым на работах с вредными условиями труда, молока или других равноценных пищевых продуктов, Порядка осуществления компенсационной выплаты в размере, эквивалентном стоимости молока или других равноценных пищевых продуктов, и Перечня вредных производственных факторов, при воздействии которых в профилактических целях рекомендуется употребление молока или других равноценных пищевых продуктов» (далее - Приказ Минздравсоцразвития РФ от 16.02.2009 N 45н);
- ГОСТ Р 50763-2007 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия» (утв. приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 27 декабря 2007 г. N 474-ст.);
- ГОСТ Р 50762-2007 «Услуги общественного питания. Классификация предприятий общественного питания» (утв. Приказом Ростехрегулирования от 27.12.2007 N 475-ст);
- Санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.1066-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов» (с изменениями от 3 мая 2007 г.), утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 07.09.2001 № 23;
- Санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» (утв. Главным государственным санитарным врачом Российской Федерации 6 ноября 2001 г.) (с изменениями от 1 апреля 2003 г., 3 мая 2007 г.), утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 08.11.2001 № 31;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы» (утв. постановлением Главного государственного врача РФ 22.05.2003 № 98);
[bookmark: _GoBack]- Санитарные правила «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий. СП 1.1.1058-01» (утв. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 13.07.2001 N 18, зарегистрированы в Минюсте России 30 октября 2001 г., регистрационный № 3000);
- иные нормативные правовые акты Российской Федерации, касающиеся условий хранения, перевозки, приемки, реализации продовольственного сырья и пищевых продуктов и порядка организации лечебно-профилактического питания. 

4. Требования к оказываемым услугам 

	№
п/п
	Наименование показателя
	Описание, значение

	1
	Обслуживаемый контингент
	Исполнитель обслуживает работников Центра по обращению с РАО – отделение гб. Андреева, занятых на работах с вредными и особо вредными условиями труда в соответствии со ст. 222 Трудового кодекса.

	2
	График реализации продукции 
	Ежедневно, кроме выходных и праздничных дней, с 17.00 до 18.00

	3
	Срок (период) оказания услуг
	с момента подписания договора по 31 декабря 2014 года (включительно)

	4
	Место оказания услуг
	ЗАТО г. Заозерск, Мурманской области, ул. Чумаченко, д.10

	5
	Требования к меню
	- Выполнение 5-ти дневного сезонного меню. Производство и реализация продукции должны производиться в соответствии с рационом № 1, утвержденным Приказом Минздравсоцразвития РФ от 16 февраля 2009 г. N 46н;
- соблюдение норм лечебно-профилактического питания (горячего ЛПП),  химического состава продуктов (белки, жиры, углеводы) (округленно) и калорийности горячего ЛПП; 
- соблюдение принципов рационального и сбалансированного питания. Питание должно быть разнообразным и соответствовать показаниям по химическому составу, пищевой ценности, набору продуктов, установленным  Приказом Минздравсоцразвития РФ от 16 февраля 2009 г. N 46н и Приказом Минздравсоцразвития РФ от 16.02.2009 N 45н.

	6
	Требования к качеству и безопасности оказания услуг
	- безопасность и качество оказания услуг обеспечивается в соответствии с планом или программой производственного контроля исполнителя.

	7
	Иные требования заказчика
	Исполнитель собственными силами обязуется оказать заказчику услуги по обеспечению работников Центра по обращению с РАО – отделение гб. Андреева лечебно – профилактическим питанием, молоком (далее – услуги).
Исполнитель ежедневно реализует работникам заказчика горячее ЛПП по предъявлении ими талонов установленного образца:
1 талон на горячее лечебно-профилактическое питание предусматривает получение 1 порции горячего ЛПП, 
Исполнитель обязан обеспечить:
- соблюдение технологии производства блюд, рецептуры блюд, применяемых в лечебно-профилактическом питании;
- исполнитель должен реализовать готовую продукцию работникам Центра по обращению с РАО – отделение гб. Андреева  согласно дневной ведомости рациона питания (раздаточной ведомости готовых блюд), составленной заведующим производством.
Вся посуда, необходимая для производства и реализации продукции, предоставляется Исполнителем. Посуда должна соответствовать требованиям ГОСТ, СанПин и иных нормативно-технических документов.
Реализация продукции должна сопровождаться документами: 
1. Меню (составленное исполнителем);
2. Раздаточная ведомость (составленный заведующим производством дневной заборный лист), где указано количество реализованной продукции по талонам, за подписью ответственного лица 

	
	
	



Остальные требования к качеству оказываемых услуг, а также требования к характеристикам оказываемых услуг, требования к результатам услуг излагаются в проекте договора.


Молоко выдается по нормам и в порядке, предусмотренном Нормами и условиями бесплатной выдачи работникам, занятым на работах с вредными условиями труда, молока или других равноценных пищевых продуктов, которые могут выдаваться работникам вместо молока (утв. Приказом Минздравсоцразвития России от 16.02.2009 N 45н, далее - Нормы и условия бесплатной выдачи молока).
Бесплатная выдача молока производится работникам в дни фактической занятости на работах с вредными условиями труда.
Молоко должно выдаваться в день, когда выполняются работы во вредных условиях труда. Выдача молока за одну или несколько смен вперед, равно как и за прошедшие смены, не допускается (п. 7 Норм и условий бесплатной выдачи молока). Выдача и употребление молока должны осуществляться в буфетах, столовых или в помещениях, специально оборудованных в соответствии с санитарно-гигиеническими требованиями (п. 3 Норм и условий бесплатной выдачи молока).
 Перечень должностей работников Центра по обращению с РАО – отделение гб. Андреева, имеющих право на бесплатное получение молока, составлен с учетом результатов аттестации рабочих мест по условиям труда, количество работников заказчика, получающих молоко – до 5 человек в день.




4

