ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
 
Предмет: заключение договора на право оказания комплекса услуг по организации питания руководства и сотрудников ОАО «Атомредметзолото» в офисном здании,  расположенном по адресу: г. Москва, ул. Большой Дровяной пер., дом 22.

Срок действия заключаемого договора (период оказания услуг) – с даты заключения договора по 31 января 2013 г. 
Максимальная стоимость комплексного обеда (включая салат, первое блюдо, второе блюдо, гарнир, напиток и хлеб) не превышает 250,00 рублей, куда включен бесплатно соусной стол (не менее 5 видов соусов) и хлеб.
Общее описание объекта: 
Адрес: г.Москва, ул. Большой Дровяной пер., дом 22., 
Максимальная заполняемость столовой (включая завтрак, обед и ужин) – 100 человек.
Общая площадь помещений: 38,8 кв.м.
Перечень установленного оборудования – в соответствии с Приложением 1. 

 Виды и условия работ:
1. Арендная плата составляет:
· 3 385 (три тысячи триста восемьдесят пять) $/мес., включая НДС (оплата поквартально по курсу ЦБ на момент оплаты).

1. Организация питания работников согласно графику:
- завтрак 10:00 – 11:00
- обед 12:00 – 16:00
- ужин 16:30 – 17:30
2. Организация (по заявкам) банкетного обслуживания в переговорных комнатах, предоставление VIP  меню;
3. Организация (по заявкам) буфетного обслуживания руководителей на рабочих местах и в переговорных комнатах;
4. Приобретение, доставка, складирование, хранение сырья и продуктов питания;
5. Приготовления блюд на условии полного цикла производства, без использования полуфабрикатов;
6. Отпуск блюд через линию раздачи;
7. Расчет потребителей;
8. Мытье столовой, кухонной посуды, технологического оборудования и производственного инвентаря;
9. Уборка обеденных столов, залов обслуживания потребителей и производственных помещений объектов питания;
10. Техническое обслуживание технологического оборудования;
11. Расчет потребителей через ККМ и пробивание кассовых чеков;
12. Проведение производственного контроля качества приготовляемой продукции;
13. Проведение ежеквартальной санитарно-эпидемиологической экспертизы блюд, воды, смывов оборудования. 
14. Предоставлять ежедневное меню (меню не должно повторяться в течение четырех недель) с перечнем видов блюд не менее чем:
Салат – не менее шести видов – не менее 100 грамм;
Первое блюда – не менее трех видов – не менее 250 грамм;
Второе блюдо – не менее шести видов – не менее 120 грамм (с соусом);
Гарнир – не менее трех видов – не менее 150 грамм;
Десерт – не менее пяти видов;
Витаминный стол – не менее шести наименований;
Напиток собственного приготовления/чай/кофе – не менее 200 мл;
15. По согласованию с Заказчиком оформлять столы в обеденном зале живыми цветами и другими элементами декора за свой счет;

Требования к документам и сведениям о характеристиках товаров, работ, услуг, подлежащим предоставлению в составе Предложения:
1)подробная информация о компании, ее специализации, опыте работы и квалификации на рынке данных услуг; 
2) перечень и рекомендации клиентов (с указанием контактных данных), для которых оказывались подобные услуги;
3)систему оценки качества предоставляемых услуг (анкетирование сотрудников с последующим предоставлением отчетов);

