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РАЗДЕЛ 1. НАИМЕНОВАНИЕ УСЛУГИ

	«Организация и обеспечение лечебно-профилактическим питанием, работников, занятых на работах с вредными и особо вредными условиями труда ДВЦ «ДальРАО» - филиала ФГУП «РосРАО»


РАЗДЕЛ 2. ОПИСАНИЕ УСЛУГИ

	Подраздел 2.1 Состав (перечень) оказываемых услуг 

Состав: 

рацион ЛПП №1                                               - 21574 шт.; 

рацион ЛПП №4                                               - 1005  шт.;
рацион питания экипажей морских судов    - 5990  шт. (1997 суточных рационов);

молоко
                                                   - 4291 литр.

	Подраздел 2.2 Описание оказываемых услуг

	Обеспечение лечебно-профилактическим питанием (далее – ЛПП), рационами питания экипажей морских судов, молоком работников, занятых на работах с вредными и особо вредными условиями труда

	Подраздел 2.3 Объем оказываемых услуг либо доля оказываемых услуг в общем объеме закупки 

	Не определена


РАЗДЕЛ 3. ТРЕБОВАНИЯ К УСЛУГАМ

	Подраздел 3.1 Общие требования

	1.1. Приготовление и выдача ЛПП осуществляется в столовой расположенной на территории ДВЦ «ДальРАО» - филиала ФГУП «РосРАО» в виде горячих завтраков (обедов), на время выполнения контрагентом условий договора ДВЦ «ДальРАО» передает ему имущественный комплекс столовой ЛПП в аренду на безвозмездной основе;

1.2. Составление рационов ЛПП  должно быть основано на способности различных компонентов оказывать детоксирующий эффект или ослаблять вредное влияние физических факторов, в соответствии с нормами содержания продуктов в горячих завтраках (обедах) (приложения №1, №2); 
1.3. Приготовление и выдача рационов ЛПП должна производиться в соответствии с перечнем предусмотренных продуктов, утвержденной картотекой блюд и примерными меню из расчета полной рабочей недели 5 - дневной;

1.4. В соответствии с картотекой блюд должны составляться меню, калькуляция;

	Подраздел 3.2 Требования к качеству оказываемых услуг

	Организация  ЛПП должна соответствовать действующим нормативно - правовым документам. Должны выполняться:
- Федеральный закон №52-ФЗ от 30.03.1999г. «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения».

- Федеральный закон от 02.01.2000 г. №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».

- Постановление Правительства РФ от 15.08.1997 г. №1036 «Об утверждении правил  оказания услуг общественного питания».

- Постановление Правительства РФ от  13 марта 2008 г. № 168 «О порядке определения норм и условий бесплатной выдачи лечебно-профилактического питания, молока или других равноценных пищевых продуктов и осуществления компенсационной выплаты в размере, эквивалентном стоимости молока иди других равноценных пищевых продуктов».

- СанПин 2.3.6.1079-01  «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья».

- СанПиН 2.3.2.1078-01  «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов».

-  СанПин 2.3.2 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».

- СанПин 2.1.3.2630-10  «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям осуществляющим медицинскую деятельность».

-   Приказ Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 16 февраля 2009 г. № 46н «Об утверждении перечня производств, профессий и должностей, работа в которых дает право на бесплатное получение лечебно-профилактического питания в связи с особо вредными условиями труда, рационов лечебно-профилактического питания, норм бесплатной выдачи витаминных препаратов и правил бесплатной выдачи лечебно-профилактического питания».

-  Приказ  Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 22.12.1999 № 99/230 «Методические указания Суточные нормы питания в санаториях, санаториях - профилакториях, санаторных оздоровительных лагерях круглогодичного действия, а также в детских оздоровительных лагерях».

- Приказ  Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 05 августа 2003г. №330 «О мерах по совершенствованию лечебного питания в лечебно-профилактических учреждениях РФ».

-  ГОСТ Р 50935-2007  «Услуги общественного питания. Требования к персоналу». 

- ПОТ РМ-011-2000 «Межотраслевые правила по охране труда в общественном питании», утвержденные Постановлением Министерства труда и социального развития РФ от 24.12.1999 №52.

	Подраздел 3.3 Требования к безопасности оказания услуг и безопасности результата оказанных услуг 

	- СанПиН 2.3.2.1078-01  «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов».


РАЗДЕЛ 4. РЕЗУЛЬТАТ ОКАЗАННЫХ УСЛУГ

	Подраздел 4.1 Описание конечного результата оказанных услуг

	1.1.  Обеспечение работников ДВЦ «ДальРАО» - филиала ФГУП «РосРАО» ежедневным рационом, состав и ассортимент блюд для работников Заказчика, занятых на работах с особо вредными условиями труда и имеющих право на получение лечебно-профилактического питания.

1.2.  Обеспечение молоком работников Заказчика, занятых на работах с вредными условиями труда.
1.3.  Обеспечение рационами  питания экипажей морских судов

	Подраздел 4.2 Требования по приемке услуг

	Приемка осуществляется на основании оформленного акта об оказании услуг. 

	Подраздел 4.3 Требования по передаче Заказчику технических и иных документов (оформление результатов оказанных услуг)

	Подтверждение объема, поставленного ЛПП осуществляется путем приложения к акту талонов на лечебно-профилактическое питание установленного образца, ведомостей выдачи молока, талонов на выдачу рационов питания.


РАЗДЕЛ 5. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИЛОЖЕНИЙ

	Номер приложения
	Наименование приложения
	Номер страницы

	1
	Рацион №1 ЛПП
	5

	2
	Рацион №4 ЛПП
	6

	2
	Рацион питания экипажей морских, речных судов
	7

	3
	Рацион молока
	8


	Приложение №1

	Рацион N 1 лечебно-профилактического питания 

Наименование продукта 

Дневная норма в граммах 

Наименование продукта 

Дневная норма в граммах 

Хлеб ржаной 

100 

Сметана 

10 

Мука пшеничная 

10 

Сыр 

10 

Мука картофельная 

1 

Масло сливочное 

20 

Крупа, макароны 

25 

Масло растительное 

7 

Бобовые 

10 

Картофель 

160 

Сахар 

17 

Капуста 

150 

Мясо 

70 

Овощи 

90 

Рыба 

20 

Томат-пюре 

7 

Печень 

30 

Фрукты свежие 

130 

Яйцо 

3/4 шт. 

Ягоды свежие 

5 

Кефир жирностью не менее 3,5% 

200 

Сухари 

5 

Молоко, молоко питьевое жирностью не менее 2,5% 

70 

Соль 

5 

Творог жирностью не более 9% 

40 

Чай 

0,4 

Дополнительно выдается: 

Витамин C (аскорбиновая кислота) 

150 мг 

Химический состав продуктов (округленно) 

Химический состав продуктов 

Содержание в рационе 

Белки, г 

59 

Жиры, г 

51 

Углеводы, г 

159 

Калорийность - 1380 ккал. 

Приложение №2

Рацион N 4 лечебно-профилактического питания 

Наименование продукта 

Дневная норма в граммах 

Наименование продукта 

Дневная норма в граммах 

Хлеб пшеничный 

100 

Мясо 

100 

Хлеб ржаной 

100 

Рыба 

50 

Мука пшеничная 

15 

Масло сливочное 

15 

Крупа, макароны 

15 

Молоко, молоко питьевое жирностью не менее 2,5% (кефир жирностью до 3,5%) 

200 

Картофель 

150 

Сметана жирностью 10% 

20 

Творог жирностью 

1 - 10 

Овощи 

25 

не более 9% 

Томат-пюре 

3 

Яйцо 

1/4 шт. 

Сахар 

45 

Соль 

5 

Масло растительное 

10 

Чай 

0,5 

Витамин C (аскорбиновая кислота) 

150 мг 

Дополнительно выдается: 

На работах с соединениями мышьяка, фосфора, ртути и с теллуром: Витамин B1 (тиамин) 

4 мг 

Химический состав продуктов (округленно) 

Химический состав продуктов 

Содержание в рационе 

Белки, г 

65 

Жиры, г 

45 

Углеводы, г 

181 

Дополнительно выдается: 

Витамин C (аскорбиновая кислота), мг 

150 

Калорийность - 1428 ккал. 



	                                                   Приложение №3

	Рацион питания экипажей морских, речных судов

	№ п/п
	Наименование продуктов
	Дневная норма грамм

	1
	Хлеб – всего, в том числе:
	550

	1.1.
	ржаной
	200

	1.2.
	пшеничный
	300

	1.3.
	сдоба
	50

	2
	Хлеб в пересчете на муку
	375

	3
	Мука пшеничная
	10

	4
	Крахмал
	5

	5
	Крупы
	60

	6
	Бобовые
	20

	7
	Макаронные изделия
	40

	8
	Масло сливочное
	60

	9
	Сало свиное
	10

	10
	Маргарин
	10

	11
	Масло растительное
	20

	12
	Молоко и молокопродукты – всего, в том числе:
	200

	12.1.
	молоко
	125

	12.2.
	сметана
	25

	12.3.
	творог
	30

	12.4.
	сыр
	20

	13
	Яйцо (штук)
	1

	14
	Мясо и мясопродукты – всего, в том числе:
	280

	14.1.
	мясо
	250

	14.2.
	колбасные изделия
	20

	14.3.
	консервы мясные
	10

	15
	Рыба, рыбопродукты и морепродукты – всего, в том числе:
	110

	15.1.
	рыба
	60

	15.2.
	сельдь
	20

	15.3.
	консервы рыбные
	20

	15.4.
	морепродукты
	10

	16
	Сахар и кондитерские изделия
	120

	17
	Чай
	5

	18
	Кофе
	3

	19
	Какао
	2

	20
	Картофель
	400

	21
	Овощи – всего, в том числе:
	500

	21.1.
	лук репчатый
	60

	21.2.
	зелень (в ассортименте)
	80

	21.3
	помидоры свежие
	50

	21.4.
	огурцы свежие
	50

	21.5.
	капуста свежая
	60

	21.6.
	морковь
	60

	21.7.
	свекла
	60

	21.8.
	чеснок
	5

	21.9.
	томат-паста
	25

	21.10.
	соленья
	50

	22
	Сухофрукты
	30

	23
	Фрукты - всего
	260

	23.1.
	в том числе лимоны
	10

	24
	Соки
	100

	25
	Соль
	30

	26
	Специи и приправы
	8

	27
	Дрожжи свежие
	15

	28
	Соусы промышленного производства
	10


Приложение №4
	Рацион бесплатной выдачи

работникам, занятым на работах с вредными условиями

	№ п/п
	Наименование продуктов
	Требования к продукции
	норма литров в смену

	1
	Молоко жирность не менее 2,5%
	Соответствие «Техническому регламенту на молоко и молочную продукцию» федеральный закон от 12 июня 2008 г. N 88-ФЗ
	0,5


