Техническое задание
на услуги, связанные с организацией питания детей и персонала в летнем оздоровительном лагере «Аргунь». 

1. Наименование поставляемого товара, выполняемых работ, оказываемых услуг

1.1 Услуги по организации питания детей и персонала в летнем оздоровительном лагере «Аргунь».
2. Описание услуг (функциональные характеристики и потребительские свойства)
2.1. Исполнитель принимает на себя обязательство собственными силами с использованием собственных товарно-материальных ценностей (спецодежды, чистящих и моющих средств) оказывать услуги по приготовлению и раздаче блюд  работникам лагеря и детям, отдыхающим в оздоровительном лагере «Аргунь».  
2.2. Заказчик принимает на себя обязательство предоставить Исполнителю следующий необходимый перечень оборудования: холодильные шкафы, мясорубки, электроплиты, жарочные шкафы, хлеборезки,  для оказания услуг по приготовлению и раздаче блюд работникам лагеря и детям, отдыхающем в оздоровительном лагере «Аргунь».  

	
Наименование продуктов
	Норма на одного ребенка
	
Сумма, руб.

	Хлеб ржаной
	0,150
	4,31

	Батон сдобный
	0,200
	7,88

	Мука пшеничная
	0,035
	0,51

	Мука картофельная
	0,003
	0,21

	Крупы, бобовые, макаронные изделия 
	0,750
	2,30

	Картофель 
	0,400
	8,80

	Овощи, зелень
	0,470
	23,50

	Фрукты свежие
	0,250
	15,63

	Соки 
	0,200
	7,32

	Сухофрукты 
	0,015
	0,68

	Сахар 
	0,075
	2,48

	Кондитерские изделия
	0,025
	3,00

	Кофе (кофейный напиток), какао
	0,004
	0,85

	Чай 
	0,001
	0,18

	Мясо (говядина блочная)
	0,077
	16,10

	Птица 
	0,070
	6,24

	Рыба 
	0,110
	8,80

	Колбасные изделия
	0,025
	4,50

	Молоко цельное
	0,300
	9,15

	Кисломолочные продукты
	0,250
	10,91

	Творог 
	0,070
	10,50

	Сметана 
	0,010
	0,96

	Сыр 
	0,012
	2,40

	Масло сливочное
	0,050
	6,59

	Масло растительное
	0,018
	0,70

	Яйцо 
	1,000
	2,55

	Специи 
	0,001
	0,21

	Соль 
	0,008
	0,06

	Дрожжи 
	0,001
	0,13

	Вода минеральная «Кука» или эквивалент
	0,200
	2,54



Расчет стоимости питания детей и персонала в летнем оздоровительном лагере «Аргунь»
	Количество детей
	Количество персонала

	300 детей
	Штатный цех-42 чел.

	
	По ГПХ-12 чел.

	
	Хоз. Персонал-7 чел.

	
	Пожарные-3 чел.

	
	Персонал сторонний (охрана)-2 чел.

	Итого: 300 детей
	Итого: 66 человек персонал

	Итого: 366 человек




2. Основные требования к оказанию услуг. 
 	2.1. Осуществлять организацию питания в соответствии с требованиями следующих нормативных документов:
· ГОСТ Р 50935-2007 Услуги общественного питания. Требования к персоналу. 
· Федеральный закон от 02.01.2009 г. 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов». 
· Правила оказания услуг общественного питания, утв. Постановлением Правительства Российской Федерации от 15.08.1997 г. N 1036, с изменениями и дополнениями. 
· СП 2.3.6.1079-01 Санитарно-эпидемиологическое требование к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья, с изменениями и дополнениями. 
· СанПин 2.3.2.1324-03 Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения. 

3. Требования к техническим характеристикам услуг.
3.1. Исполнитель гарантирует оказывать услуги по приготовлению и раздаче блюд персоналу и детям собственными квалифицированными работниками (прошедшими обязательные предварительные, при поступлении на работу, и периодические медицинские осмотры, а также гигиеническое обучение в соответствии с действующим законодательством РФ), на основании перспективного меню.  
3.2. Бережно и рационально, в соответствии с их целевым назначением, использовать помещения столовых оздоровительного лагеря «Аргунь». 
3.3. Оказывать услуги из качественных, отвечающих безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов, имеющих соответствующие удостоверения качества и безопасности пищевых продуктов, документов ветеринарно-санитарной экспертизы, документов изготовителя, поставщика пищевых продуктов подтверждающих их происхождение, сертификата соответствия, а также принадлежность к определенной партии пищевых продуктов, в соответствии с законодательством РФ. 
3.4. Иметь «Ассортиментный перечень блюд и кулинарных изделий», утвержденный в установленном порядке. 
3.5. Предоставлять услуги обученным персоналом в соответствии с требованиями ОТ, ТБ, ППБ, имеющим удостоверения проверки знаний. 
3.6. Персонал, занятый в организации питания должен обладать  знаниями и навыками:
· По обеспечению ассортимента, рецептуры, режимов изготовления, технологии приготовления, требований к качеству, срокам, условиям хранения холодных и горячих блюд и кулинарных изделий, напитков, ведение учета и составления товарных отчетов;
· Санитарных требований и правил этикета при сборе со столов;
· Способов и правил мойки сушки посуды, приборов, инвентаря и тары различного назначения; 
· Правил включения и выключения электрокотлов, электроплит, электрошкафов, электрокипятильников и других видов теплового оборудования;
· Безопасных приемов работы при переноске, погрузке, разгрузке, транспортировке грузов;
· В использовании средств пожаротушения и действий при пожаре;
· В использовании индивидуальных защитных средств.
          3.7. Ввозить (вывозить) ТМЦ (спецодежду, чистящие и моющие средства), в том числе пищевые продукты в оздоровительный лагерь «Аргунь», принадлежащие Заказчику, необходимые для оказания услуг.  
4. Требования к сроку (периодичности) выполнения работ, оказания услуг. 
4.1. Услуги оказываются исполнителем с момента подписания договора по 10.08.2013 г.  – на момент пребывания детей и персонала в летнем оздоровительном лагере «Аргунь».  
5. Требования к качеству выполняемых работ, оказываемых услуг.
5.1. Обеспечивать в ходе оказания услуг Заказчику соблюдение работниками Исполнителя правил санитарной гигиены, требований по технике безопасности, охране окружающей среды, пожарной безопасности. 
5.2. Для целей своевременного и качественного оказания услуг привлекать третьих лиц (субисполнителей), только  с согласия Заказчика,  при этом направить в адрес Заказчика следующие сведения:
· Полное наименование, организационно-правовая форма, место нахождения и ОГРН каждого такого субисполнителя;
· Конкретное число сотрудников такого субисполнителя, подлежащих привлечению для оказания услуг. 
          5.3. Исполнитель самостоятельно в полной мере несет ответственность за ненадлежащее исполнение обязательств привлекаемыми им субисполнителями. 
          5.4. При перевозке пищевых продуктов до места нахождения  оздоровительного лагеря «Аргунь», обеспечивать сохранение их качества и безопасность, согласно действующего законодательства РФ.
          5.5. Самостоятельно и за свой счет приобретать ТМЦ (спецодежду, чистящие и моющие средства), необходимые для надлежащего оказания услуг.  
6. Порядок сдачи-приемки предоставленных услуг. 
6.1. Исполнитель предоставляет Заказчику Акты сдачи-приемки предоставленных услуг. 
6.2. Услуги считаются принятыми с момента подписания сторонами акта сдачи-приемки предоставленных услуг. 
6.3. Исполнитель по завершению оказания услуг предоставляет Заказчику счет-фактуру и счет на оплату предоставленных услуг.  
	Управляющий  делами 
		                А.В. Гагарин

	
	






















