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РАЗДЕЛ 1. ПЕРЕЧЕНЬ ТОВАРОВ И ОБЩИХ ТРЕБОВАНИЙ
	№
п/п
	Наименование-1
	Основные технические характеристики товара-2
	Ссылка на прилагаемый нормативный документ, который устанавливает технические требования к поставке товаров (ГОСТ, чертеж, ТУ, иной нормативный документ) 
	Единица измерения-5
	Данные из ниже приведенного перечня
	Коли
чество-6
	Срок поставки-7
	Объем гарантий и гарантийный срок-8

	1
	 Говядина  тушеная  высшего сорта. 


	Консервы говядина тушеная высшего сорта вырабатывают из говядины 1 категории. 
В консервах говядина тушеная мясо должно быть кусочками, массой не менее 30г, сочное, не переваренное; кусочки должны быть без костей, хрящей, сухожилий, соединительной ткани, крупных кровеносных сосудов, лимфатических и нервных узлов. Запах  и  вкус свойственный  данному продукту с ароматом пряностей. Без сои.  Массовая доля мяса не менее 56,5%. Массовая доля жира не более 17,0%. Консервы должны быть герметично укупорены и стерилизованы. Не допускаются посторонние примеси.
	ГОСТ 5284-84
Федеральный закон от 02 января 2000г. 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов». Санитарно-эпидимилоги-ческие правила СанПиН 2.3.6.959-00.

 
	шт.
	Код ОКП 
92 1611 
	  2500
 
	с 01.04.
2015г. по 30.06.
2015г.,  отдельными партиями, по предварительной заявке:
апрель-1000шт., 
май-1000шт., 
июнь-500шт.

	Срок годности 3 года. Остаточный  срок годности продукции на момент поставки должен составлять не менее 80% от даты изготовления продукции.

	
	Итого:
	
	
	шт.

	
	 2500
	
	







РАЗДЕЛ 2. СВЕДЕНИЯ О НОВИЗНЕ

	Срок годности говядины тушеной – 3 года. Остаточный срок годности продукции на момент поставки должен составлять не менее 80 % от срока годности, установленного предприятием-изготовителем.



РАЗДЕЛ 3. ТРЕБОВАНИЯ К МАРКИРОВКЕ
Маркировка должна быть  на русском языке с указанием наименования продукции, названия и адреса изготовителя, даты изготовления, срока годности, конечного срока реализации, условий хранения, веса нетто, пищевой ценности, состава, сорта. Маркировка должна быть  нанесена на каждую упаковочную единицу.

РАЗДЕЛ 4. ТРЕБОВАНИЯ К УПАКОВКЕ
	Говядина тушеная должна быть упакована в металлические банки (количество говядины тушеной в каждой банке должно быть не менее 325г и не более 500г.) Банки должны быть уложены в транспортную тару из гофрированного картона. Упаковка должна быть целой, чистой, сухой, без плесени и постороннего запаха. Упаковка должна обеспечивать сохранность продукции от повреждений при транспортировке и хранении. Каждая упаковка должна иметь маркировку на русском языке с указанием наименования продукции, названия и адреса изготовителя, даты производства,  конечного срока реализации, условий хранения, веса нетто, состава, сорта, пищевой ценности.



РАЗДЕЛ 5. ТРЕБОВАНИЯ ПО ПРАВИЛАМ СДАЧИ И ПРИЕМКИ
	Подраздел 5.1 Порядок сдачи и приемки

	Приемка товара осуществляется по товарной накладной «Поставщика», в которой указывается количество,  ассортимент и цена поставляемой продукции.  Приемка товара осуществляется на территории «Покупателя», расположенной по адресу: Калужская обл.,  г. Обнинск, пл. Бондаренко, д.1, столовая №1, ул. Пирогова д. 13,  столовая «Здоровье», с 08-00ч. до 13-00ч. по московскому времени отдельными партиями на основании графика поставки.

	Подраздел 5.2 Требования по передаче заказчику технических и иных документов при поставке товаров

	Поставщик предоставляет покупателю товарную накладную, счет-фактуру, счет на оплату, сертификат соответствия на каждую партию товара.



РАЗДЕЛ 6. ТРЕБОВАНИЯ К ТРАНСПОРТИРОВАНИЮ
	Доставка товара производится транспортом «Поставщика» на склад «Покупателя», расположенный по адресу: Калужская обл.,  г. Обнинск, пл. Бондаренко, д.1, столовая №1, ул. Пирогова, д. 13, столовая «Здоровье». Транспортирование пищевых продуктов должно осуществляться специальным, чистым транспортом, на который в установленном порядке должен быть выдан санитарный паспорт. Кузов автотранспорта должен быть изнутри оббит материалом, легко поддающимся санитарной обработке. Погрузочно-разгрузочные работы проводятся Поставщиком. Лица (водитель, экспедитор, грузчик), сопровождающие и выполняющие погрузку и выгрузку продуктов должны иметь личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о прохождении медосмотров. 



РАЗДЕЛ 7. ТРЕБОВАНИЯ К ХРАНЕНИЮ
	   Говядина тушеная должна храниться при температуре от 0°С до 20°С и относительной влажности воздуха не более 75%  на стеллажах или деревянных поддонах.



РАЗДЕЛ 8. ЭКОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ
	Говядина тушеная не должна содержать ГМО



РАЗДЕЛ 9. ТРЕБОВАНИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ
	По микробиологическим показателям, содержанию токсических элементов, антибиотиков, пестицидов, радионуклидов продукция должна соответствовать требованиям допустимых уровней, установленных нормативными правовыми актами РФ. 



РАЗДЕЛ 10. ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ
	Качество говядины тушеной должно соответствовать  ГОСТу 5284-84, действующему в отношении данного товара, обеспечивать безопасность жизни и здоровья потребителей, отвечать требованиям действующего законодательства РФ, предъявляемых к данному виду товара. Срок годности говядины тушеной – 3 года. Остаточный срок годности продукции на момент поставки должен составлять не менее 80 % от срока годности, установленного предприятием-изготовителем. По микробиологическим показателям, содержанию токсических элементов, антибиотиков, пестицидов, радионуклидов говядина тушеная должно соответствовать требованиям  допустимых уровней, установленных нормативными правовыми актами РФ. Поставщик предоставляет документы, подтверждающие соответствие качества продукции: сертификат (декларация) соответствия, удостоверение о качестве, заверенные надлежащим образом на каждую партию товара.



РАЗДЕЛ 11. ТЕХНИЧЕСКОЕ СОПРОВОЖДЕНИЕ ГРУПП ТОВАРОВ, ЗА ИСКЛЮЧЕНИЕМ НЕСТАНДАРТНОГО ОБОРУДОВАНИЯ
	Сертификат (декларация) соответствия.




РАЗДЕЛ 12. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИНЯТЫХ СОКРАЩЕНИЙ
	№ п/п
	Сокращение
	Расшифровка сокращения

	1
	ГМО
	Генетически модифицированный организм

	2
	 Шт.
	 Штука



Контактное лицо: Гирько Юлия Юрьевна, (48439) 9-83-99.
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