«УТВЕРЖДАЮ»
Заместитель генерального директора по персоналу и социальным вопросам 

________________________ Ю.Н.Соленов

«_______»_______________ 2012г.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

на оказание услуг по организации и проведению новогодних культурно-массовых мероприятий, посвященных празднованию Нового 2013 года для сотрудников 
ФГУП «Атомфлот»

1. Предмет договора:
Оказание услуг по организации и проведению новогодних культурно-массовых мероприятий, посвященных празднованию Нового 2013 года для сотрудников ФГУП «Атомфлот» (номенклатурная группа № 16.15 – услуги по мероприятиям социального характера).

2. Требования к количественным и техническим характеристикам (объему) услуг:

2.1. План мероприятий: 

2.1.1. 29 декабря 2012 года - 120 человек.

Время проведения мероприятия: с 11-00 до 14-00

Место проведения: ФГУП «Атомфлот»

Формат мероприятия: встреча руководства с коллективом ФГУП «Атомфлот, ресторанное обслуживание (фуршет)

2.1.2. 29 декабря 2012 года – 220 человек

Время проведения с 16-00 до 24-00

Место проведения: ресторан, кафе

Формат мероприятия: корпоративный вечер для сотрудников ФГУП «Атомфлот», ресторанное обслуживание (банкет)

2.1.3. Предоставление подарочных наборов для поздравлений.

2.2. Требования к помещению для проведения Новогоднего вечера для сотрудников ФГУП «Атомфлот» в период 29 декабря 2012 года с 16-00 до 24-00:

Помещение должно иметь следущие характеристики: 
- расположение в Октябрьском административном округе города Мурманск.
- наличие удобной и вместительной автостоянки;

- расположение не ниже первого этажа;

- помещение должно располагать площадью для организации праздничного банкета не менее чем на 250 посадочных мест;

- должно содержать отдельные друг от друга помещения для проведения мероприятий для сотрудников предприятия, для Vip—персон,  для непредвиденных гостей; 

- общая площадь помещения должна быть не менее 800 кв.м.;

- высота потолков помещения должна быть не менее 5 метров;

- должно быть оборудовано отдельным хорошо вентилируемым помещением для курения;

- должно быть оборудовано вместительным танцполом и отдельной сценой для выступления артистов и творческих коллективов;

- в помещении должна быть предусмотрена возможность включения громкой музыки после 23-00 часов;

- помещение должно быть оборудовано современной вентиляционной системой;
- рядом с помещением должна быть территория (площадь), для возможности органиазции праздничного салюта. При этом на площади должно помещаться не менее 250 человек. 
2.3. Меню для фуршета:

Бутерброды с красной икрой (белый хлеб, масло, красная икра, листь свежей петрушки) 100/20/30 – 100 шт.
Бутерброды с семгой (белый хлеб, масло, семга, листья свежей петрушки) 100/20/50 – 100 шт.
Бутерброды с бужениной и свежим огурцом (белый хлеб, буженина, свежий огурец) 100/50/15 – 100 шт.
Бутерброды с сырокопченой колбасой и свежим огурцом (белый хлеб, с/к колбаса, свежий огурец) 100/50/15– 100 шт.
Бутерброды с сыром (белый хлеб, масло, сыр) 100/20/50 – 100 шт.

Канапе с сыром, виноградом и орехом 35 гр. – 100 шт.;

Овощное ассорти на блюде (листья зеленого салата, огурец в нарезку, помидор черри разноцветный, болгарский перец разноцветный в нарезку, свежая зелень) 300 гр. – 50 шт.
Фруктовое ассорти на блюде (яблоки, виноград, абрикос) 300 гр. – 50 шт.

Безалкогольные напитки в ассортименте (соки, морсы) 30 л.

Алкогольные напитки (см. п. 2.5)

Бутерброды должны быть красиво оформлены и эффектно уложены на блюде. Для их украшения необходимо использовать зеленые листья салата, листья петрушки или сельдерея, кружочки огурцов, помидоров, яиц и др.
По согласованию с Заказчиком, допустимо отклонение от меню.

2.4. Меню для банкета:
Салаты

Салат «Цезарь» с курицей (курица ломтиками, помидоры дольками, крупно зелёный салат, базилик, сухарики, салатная заправка) – (индивидуальный) 200 гр.- 220 порц.

Салат «Оливье» с ветчиной (банкетный)100 гр - 300 порц.
Салат «Сельдь под шубой» (банкетный) 75 гр. - 300 порц.

Холодные закуски

Рыбное ассорти «Дуэт» на блюде (семга, палтус) 150 гр. - 84 порц.

Шпиг (подается в нарезку на блюде) 120 гр. - 84 порц. 

Куриная грудка копченая с овощами и соусом (подается на блюде) 200 гр. - 84 порц.

Буженина с зеленым салатом и соусом «Южный» 150 гр. - 84 порц.

Овощное ассорти 200 гр. - 84 порц.

Сырная тарелка (4 вида сыра) 200 гр. - 84 порц. 

Рулетики из цукини с овощами 84 порц.

Домашние соления 150 гр. - 84 порц.

Грибное лукошко 120 гр. - 84 порц.

Помидоры с сыром Моцарелла и бальзамическим кремом 120 гр. - 84 порц.

Основные блюда

Шашлык из свинины с домашним соусом 100 гр. - 110 порц.

Филе семги припущенное с ароматными специями 110 гр. - 100 порц.

Гарниры

Картофель «По-деревенски» 150 гр. - 110 порц.

Рис  отварной с маслом 150 гр. - 110 порц.

Чай, кофе, сахар, сливки (220 порц.).

Праздничный торт (25 кг).

2.5. Спиртные напитки на фуршет/банкет:

	№ п/п
	Наименование товара
	Характеристика товара
	Ед. изм. 
	Кол- во

	1.
	Водка

«Светлая голова  

золотая. Премиум»
или эквивалент
	Высококачественная водка класса премиум. В состав водки входит: спирт этиловый ректификованный "Люкс" из пищевого сырья, вода питьевая исправленная, сахарный сироп, настой спиртованный цветков липы, мед натуральный, настой спиртованный крупы овсяной, экстракт родиолы розовой. При изготовлении используется природная вода из подземных источников, прошедшая угольно-серебряную фильтрацию. Применяются фильтры с золотыми нитями и многоступенчатый контроль качества. Водка имеет утонченный аромат и гармоничный вкус.
Водка должна быть с характеристиками:

Крепость: 40% об. Объём упаковочной единицы: 0,5 л. Упаковка: стеклянная бутылка. ГОСТ Р 51355-99. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой. Должна иметь клапан, предотвращающий повторный налив. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	Л
	60,0

	2.
	Виски

«Король Артур» 
или эквивалент
	Мягкий солодовый виски со вкусом сухофруктов и сиропа. В аромате присутствуют нотки ванили, ириса и цитруса. Послевкусие - мягкое, со свежими дубовыми нотками.

Срок выдержки – не менее 3-х лет. Возраст изделия должен быть указан на этикетке.
Тип виски: Смешанный (Blended) 

Крепость: 40% об. Объём упаковочной единицы: 0,7 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой. Соответствие ГОСТ. Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	Л
	49,0

	3.
	Бренди Ланселон ВС или эквивалент
	Бренди Launcelot VS (Ланселот ВС) 40% 0,5л.
Изготовлен их коньячных спиртов средней выдержки не менее 3-х лет. Возраст изделия должен быть указан на этикетке. Вкус сбалансированный, в аромате чувствуются легкие цветочные тона, аромат леса, фруктов и чуть заметной кислинкой лимона.
Крепость: 40% об. Объём упаковочной единицы: 0,5 л. По требованиям безопасности соответствует ГОСТ Р 51618-2000. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой. Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО)
	л
	45,0

	4.
	Игристое вино Ламбруско п/сл 

или эквивалент
	Игристое вино, белое, полусладкое. 

Цвет: светло-соломенный с легкими золотыми отблесками. Аромат: легкий фруктовый, деликатный, гармоничный. Вкус: приятный, свежий, гармоничный.
Крепость: 8,55% об. Объём упаковочной единицы: 0,75 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.
Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	Л
	45,0

	5
	Игристое вино Ланселот брют 

или эквивалент
	Игристое вино, белое, сухое. 

Цвет: блестящий бледно-желтый. Вино имеет приятный фруктовый аромат с нотками свежего сливочного масла и освежающий вкус.

крепость: 11% об. Объём упаковочной единицы: 0,75 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.

Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	л
	45

	6
	Вино красное 

«Шаврон руж» 

или эквивалент

	Вино красное сухое столовое. 

Цвет: темно-красный. Обладает насыщенным фруктовым ароматом, сбалансированным вкусом и долгим послевкусием. 
Крепость: 11% об. Объём упаковочной единицы: 0,75 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.

Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	л
	15,75

	7
	Вино красное 
«Шаврон руж муалле» 

или эквивалент
	Вино красное полусладкое столовое. 

Цвет: темно-красный. Обладает насыщенным фруктовым ароматом, сбалансированным вкусом и долгим послевкусием. Сахар 30 г/дм3.

Крепость: 11% об. Объём упаковочной единицы: 0,75 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.

Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	л
	15,75

	8
	Вино белое
«Шаврон блан» 

или эквивалент
	Вино белое сухое столовое. 

Цвет: светло-соломенный. Обладает тонким ароматом фруктов  и цветов, хорошо сбалансированным вкусом с приятной кислинкой. 

Крепость: 11% об. Объём упаковочной единицы: 0,75 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.

Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	л
	15,75

	9
	Вино белое
«Шаврон блан муалле» 

или эквивалент
	Вино белое полусладкое столовое. 

Цвет: светло-соломенный. Обладает насыщенным ароматом цветов и
фруктов, тонким вкусом. 

Крепость: 11% об. Объём упаковочной единицы: 0,75 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.

Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	л
	15,75


2.6. Перечень подарочных наборов для поздравлений:

	1. 
	Вино Шато Малескас. 
О-Медок. Крю Буржуа^00 

В подарочной упаковке 

или эквивалент
	Сухое красное вино в подарочной упаковке. Изготавливается из винограда сортов Каберне Совиньон – 58%, Мерло – 42%. Выдержано в бочках из французского дуба. Срок выдержки не менее 14 месяцев. Возраст изделия должен быть указан на этикетке. В аромате присутствуют пряные ноты, оживленные оттенками черной смородины и малины. Вкус насыщенный, с фруктовыми нюансами, дополненный обволакивающими танинами. 

Крепость: 13% об. Объём упаковочной единицы: 0,75 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.

Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	шт.
	20

	2. 
	Шампанское Брют традисьон. 
Шампашь жокар.
В подарочной упаковке 

или эквивалент
	Шампанское белое игристое брют.

Изготовлено из винограда сортов Шардоне 1/3, Пино Нуар 1/3, Пино Менье 1/3.

Букет с изящными дрожжевыми нотками. Вкус сложный, фруктовый, с нюансами ванили и фиалок.

Крепость: 12,5% об. Объём упаковочной единицы: 0,75 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.

Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	шт
	20.

	3. 
	Виски Гленгойн 21 год, 
В тубе (подарочная)
или эквивалент
	Виски, выдержка не менее 21 года. Возраст изделия должен быть указан на этикетке.
В нём присутствуют ароматы леса, природы и бочек, в которых напиток вызревает. Цвет: тёмно-золотистый. Аромат: дуб, спелые яблоки. Вкус богатый, фруктовый. Сильный привкус дуба ощущается длительное время, в конце превалирует яблоко. Крепость 43 %. Объём упаковочной единицы: 0,7 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.

Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	шт.
	20

	4. 
	Виски Гленгойн 12 лет. Бочковая крепость.
В тубе (подарочная) или эквивалент
	Виски, выдержка не менее 12 лет. Возраст изделия должен быть указан на этикетке.
Цвет: глубокий янтарный. 
Аромат: в аромате преобладают дубовые и хересные нотки, также абрикосы, овсяное печенье, марципан. 
Вкус: богатый вкус с тонами хереса и шоколада, отличающийся вязкой консистенцией и переходящий в долгое сладковатое послевкусие с перечными нотками.

Крепость 57,2 %. Объём упаковочной единицы: 0,7 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.

Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	шт.
	20 

	5. 
	Коньяк Ланди ХО  или эквивалент
	Коньяк, возраст выдержки не менее 25 лет. Возраст изделия должен быть указан на этикетке.
Цвет: напоминает красное дерево. 

В аромате прослеживаются легкие оттенки тантала, табака, кожи и сливы. 
Крепость 40 %. Объём упаковочной единицы: 0,7 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.

Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	шт.
	20

	6. 
	Коньяк Пьер Ферран резерв. 20 лет 
или эквивалент
	Коньяк, возраст выдекржки не менее 20 лет. Возраст изделия должен быть указан на этикетке.
Цвет: ярко золотой.

Отличается тонким, но ярким букетом с ароматами свежесобранного винограда на фоне ноток ванили. 

Крепость 40 %. Объём упаковочной единицы: 0,7 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.

Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	шт.
	20

	7. 
	Игристое вино Креман де Луар. Брют. Шанталь 

или эквивалент
	Вино игристое белое брют.

Цвет: бледно-золотистый, кристальная прозрачность. Присущ изящный аромат белых цветов, липового меда и слив. 
Крепость 12,5 %. Объём упаковочной единицы: 0,7 л. Упаковка: стеклянная бутылка. Соответствие ГОСТ. Каждая упаковочная единица должна быть маркирована акцизной маркой.

Маркировка в соответствии с ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	шт.
	40

	8. 
	Конфеты SORINI или эквивалент
	Шоколадные конфеты в упаковке.
Вес продукции в упаковке: не менее 425 гр. 

Упаковка: красочная, разноцветная, праздничная.

Соответсвие ГОСТ. Товар не должен содержать генно – инженерно-модифицированных (трансгенных) организмов, в том числе генетически модифицированных микроорганизмов (ГМО).
	шт.
	100

	9. 
	Тульский пряник  - подарочный в праздничной упаковке
	Эксклюзивный пряник (тульский) 24х18см в шоколадной заливке по индивидуальному дизайну (с изображением атомного ледокола во льдах) в подарочном конверте.
Вес готового пряника: 1 200 гр.

Срок хранения – 6 месяцев.

Праздничная упаковка состоит из холщовой ткани (подложка) и подарочного конверта с  прозрачным верхом.
	шт.
	150


2.7. Концертная программа и праздничное оформление зала для корпоративного новогоднего мероприятия в период 29 декабря 2012 года с 16-00 до 24-00: 

- ангажемент, логистика: организация процесса продвижения новогодних культурно массовых мероприятий для сотрудников ФГУП «Атомфлот»; подбор, приглашение и  обеспечение выступлений артистов и профессиональных творческих коллективов: представитель потенциального исполнителя должен находиться на новогоднем вечере для сотрудников ФГУП «Атомфлот» в период 29 деабря 2012 года с 12-00 до окончания вечера, контролировать присутствие всех запланированных артистов, последовательность номеров в концертной программе. 
- костюмированное шоу – «открытие Новогоднего вечера» (пианист, ходулист, артисты в тематических костюмах): в холе во время сбора гостей стоят 2 девушки-модели в костюмах «платье-стол» с игристым вином (welcome drink). Сбор гостей сопровождается исполнением популярных предновогодних музыкальных композиций на рояле (пианист в праздничном фраке). В это же время гостей в холе встречает ходулист в новогоднем костюме, 
- ведущий корпоративного новогоднего вечера для сотрудников ФГУП «Атомфлот», Дед Мороз, Снегурочка: новогодний вечер для сотрудников ФГУП «Атомфлот» в период 29 декабря 2012 года с 16-00 до 24-00 ведет профессиональныи ведущий, имеющий положительный опыт в проведении подобных мероприятий. Его ассистентами на протяжении всего вечера выступают Дед Мороз (синий костюм с вышивкой серебряными нитями, на костюме - аппликации, борода, шапка, варежки, валенки, синий мешок с подарками) и Снегурочка (длинное серебристое платье с меховой оторочкой, ткань парча, шапочка из порчи и меховой оторочки, варежки);

- хореографический коллектив (современный танец):  тематические костюмированные танцевальные номера. 2 выхода по 10-12 мин. 6-8 участников в каждом выходе (костюмы максимально направлены на новогоднюю тематику)

- коллектив, исполняющий музыкальные композиции на барабанах: музыкальный коллектив, представляющий эксклюзивное шоу игры на барабанах и этнических инструментах (джэмбе - африканский барабан, диджериду - национальный духовой инструмент Австралийских аборигенов, беримбау
- однострунный инструмент Бразилии). Среднее время выступления 40 мин (2 блока по 20 мин., либо 1 блок
нон-стоп). Возможен интерактив с гостями и обучение игре на различных видах барабанов.

- артисты оригинального циркового жанра (фокусники): выступление 20-30 мин. + обход гостей с индивидуальными фокусами. Микромагия, иллюзианизм.

- бармен шоу:  костюмированное тематическое бармен-шоу. 2 участника. Приготовление авторских алкогольных коктейлей с применением элементов флейринга. Интерактив с гостями. Выступление 8-10 мин. Костюмы новогодние;
- диджей-шоу: музыкальный коллектив, исполняющий популярные хиты и лучшие новинки танцевальной музыки. Выступление – 40 мин.
- вокально-инструментальный ансамбль с репертуаром эстрадной музыки 80-х – 90-х годов: исполнение музыкальных композиций 80-х,90-х, 2000-х годов. Артисты в строгих костюмах.  3 блока выступлений по 30-40 мин.;
- неон шоу: 2 участницы. Костюмированные танцевальные выступления с использованием световых, неоновых и фосфорных элементов костюмов и устройтв. 2 выхода по 7-8 мин.
- хореографический коллектив (восточные танцы): восточные танцы и танцы живота. 10 участниц. Выступление на протяжении всего выступления коллектива, исполняющего музыкалбные композиции на барабанах. Танцовщицынаходятся на сцене и в зале. 

 - хореографический коллектив (спортивные бальные танцы): тематические костюмированные танцевальные выступления. 4 выхода. 2-4 участника в каждом выходе.
- праздничное украшение зала шарами, драпировка: весь залдолжен быть задрапирован тканями в белый цвет и украшен гелиевыми воздушными шарами (белый и синий цвета);
- новогодняя атрибутика в зале: в качестве спецэффектов установлены машина с мыльными пузырями, пушка с конфети, снег-машина; на входе гостям будет выдаваться новогодняя атрибутика: конфети, хлопушки, дуделки, колпаки и т.д.

- новогодняя елка: в зале находится украшенная елочными игрушками и гирляндами елка. Высота елки – не менее 3-х метров;

- праздничный салют (на улице): 
Сценарий  показа фейерверка

ПРОЛОГ: Представление начинается с пролога, включающего залпы светозвуковыми изделиями различных калибров из центральной точки, которые позволяют привлечь зрителей к точке  показа .

 Состав изделий: Калибр 60 мм – 20 шт.; Калибр 75 мм – 10 шт.

ВСТУПЛЕНИЕ: Из трех точек с помощью «Римских свечей» возникает решетка из комет. Затем действие переходит в центр, где возникает огненная феерия из кометных лучей, заканчивающаяся на высоте 60 – 90 м разноцветными сферами. 

Спустя 40 секунд, такое же действие разворачивается по фронту из трех точек и еще через 30 секунд начинают работать изделия крупного калибра 75,100, 125мм, создавая многоуровневую по высоте картину. Цветовая гамма; белый, синий, золотой, красный, оранжевый. 

Состав изделий: «Римская свеча» 50 мм – 6 шт.; Калибр 60 мм - 25 шт.; Калибр 75 мм - 35 шт.; Калибр 100 мм - 20 шт.; Калибр 125 мм - 10 шт.

ОСНОВНАЯ ЧАСТЬ: Работа начинается из трех точек с помощью «Римских свечей» и веерных изделий, создающих праздничное и радостное настроение из-за большого темпа работы, который поддерживается огненными сферами на высоте 40-80 метров.

Темп нарастает. В центре возникает огненная феерия из различных по цвету сфер, снопов и колец, звуковых эффектов, серебристых и золотистых шуршащих разрывов, комет с яркими шлейфами, на высоте до 200 м.

Заканчивается эпизод цветным калейдоскопом из изделий более мощных калибров. 

Состав изделий: «Римская свеча» 50 мм – 6 шт.; Калибр 60 мм – 55 шт.; Калибр 75 мм – 45 шт.;                          Калибр 100 мм – 80 шт.; Калибр 125 мм – 30 шт.; Калибр 150 мм – 6 шт.

Перечень эффектов: Красный пион, желтый пион, зеленый пион, голубой пион, серебряный пион, розовый пион, красно-бардовый пион, красный пион с серебряным центром, красный пион с переходом в серебряную мерцающую трещащею сферу, с трассой, красная хризантема, желтая хризантема, голубая хризантема, фиолетовая хризантема с мерцанием, хризантема-ива, хризантема с переходом во множество трещащих сфер, серебряные пчелки, золотая ива со звуком, парчовая корона, красная волна, пурпурная волна, шуршащая волна с переходом в красную, шуршащая волна с переходом в зеленую, красные волны с шуршащей трассой, сфера из зеленых мерцающих огней с трассой, спираль из зеленых колец, кольцо из красных огней с трещащим центром, голубое кольцо с трещащим центром, красный строб, серебряный строб, зеленый строб, цветочная корона, трещащее пальмовое дерево с трассой, красный пион с треском, зеленый пион с треском, синий пион с треском, парчовая волна с фиолетовым центром, двойное кольцо из кроссет.

3. Требования к организации и проведению новогодних культурно-массовых мероприятий, посвященных празднованию Нового 2013 года для сотрудников ФГУП «Атомфлот».
Костюмы артистов, театральных и творческих коллективов должны быть эстетически выдержанными, высокого качества, соответствовать тематике. Использование полной (плюсовой) фонограммы артистам, солистам, творческим коллективам, ансамблям в концертных программах не допускается. Артисты, творческие коллективы, исполнители должны прибыть на место выступления не позднее чем за 1 час до выхода на сцену. По согласованию сторон допускается замена артистов, творческих коллективов и исполнителей.

Все блюда и напитки должны быть сервированы. Сервировка блюд, а также все вопросы по организации и проведению фуршета/банкета согласовываются Исполнителем с Заказчиком не позднее 3 дней до начала новогодних культурно – массовых мероприятий, посвященных празднованию Нового 2013 года для сотрудников ФГУП «Атомфлот». 

Сервировка столов осуществляется в соответствии с правилами ресторанного этикета. Предусмотрено обслуживание посетителей и уборка посуды. Обслуживание участников мероприятий должно осуществляться в соответствии с правилами этикета. Обслуживающий персонал должен соблюдать правила этикета, в том числе, в отношении внешнего вида. Все официанты должны быть одеты в единообразную униформу для торжественных мероприятий.

Весь обслуживающий персонал должен строго следовать указаниям уполномоченного представителя Заказчика. 

Блюда, иная посуда, столовые приборы и салфетки должны быть в количестве, необходимом для обеспечения всех участников мероприятия, а также должны быть разложены и расставлены в соответствии с правилами этикета.
Кулинарная продукция должна соответствовать требованиям ГОСТов, стандартов отрасли, категории предприятия общественного питания, сборников рецептур и блюд и кулинарных изделий, технических условий и вырабатываться по технологическим инструкциям и картам при соблюдении санитарных правил для предприятий общественного питания. Сырье, продукты, используемые для изготовления кулинарной продукции, должны соответствовать  требованием нормативных документов, гигиеническим требованиям к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов и сопровождаться документами, удостоверяющими их качество. Товары, необходимые для приготовления блюд по меню, могут происходить из всех стран, за исключением тех, на которые наложены официальные экономические санкции и санитарные ограничения Российской Федерации и ООН. Последовательность технологического процесса приготовления продукции, режимы механической и тепловой обработки продовольственного сырья, температурный режим, взаимозаменяемость продуктов должны соответствовать требованиям санитарных правил, технологических карт, нормативных документов, сборников рецептур блюд и кулинарных изделий.
Данная услуга предполагает обслуживание сотрудников ФГУП «Атомфлот» в полном объеме и включает в себя закупку необходимых продуктов и приготовление блюд согласно утвержденному меню. Все напитки должны быть доведены до температуры их подачи.

Работа Исполнителя при оказании услуг должна осуществляться при наличии следующих документов:

· сертификат соответствия на услугу питания на основании «Правила функционирования системы добровольной сертификации услуг» утвержденные Управлением технического регулирования и стандартизации ФА по техническому регулированию и метрологии от 01.06.2005г.;

· копии сертификатов соответствия на закупаемое продовольственное сырье и готовую продукцию, заверенные в установленном порядке (правила продажи отдельных видов товаров Постановление Правительства РФ № 55 от 19.01.98г.) или качественные удостоверения.

Исполнитель несет полную ответственность за действия своего персонала. При производстве кулинарной продукции персонал Исполнителя должен соблюдать правила личной гигиены, в соответствии с действующими правилами, Исполнитель обеспечивает персонал чистой спецодеждой за счет собственных средств.

Исполнитель несет ответственность за возможное причинение вреда здоровью участников мероприятия, в том числе и пищевого отравления.

Исполнитель должен привлекать к оказанию услуг работников, в установленном порядке прошедших гигиеническую подготовку, имеющих медицинские книжки и аттестацию. Требование установлено статьями 11 и 36 Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (Собрание законодательства Российской Федерации, 1999г. № 14, ст. 1650), пунктом 13 санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания и оборотоспособности в них  пищевых продуктов и продовольственного сырья. СП 2.3.6.1079-01», утвержденные постановлением Главного  государственного санитарного врача РФ от 07.09.2001 № 23 «О  введении в действие санитарных правил», ГОСТ Р 50935-96 «Общественное питание. Требование к обслуживающему персоналу», приказом Министерства здравоохранения РФ от 29.06.2000 № 229 «О профессиональной гигиенической подготовке и аттестации должностных лиц и работников организаций».

Заказчик, в любое время, не вмешиваясь во внутренние дела Исполнителя, может производить действия по проверке соблюдения требований национальных стандартов, санитарных норм и правил, технических и технологических инструкций, рецептур блюд, качества готовой продукции и оказываемых услуг.

В случае выявления несоответствия оказываемых услуг требованиям настоящего технического задания Заказчик имеет право направлять акты проверок в органы Роспотребнадзора для принятия мер.

4. Исполнитель должен:

- организовать своими силами праздничный фуршет на ФГУП «Атомфлот» на 120 человек в перид 29 декабря 2012 года с 11-00 до 14-00;

- арендовать помещение, соответствующее требованиям Заказчика на период 29.12.2012 года для подготовки и проведения корпоративного новогоднего мероприятия для сотрудников ФГУП «Атомфлот».

- подготовить сценарий развлекательной программы корпоративного новогоднего мероприятия для сотрудников ФГУП «Атомфлот», рассчитанный на 8 часов и утвердить его у Заказчика.

- произвести подбор артистов, театральных и творческих коллективов для проведения развлекательной программы корпоративного новогоднего мероприятия для сотрудников ФГУП «Атомфлот»;.

- обеспечить проведение корпоративного новогоднего мероприятия на высоком художественном уровне, соответствующем тематике мероприятия.

- подготовить меню для проведения праздничного новогоднего банкета для сотрудников ФГУП «Атомфлот» и утвердить его у Заказчика;
- согласовать в соответсвующих инстанциях проведение праздничного салюта для сотрудников ФГУП «Атомфлот» в г.Мурманске в период 29 декабря 2012 года с 20-00 до 22-00;
- обеспечить в необходимом количестве квалифицированный персонал, в соответствие со специальностями, предусмотренными для осуществления всех видов работ, имеющий специальную подготовку в соответствии с требованиями ГОСТ Р 50935-07 «Общественное питание. Требования к персоналу», по организации предусмотренного комплекса оказываемых услуг. Обеспечить достаточное количество обслуживающего персонала (официантов, барменов), позволяющее производить быструю подачу блюд, напитков, смену приборов, уборку посуды.

- обеспечить наличие соответствующих кулинарных блюд, а также сервировку напитков в соответствии с примерным меню;
- исполнитель обязан оказывать услуги в соответствии с протокольными нормами;
- исполнитель обязан допускать представителей Заказчика к месту проведения мероприятий для его осмотра перед началом мероприятий, а также во время проведения мероприятий, предоставлять для проверки представителям Заказчика все документы, подтверждающие соответствие услуг требованиям, установленным в Техническом задании;
- исполнитель должен организовать обслуживание 250 человек единовременно;
- исполнитель должен обеспечить время реагирования на внеплановую и (или) дополнительную заявку Заказчика – в течение 0,5 часа. Исполнитель самостоятельно принимает все необходимые меры по обеспечению помещениями для производства и собственного оборудования;
- исполнитель, организующий приемы, обеды, иные деловые и общественные мероприятия (ресторанное и барное обслуживание) должен:
- иметь опыт в организации ресторанного и барного обслуживания;

- иметь лицензию на осуществление розничной продажи алкогольной продукции по адресу Заказчика для организации мероприятий: приемов, иных деловых и общественных мероприятий;

- иметь опыт и знания по организации обслуживания при проведении официальных приемов согласно международному протоколу.
5. Сроки и условия оплаты оказания услуг:

В соответствии с условиями договора.

В случае выявления несоответствия оказываемых услуг требованиям настоящего технического задания Заказчик имеет право направлять акты проверок в органы Роспотребнадзора для принятия мер.

Согласовано:

Начальник ОВС
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