Техническое задание
для размещения заказа 
путем проведения  запроса цен в электронной форме  на закупку
(вид процедуры закупки)
 Тепловое оборудование для производственной столовой
(наименование лота)
для нужд  Федерального Государственного Унитарного предприятия «Научно-Исследовательский Институт имени А.П. Александрова»
расположенного по адресу: 188540, г. Сосновый Бор Ленинградской обл.
[bookmark: _GoBack]Сведения о товарах
	№ 
п/п
	Наименование
	Требования, к качеству, техническим характеристикам ТМЦ, требования к их безопасности, требования к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к размерам, упаковке, отгрузке товара, иные показатели, связанные с определением соответствия поставляемого товара, оказываемых услуг потребностям заказчика
	Страна
производитель
	Ед.изм.
	Количество

	1
	Печь 
конвекционная

Типа 
UNOX XBC 805Е
 или эквивалент
	Технические характеристики:
Пароконвекционная кондитерская печь, инжекторная, с электронной панелью управления. 
Тип печи - с парообразованием и подключением к водопроводу.
Количество уровней: 10; противни 600х400 мм
Расстояние между уровнями: 80 мм
Температурный диапазон: 30 °C...260 °C
Габаритные размеры: 860х882х1217 мм
Мощность: 15,2 кВт
Напряжение: 380 В 
Вес: не более 121 кг.
Функции готовки:
- Готовка при конвекции при температуре от 30 °C до 260 °C
- Комбинированная готовка Конвекция + Пар при температуре от 48 °C до 260 °C
- Готовка Конвекция + Влажность при температуре от 48 °C до 260 °C
- Готовка на пару при температуре от 48 °C до 130 °C
- Готовка Конвекция + Сухой Воздух при температуре от 30 °C до 260 °C
- Максимальная температура предварительного разогрева 280 °C
- Готовка с датчиком температуры в сердцевине продукта
- Готовка с датчиком температуры и функцией DELTA T
- Технология MULTI.Time: управление 9 таймерами для одновременной готовки разных продуктов

	Италия
	шт.
	1

	2
	Шкаф 
расстоечный

Типа 
UNOX XL 415 или эквивалент
	Шкаф расстоечный предназначен для расстойки хлебобулочных продуктов,
кондитерских изделий и пиццы.

Технические характеристики:
Количество уровней: 12;
Формат ёмкостей: противень 600х400 мм;
Расстояние между уровнями: 75 мм;
Температурный режим: 50 °С;
Напряжение: 220 В;
Мощность: 2,4 кВт/ч;
Габаритные размеры: 862х890х805мм;
Вес (без упаковки) не более 38 кг.
Особенности:
Количество дверей: 2 шт.;
Поддон для воды;
Изготовлен из нержавеющей стали;
Не имеет самостоятельной панели управления;  
Совместим с моделью пекарских шкафов UNOX серии XBC Evolution, XB: XBC 805E.
	Италия
	шт.
	1


[bookmark: ksqlBMTableSplit]
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1. Участник размещения заказа обязуется выполнить поставку товара в полном объеме и в сроки в соответствии с требованиями Заказчика. 

Особые требования: 
Печь конвекционная и шкаф расстоечный должны быть совместимы, обеспечивать совместную работу; шкаф расстоечный не имеет самостоятельной панели управления, т.к. должен управляться с панели конвекционной печи.
· обязательное наличие сопроводительной документации (сертификат соответствия, руководство по эксплуатации на русском языке, товарная накладная, товарно-транспортная накладная, счет, счет-фактура, разрешение завода-изготовителя на распространение продукции с подтверждением сохранения заводских гарантий, гарантийный талон)
· товар должен быть новым, не бывшим в употреблении; не восстановленным, не с хранения (не допускается поставка выставочных образцов), выпуска не ранее 2013г.; 
· гарантийный срок хранения – не менее установленного производителем;
· другие дополнительные требования: качество поставляемого товара должно соответствовать действующим в России стандартам (ГОСТ), техническим условиям (ТУ) и подтверждаться сертификатом завода-изготовителя, который должен предоставляться при поставке товара; а также соответствовать иным требованиям (техническим, функциональным характеристикам, потребительским свойствам и качественным характеристикам).

