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Предмет закупки: поставка томатной пасты.
















Обнинск 2015г.
1

2

РАЗДЕЛ 1. ПЕРЕЧЕНЬ ТОВАРОВ И ОБЩИХ ТРЕБОВАНИЙ

	№
п/п
	Наименование
	Основные технические характеристики товара
	Ссылка на прилагаемый нормативный документ, который устанавливает технические требования к поставке товаров (ГОСТ, чертеж, ТУ,иной нормативный документ) 
	Единица измерения
	Данные из ниже приведенного перечня
	Количество
	Срок поставки
	Объем гарантий и гарантийный срок

	1
	Томатная паста
	Томатная паста с массовой долей растворимых сухих веществ не менее 28%. Однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов.
Цвет красный, оранжево-красный или малиново-красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе. Вкус и запах свойственные концентрированной томатной массе, без горечи, пригара и других посторонних привкуса и запаха. Не допускаются примеси растительного происхождения. Не допускается наличие плесени.

	ГОСТ 3343-89

	       кг
	Код ОКДП 

916210
	582,12 кг
	с 15марта 2015г. 
по 
30 июня 2015(одной партией по предварительной заявке в связи с необходимостью на производстве) в соответствии с графиком поставки.
	Остаточный  срок годности на момент поставки должен составлять не менее  80% от даты изготовления.

	
	Итого:
	
	
	
	
	582,12
	
	




График ОТиП АХК поставки на 2015 год.

	Наименование
продукта
	Ед. изм.
	Март
	Апрель
	Май
	Июнь
	Итого

	Томатная паста
	кг.
	145,53
	145,53
	145,53
	145,53
	582,12




РАЗДЕЛ 2. СВЕДЕНИЯ О НОВИЗНЕ

	Остаточный срок годности на момент поставки должен составлять не менее 80% от даты изготовления



РАЗДЕЛ 3. ТРЕБОВАНИЯ К МАРКИРОВКЕ

	Каждая банка должна иметь маркировку с указанием наименования продукции, название и адрес изготовителя, даты изготовления, время изготовления, срока годности и веса нетто, состава, пищевой ценности, условий хранения.



РАЗДЕЛ 4. ТРЕБОВАНИЯ К УПАКОВКЕ

	Томатная паста должна быть расфасована  в металлические лакированные банки объемом не менее 500 гр. и не  более 770гр. банки должны быть без вмятин и ржавчины 
Внутренняя поверхность металлических банок и крышек должна иметь двухслойное покрытие, обеспечивающее сохранность продукции в течение срока хранения. Каждая банка должна иметь маркировку с указанием наименования продукции, название и адрес изготовителя, даты изготовления, время изготовления, срока годности и веса нетто, состава, пищевой ценности, условий хранения.



РАЗДЕЛ 5. ТРЕБОВАНИЯ ПО ПРАВИЛАМ СДАЧИ И ПРИЕМКИ

	Подраздел 5.1 Порядок сдачи и приемки

	Приемка товара осуществляется по товарной накладной Поставщика в которой указывается количество, ассортимент и цена поставляемой продукции. Приемка товара осуществляется на территории Покупателя - Калужская область, г. Обнинск, ул. Пирогова 13 столовая «Здоровье»; Пионерский проезд,23 санаторий - профилакторий) с 08-00ч. до 13-00ч., по московскому времени, одной партией по предварительной заявке  в связи с необходимостью на производстве 

	Подраздел 5.2 Требования по передаче заказчику технических и иных документов при поставке товаров

	Поставщик предоставляет  покупателю товарную накладную, счет-фактуру, счет на оплату, декларация соответствия, качественное удостоверение, на каждую партию товара. В накладной обязательно прописывать вес Нетто и Брутто. Накладные должны быть отдельно на каждую точку доставки товара. 



РАЗДЕЛ 6. ТРЕБОВАНИЯ К ТРАНСПОРТИРОВАНИЮ

	Доставка товара производится транспортом Поставщика на склад Покупателя по адресу: Калужская область, г. Обнинск, ул. Пирогова 13 столовая «Здоровье»; Пионерский проезд,23 санаторий - профилакторий. Транспортирование пищевых продуктов должно осуществляться специальным, чистым, сухим, без постороннего запаха, не зараженных вредителями транспортных средствах в соответствии с правилами перевозок скоропортящихся грузов. Транспортом, на который в установленном порядке должен быть выдан санитарный паспорт. Кузов автотранспорта должен быть изнутри обит материалом легко поддающимся санитарной обработке. Лица (водитель, экспедитор, грузчик), сопровождающие и выполняющие погрузку и выгрузку продуктов должны иметь личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о прохождении медосмотров. 



РАЗДЕЛ 7. ТРЕБОВАНИЯ К ХРАНЕНИЮ

	Томатная паста должна храниться в сухом чистом помещении при температуре не выше +25 и не ниже 0 градусов.



РАЗДЕЛ 8. ЭКОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ

	По микробиологическим показателям, содержанию токсических элементов, антибиотиков, пестицидов, радионуклидов томатная паста должна соответствовать требованиям допустимых уровней, установленных нормативными правовыми актами РФ.



РАЗДЕЛ 9. ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ

	Томатная паста с массовой долей растворимых сухих веществ не менее 28%. Однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов.
Цвет красный, оранжево-красный или малиново-красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе. Вкус и запах свойственные концентрированной томатной массе, без горечи, пригара и других посторонних привкуса и запаха. Не допускаются примеси растительного происхождения. Не допускается наличие плесени. Поставщик предоставляет подтверждающие документы (удостоверение о качестве, декларация соответствия), подтверждающие качество и безопасность продукции, предоставляются с поставкой товара на каждую партию.




РАЗДЕЛ 10. ТЕХНИЧЕСКОЕ СОПРОВОЖДЕНИЕ ГРУПП ТОВАРОВ, ЗА ИСКЛЮЧЕНИЕМ НЕСТАНДАРТНОГО ОБОРУДОВАНИЯ

	Сертификат (декларация) соответствия.
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