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РАЗДЕЛ 1. ПЕРЕЧЕНЬ ТОВАРОВ И ОБЩИХ ТРЕБОВАНИЙ

	№
п/п
	Наименование-1
	Основные технические характеристики товара-2
	Ссылка на прилагаемый нормативный документ, который устанавливает технические требования к поставке товаров (ГОСТ, чертеж, ТУ, иной нормативный документ) 
	Единица измерения-5
	Данные из ниже приведенного перечня
	Коли
чество-6
	Срок поставки-7
	Объем гарантий  и гарантийный срок-8

	1
	Сок яблочный осветленный в бумажной упаковке
	 Сок, произведенный непосредственно из свежих доброкачественных спелых яблок или  сохраненных  свежими  фруктов  путем их механической обработки. Яблочный сок должен быть несброженный, способен  к брожению. Цвет янтарный, прозрачный, свойственный данному виду сока. Вкус кисло-сладкий, приятный, без посторонних привкусов и запахов, без плесени. Без осадка. Без консервантов и красителей. 100% яблочный сок.

	ГОСТ Р 52182-2003.
ФЗ от 02 января 2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».   СанПиН 2.3.6.959-00.
	л.
	Код 
ОКП 
916340

	 1000
	 с 12.01.
2015г. по 30.06.
2015г.,  отдельными партиями, по предварительной заявке:  
 январь-500л., 
 май-500л.
 

	 Срок годности  1 год  Остаточный  срок  годности     продукции на момент поставки должен составлять не менее 80%   от даты изготовления продукции.

	2
	Сок апельсиновый в бумажной упаковке 
	Сок, произведенный непосредственно из свежих доброкачественных спелых апельсинов или  сохраненных  свежими  фруктов  путем их механической обработки. Апельсиновый сок должен быть несброженный,  способен  к брожению. Цвет желто-оранжевый, свойственный данному виду сока. Вкус кисло-сладкий, приятный, без посторонних привкусов и запахов, без плесени. Без осадка. Без консервантов и красителей
	 ГОСТ Р 52182-2003.
ФЗ от 02 января 2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».   СанПиН 2.3.6.959-00.
	л.
	Код ОКП
916340

	800
	  с 12.01.
2015г. по 30.06.
2015г.,    отдельными партиями, по предварительной заявке:  
 январь-400л., 
 май-400л.
 

	 Срок годности  1 год  Остаточный  срок  годности     продукции  на момент поставки должен составлять не менее 80%   от даты изготовления продукции.

	3
	Сок виноградный в бумажной упаковке 
	Сок произведенный непосредственно из свежих доброкачественного спелого белого винограда или  сохраненного свежего  винограда путем его механической обработки. Виноградный сок должен быть несброженный,  способен  к брожению. Цвет янтарный, прозрачный, свойственный данному виду сока. Вкус кисло-сладкий, приятный, без посторонних привкусов и запахов, без плесени. Без осадка. Без консервантов и красителей.
	 ГОСТ Р 52182-2003.
ФЗ от 02 января 2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».   СанПиН 2.3.6.959-00.
	
	Код ОКП
916340

	 400
	 с 12.01.
2015г. по 30.06.
2015г.,  отдельными партиями, по предварительной заявке:  
 январь-200л., 
 май-200л.
  

	 Срок годности 1 год  Остаточный срок  годности     продукции на момент поставки должен составлять не менее 80%   от даты изготовления продукции.

	4
	Персиковый нектар  в бумажной упаковке 
	Персиковый  нектар  должен состоять из  персикового сока, персикового пюре, сиропа (воды с добавлением сахара).
Персиковый нектар должен быть несброженный,  способен  к брожению. Минимальная объемная доля сока и  фруктового  пюре во фруктовом  нектаре должна быть не   менее 45 %. Цвет, свойственный данному виду продукта. Вкус кисло-сладкий, приятный, без посторонних привкусов и запахов, без плесени. Без консервантов и красителей
	 ГОСТ Р 52182-2003.
ФЗ от 02 января 2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».   СанПиН 2.3.6.959-00.
	л.
	Код ОКП
916340

	400 
	 с 12.01.
2015г. по 30.06.
2015г.,  отдельными партиями, по предварительной заявке:  
  январь-200л., 
 май-200л.

 

	 Срок годности  1 год  Остаточный  срок  годности     продукции  на момент поставки должен составлять не менее 80%   от даты изготовления продукции.

	5
	Сок яблочный, осветленный в стеклянных банках.

	Сок концентрированный яблочный осветленный; по внешнему виду -  густая, вязкая почти прозрачная жидкость. Вкус и аромат  свойственные фруктовым сокам, из которых изготовлен концентрированный сок. Цвет, соответствующий цвету соков, из которых изготовлен концентрированный сок. Посторонний привкус и запах, минеральные примеси, примеси растительного происхождения, посторонние примеси -  не допускаются. Допускается наличие на дне тары небольшого осадка, наличие в соке кристаллов на дне или стенках тары, легко растворяющихся при восстановлении, а также невыраженный вкус и аромат концентрированных соков, в которые не добавлены концентрированные натуральные летучие ароматобразующие фруктовые вещества. Массовая доля осадка не более 0,3%
Сок концентрированный яблочный осветленный должен быть расфасован в стеклянные банки по ГОСТ 57172, объемом не менее 3л.  
	ГОСТ 
Р 52185-2003.  
ФЗ от 02 января 2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».   СанПиН 2.3.6.959-00
	л.
	Код  ОКП 916347

	  2040
	 с 12.01.
2015г. по 30.06.
2015г.,  отдельными партиями, по предварительной заявке:  
 январь-340л., 
февраль- 340л.,  
март- 340л.,
апрель-340л.,
май-340л.,
июнь-340л.


	 Срок годности  2 года  Остаточный  срок  годности     продукции  на момент поставки должен составлять не менее 80%   от даты изготовления продукции.

	6
	Нектар 
с мякотью персиковый или абрикосовый в стеклянных банках.
	Нектар с мякотью (персиковый или абрикосовый). По внешнему виду – однородная жидкость с равномерно распределенной фруктовой мякотью соответствующих фруктов. Цвет – однородный по всей массе, свойственный цвету использованных фруктовых соков и/или пюре, из которых изготовлены нектары. Массовая доля фруктового сока и/или пюре должна быть не менее 40%. . Нектар с мякотью (персиковый или абрикосовый) должен быть расфасован в банки, объемом не менее 3л.  
	ГОСТ 
Р 52185-2003.  
 ФЗ от 02 января 2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».   СанПиН 2.3.6.959-00
	л.
	Код ОКП 916300
	1200  
	с 12.01.
2015г. по 30.06.
2015г.,  отдельными партиями, по предварительной заявке:  
январь-200л., 
февраль- 200л.,  
март- 200л.,
апрель-200л.,
май-200л.,
июнь-200л.

	 Срок годности  2 года.    Остаточный  срок  годности     продукции  на момент поставки должен составлять не менее 80%   от даты изготовления продукции.


	
	итого
	
	
	л.
	
	 5840
	
	












РАЗДЕЛ 2. СВЕДЕНИЯ О НОВИЗНЕ

	Срок годности сока в бумажных пакетах не более 1года, сока в стеклянных банках не более 2лет. Конечный срок реализации продукции на момент поставки должен составлять не менее 80% срока годности  от даты изготовления продукции.



РАЗДЕЛ 3. ТРЕБОВАНИЯ К МАРКИРОВКЕ

	Маркировка должна быть  на русском языке с указанием наименования продукции, изготовителя, адреса изготовителя, даты изготовления, срока годности, условий хранения, веса нетто, пищевой ценности.




РАЗДЕЛ 4. ТРЕБОВАНИЯ К УПАКОВКЕ

	Сок яблочный осветленный, апельсиновый, виноградный, нектар персиковый должен быть упакован в многослойную  бумажную тару (лак или парафин)-  бумага  - алюминиевая фольга – полиэтилен) в форме прямоугольника объемом не менее 0,95 литра и не более 1литра, который должен обеспечивать  длительное хранение  и сохранение качества продукта при комнатной температуре. Сок концентрированный яблочный осветленный и нектар с мякотью (абрикосовый или персиковый) должны быть расфасованы в стеклянные банки, объемом не менее 3л. Упаковка целая,  герметичная без повреждений и течи. Пакеты упакованы в картонные ящики не более 12-15штук в ящике. Банки упакованы в полиэтиленовые пакеты по 4штуки. Упаковка  должна обеспечивать сохранность продукции от повреждений при транспортировке. Каждая упаковка должна иметь маркировку с указанием наименованием продукции,  названия и адреса изготовителя, даты производства,  конечного срок употребления,  условия хранения, веса нетто, состава, пищевой ценности, условий хранения.



РАЗДЕЛ 5. ТРЕБОВАНИЯ ПО ПРАВИЛАМ СДАЧИ И ПРИЕМКИ

	Подраздел 5.1 Порядок сдачи и приемки

	Приемка товара осуществляется по товарной накладной «Поставщика», в которой указывается количество,  ассортимент и цена поставляемой продукции.  Приемка товара осуществляется на территории «Покупателя», расположенной по адресу: Калужская обл.,  г. Обнинск,  ул. Пирогова д. 13,  столовая «Здоровье», ул. Пионерский проезд, 23, санаторий-профилакторий ФЭИ с 08-00ч. до 13-00ч. по московскому времени отдельными партиями на основании графика поставки.

	Подраздел 5.2 Требования по передаче заказчику технических и иных документов при поставке товаров

	Поставщик предоставляет  покупателю товарную накладную, счет-фактуру, счет на оплату, сертификат соответствия  на каждую партию товара.



РАЗДЕЛ 6. ТРЕБОВАНИЯ К ТРАНСПОРТИРОВАНИЮ

	Доставка товара производится транспортом «Поставщика» на склад «Покупателя», расположенный по адресу: Калужская обл.,  г. Обнинск,  ул. Пирогова  д. 13,  столовая «Здоровье», ул. Пионерский проезд, 23, санаторий-профилакторий ФЭИ. Транспортирование пищевых продуктов должно осуществляться специальным, чистым транспортом, на который в установленном порядке должен быть  выдан санитарный паспорт. Кузов автотранспорта должен быть изнутри оббит материалом, легко поддающимся санитарной обработке.  Погрузочно-разгрузочные работы проводятся Поставщиком. Лица (водитель, экспедитор, грузчик), сопровождающие и выполняющие погрузку и выгрузку продуктов должны иметь личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о прохождении медосмотров.



РАЗДЕЛ 7. ТРЕБОВАНИЯ К ХРАНЕНИЮ

	Сок должен храниться в сухом  чистом  проветриваемом  помещении при  температуре не выше  + 10,  на стеллаже.



РАЗДЕЛ 8. ТРЕБОВАНИЯ К ОБСЛУЖИВАНИЮ

	 Погрузочно-разгрузочные работы проводятся Поставщиком



РАЗДЕЛ 9. ЭКОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ

	Сырье, из которого изготовлен сок, не должно содержать ГМО.



РАЗДЕЛ 10. ТРЕБОВАНИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ

	По микробиологическим показателям, содержанию токсических элементов, антибиотиков, пестицидов, радионуклидов  сок должен   соответствовать требованиям допустимых уровней, установленных нормативными правовыми актами РФ, федеральному закону Российской Федерации от 12.10.2008 г. N 178-ФЗ "Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей".



РАЗДЕЛ 11. ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ

	 Качество   продукции должно соответствовать  ГОСТам, действующим в отношении данного товара, обеспечивать безопасность жизни и здоровья потребителей, отвечать требованиям действующего законодательства РФ, предъявляемых к  данному виду товара. Сок  должен быть  произведен непосредственно из свежих, доброкачественных, спелых или  сохраненных  свежими фруктов,  путем их механической обработки. Сок должен быть несброженным,  способен  к брожению. Цвет, свойственный данному виду сока. Вкус кисло-сладкий, приятный, без посторонних привкусов и запахов, без плесени. Без осадка. Без консервантов и красителей. По микробиологическим показателям, содержанию токсических элементов, антибиотиков, пестицидов, радионуклидов овощи и фрукты должны соответствовать требованиям допустимых уровней, установленных нормативными правовыми актами РФ, федеральному закону Российской Федерации от 12.10.2008 г. N 178-ФЗ "Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей". Поставщик предоставляет подтверждающие документы соответствия качества продукции: сертификат (декларация) соответствия,  заверенные надлежащим образом на каждую партию товара.



РАЗДЕЛ 12. ТЕХНИЧЕСКОЕ СОПРОВОЖДЕНИЕ ГРУПП ТОВАРОВ, ЗА ИСКЛЮЧЕНИЕМ НЕСТАНДАРТНОГО ОБОРУДОВАНИЯ

	Сертификат (декларация) соответствия.



РАЗДЕЛ 13. ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ (ИНЫЕ) ТРЕБОВАНИЯ

	Не имеются.



РАЗДЕЛ 14. ТРЕБОВАНИЕ К ФОРМЕ ПРЕДСТАВЛЯЕМОЙ ИНФОРМАЦИИ

	№
п/п
	Наименование товара, производитель
	Основные технические
характеристики товара и упаковка
	Ед.
изм.
	Кол-во

	
	
	
	
	



РАЗДЕЛ 15. ТРЕБОВАНИЯ К ТЕХНИЧЕСКОМУ ОБУЧЕНИЮ ПЕРСОНАЛА ЗАКАЗЧИКА

	Не имеются.



РАЗДЕЛ 16. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИНЯТЫХ СОКРАЩЕНИЙ

	№ п/п
	Сокращение
	Расшифровка сокращения

	1
	ГМО
	Генетически модифицированный организм

	2
	Л.
	литр



РАЗДЕЛ 17. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИЛОЖЕНИЙ

	№ п/п
	Наименование приложения
	Номер страницы

	
	Не имеются.
	



Контактное лицо: Гирько Юлия Юрьевна, (48439) 9-86-70.
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